
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 

E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mangochutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Grüne und weisse Spargeln 

1x Speck und Zwiebeln 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

Spinatfalafel  

mit Tahinisauce 

Couscous mit Kurkuma  
Baba Ganoush und Avocadocreme 

Granatapfelkerne 
(G, S, Ses) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

gebratene Riesencrevetten 
mit Knoblauch, Peperoncini  

und frischen Kräutern 

Fregola Sarda mit Balsamicodressing 
Cherrytomaten und Rucola 

Stangenselleriesalat mit Zitronen  

und Sonnenblumenkerne 
(Herkunft Crevetten: Vietnam, S, Se, G) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

Rindwellenspiess  

Cafe de Paris Butter 

Süsskartoffeln aus dem Ofen 
Kohlrabi-Apfelsalat 

Gurkensalat mit Dill 
(K, L, E, G, Se) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 22. Juni bis 26. Juni 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

QUARKMOUSSE 9.50 CHF 

mit frischen Beeren 

und Mandelkrokant 
(G, L, E, N) 

 

 

 

COUPE DOLCE NOCCIOLA 9.50 CHF 

Vanille-Haselnussglace 

Karamellsauce 

Karamellisierte Haselnüsse 
Schlagrahm 
(G, L, E, N) 
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UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

Auberginentartar 

mit Zwiebeln, Kapern 

frischen Kräutern und Essiggurken 

confierte Tomaten 

gehobelte Belper Knolle 

Blattsalat mit Hausdressing 

geröstetes Hausbrot 
(G, S, L, E, Se) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

thailändisches «Pad Krapao» 

Rinds- und Schweinshackfleisch 

in Chili, Knoblauch 

und Sojasauce gekocht 

Basmatireis 

grüne Bohnen und Karottenstreifen 

Thaibasilikum und Spiegelei 
(S, K, G, E) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

«Crunchy» Blumenkohl 

mit Zitronen-Creme Fraiche 

Penne Salat  

mit Zucchetti, Wassermelone, 

Fetakäse, Basilikum und Kresse 

Balsamicodressing 
(S, L, E, G) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 29. Juni bis 3. Juli 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

CHEESECAKE  9.50 CHF 

mit frischen Nektarinen 

und Himbeersauce 
(G, L, E, N) 

 

 

 

SCHWARZWÄLDER COUPE 9.50 CHF 

Vanille -und Schokoladenglace 

Kirschenkompott 

Schlagrahm 

Schokoladenspäne  
(G, L, E) 

 


