
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 
E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 
gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  
und indischen Gewürzen 
Mangochutney 
(G, L, E, Se)  
 

 

dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
QUICHES DUO   
1x Kürbis und Thymian 
1x Gruyèrekäse 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  
dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 
Kalbshackbällchen 
Rosmarinjus 
Kartoffelgratin 
Kopfsalat mit Apfelwürfel, Radiesli  
Sprossen und Hausdressing 
(G, S, L, E, Se) 

 

 
 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 
Penne 
mit Dörrtomaten-Baumnusspesto 
Stracciatella di burrata 
Federkohlchips 
frisches Basilikum 
(G, E, L, S, N) 

 

 
 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 
gratinierte Polentaschnitte 
sautierte Waldpilze  
an Kräuterrahmsauce 
geröstete Pastinaken und Kürbis 
Weissweinbirne mit Preiselbeeren 
gerösteten Kürbiskernen 
(S, L, E, G) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 3. November bis 6. November 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

ZIMTPARFAIT 9.50 CHF 
lauwarmes Zwetschgenkompott  
mit Zimtparfait 
(G, L, E, N) 

 

 
 
MARRONI-MOUSSE-TÖRTCHEN  9.50 CHF 
mit Schokoladensauce  
und Meringue Brösel 
(G, L, E, N) 

 



 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 
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Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 
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KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 
gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  
und indischen Gewürzen 
Mangochutney 
(G, L, E, Se)  
 

 

dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
QUICHES DUO   
1x Kürbis und Thymian 
1x Gruyèrekäse 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  
dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 
gebratene Wildbratwurst 
Bratensauce 
Ofenkartoffeln 
Sauerkraut mit Speck 
gedünsteter Federkohl 
(S) 

 

 
 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 
hausgemachte Spätzli 
Kräuterrahmsauce 
glasierte Marroni 
geschmortes Rotkraut 
Rotweinbirne mit Preiselbeeren 
gedämpfter Rosenkohl 
(S, G, E, L) 

 

 
 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 
Pilz Stroganoff 
mit Shiitake, Kräuterseitlingen 
und Champignons 
Essiggurken, Peperoni  
und Perlzwiebeln 
Sauerrahm 
Pappardelle 
(S, L, E, G, Se) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 9. November bis 13. November 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

SÜSSMOSTCREME 9.50 CHF 
im Hippenkörbli  
(G, L, E) 

 

 
 
MARRONIKUCHEN  9.50 CHF 
mit Schlagrahm  
und Traubensorbet 
(G, L, E, N) 
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