
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 
E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 
gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  
und indischen Gewürzen 
Mangochutney 
(G, L, E, Se)  
 

 

dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
QUICHES DUO   
1x Mangold und Ziegenkäse 
1x Tomaten, Mozzarella, Basilikum 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  
dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 
Dinkelrisotto 
grillierte Kräuterseitlinge 
Stracciatella 
eingelegte Zwiebeln 
glasierte Bundkarotten 
Gartenkresse 
(G, S, L, E) 

 

 
 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 
Halloumi im Ofen gebacken 
Hausbrot 
Griechischer Salat mit frischen 
Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln 
Oliven und farbigen Peperoni 
Oregano-Zitronendressing 
Erbsen-Spargelsprossen 
(Se, G, L) 

 

 
 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 
gebackener Fleischkäse 
Senf 
Kartoffelsalat mit Mayonnaise, 
Essiggurken und Schnittlauch 
glasierte grüne Bohnen 
mit Speck 
eingelegte Randen 
(S, L, Se) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 17. August bis 21. August 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

PANNA COTTA 9.50 CHF 
mit frischen Beeren  
und Beerensauce 
(L) 

 

 
 
AMARENA COUPE 9.50 CHF 
Sauerrahmglace mit 
Amarenakirschen, Schlagrahm  
und Hüppen 
(G, L, E) 
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KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mango Chutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Mangold und Ziegenkäse 

1x Tomaten, Mozzarella, Basilikum 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

«Crunchy» Blumenkohl 

mit Zitronen-Creme Fraiche 

Bulgur Salat  

mit Zucchetti, Wassermelone 

Fetakäse, Basilikum und Kresse 

Balsamicodressing 
(G, S, L, Se) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

saftige Rindshackbällchen 

rote Currysauce 

gedämpfter Pak Choi 

Jasminreis 

Ananas-Gurkensalat 

mit Koriander und Sesam 
(S, Ses, E) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

Spaghettini  

mit Broccoli-Rucola Pesto 

geröstete Pinienkerne 

pochiertes Ei 

Parmesanchips 

confierte Peperoni 
(S, L, E, G, N) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 24. August bis 28. August 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

ZWETSCHGEN KNÖDEL 9.50 CHF 

Zwetschgen im Quarkteig 

mit Butterbrösel und Vanillesauce 
(G, L, E, N) 

 

 

 

SCHOKOLADEN PARFAIT  9.50 CHF 

mit frischen Himbeeren 

und Pistazienkrokant  
(G, L, E, N) 

 


