
VIVANDA GENUINA
DA PRADA ALPINA

TARTARE E CARPACCIO 

  Tartare De Boeuf 		  39.50

  Tartare Engiadinais			   39.50

   Tartare Con Lardo Al Forno 		 40.50        
  Tartare De Veau			   41.50                                              
  Engadiner Carpaccio			   38.50  
  Carpaccio Al Forno		  38.50

  Carpaccio Al Lardo	 39.50

  Vitello Tonnato		  39.50

  Roastbeef Teller Mit Sauce Tartar	 39.50

ILS PLATS FRAIDS

 Hatecke Teller 		 36.50

 Jamón Ibérico (80 g)			   47.50

 Culaccia (Burrata E Pomodorini)	 37.50                         
 Bouv Assoluto			   37.50  
 Crystal Teller		  37.50

 Käseteller		  15.50

 Sockeye Lachs Mit Crème Fraîche	 37.50
 Sockeye Salmon X Crème Fraîche

BRASATO & RAGOUT

  Siedfleisch - Boiled Meat X Bouillon	 43.50

  Ossobuco Di Vitello - Braised Veal	 47.50                         
  Brasato Di Manzo - Braised Beef		  47.50  
  Brasato Di Vitello - Braised Veal X Morels	 49.50

  Ragout Da Bouv - Beef Goulash		  43.50

   Trippa - Tripe	 37.50 

  Geschm. Kalbsbäggli - Braised Veal Cheeks	 55.00

GARNITURAS

  Plain In Pigna   |   Polenta   |   Spätzli 

  Gratin Da Mailinterra   | Ratatouille

LAS SCHOPPAS

 Linsensuppe - Lentil Soup 	 	 17.50 
Kartoffelsuppe Mit Engadinerli               17.50

 Tomatensuppe - Tomato Soup X Burrata	 17.50                            
 Bisque De Homard - Lobster Soup	 23.50  
 Engadiner Gerstensuppe - Barley Soup	 17.50

 Thai-Curry Suppe - Thai Curry Soup	 17.50

 Winterkürbissuppe - Winter Pumpkin Soup	 17.50
 	

UNSER FLEISCH STAMMT VON ENGADINER BERGBAUERN UND JÄGERN SOWIE AUS DER ÜBRIGEN SCHWEIZ. SPEZIALSTÜCKE VON ALPIN GEJAGTEM WILD AUS DER EU. WEIDELAMM 
UND WEIDERIND AUS FRANKREICH UND IRLAND. CULACCIA AUS ITALIEN, JAMÓN AUS SPANIEN UND UNSER TROCKENFLEISCH AUS DER EIGENEN PRODUKTION IM ENGADIN

ANGABEN ZU ZUTATEN, DIE ALLERGIEN ODER ANDERE UNERWÜNSCHTE REAKTIONEN AUSLÖSEN KÖNNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE VON UNSEREN MITARBEITENDEN. 
INFORMATION ON INGREDIENTS THAT MAY CAUSE ALLERGIC REACTIONS OR OTHER UNDESIRABLE EFFECTS CAN BE PROVIDED BY OUR STAFF.

GRILL  AB  19:00

 Filet De Boeuf - Mit Markbein 	 63.50

                       Beef Filet X Marowbone

Côtelette de Veau - Sans Os X Morcheln                63.50
   Boneless Veal Chop X Morel Mushrooms

NOSSAS SALATAS

 Hatecke Salat - Dryed Beef & Ham Salad	 29.50

 Salat Mit Ziegenkäse - Goat Cheese Salad	 25.50

 Grüner Salat - Green Salad	 9.50                         
 Tuna Peperonata - With Burrata		  25.50  

 

 
SPECIALS

  Geschmorte Lammhaxe	 39.50 p.P. 
    Braised Lamb Shank
	
    Für Zwei Personen (Zum Teilen) | Served For Two

ILS DESSERTS

 Gateau Au Chocolat - Chocolate Cake	 9.50

 Affogato Al Caffè				         9.50

 Engadiner Nusstorte - Engadin Nut Cake	 9.50                         
 Apfelstrudel Mit Vanille 	 12.50  
 Maronikuchen 	 9.50

 Vanilleeis Mit Kürbiskernöl 	 9.50
  Vanilla Ice Cream X Pumpkin Seed Oil	



NOSS VINS

CHAMPAGNER E FRANCIACORTA

10 CL    75 CL     
 Billecart - Salmon Brut Rosé 	 157.00
  Chardonnay | Pinot Meunier | Pinot Noir 

 Mattia Vezzola Brut 	   12.50   67.00
  Chardonnay  

 Champagne Bruno Paillard 	  18.00   107.00
  Première Cuvée, Extra-Brut 
  Pinot Noir | Chardonnay | Pinot Meunier 

VINS ALBS E ROSÉ

 10 CL   75 CL

 Bündner Herrschaft 	    11.50    67.00      
  Variiert

 Riesling QW 	    9.50    57.00      
  Riesling | Vom Steilen Südhang Hillabrand

 «Apotheke» Gran-Fassian	       95.00      
  Riesling 

 «Bianko» Le Piane 	    11.50   63.00      
  Erbaluce

 «Dragon» Langhe Bianco DOC 	    8.50   53.00      
  Chardonnay | S. Blanc | Riesling | Nascetta

 Chardonnay «Collezione Privata» 	       113.00      
  Chardonnay | Toscana IGT Isole E Olena 

  Chablis Vieilles Vignes                                       88.00      
  Chardonnay | Domaine Louis Michel & Fils 

 Blanc De Moulin	            13.50   77.00      
  Sauvignon Blanc | Château Moulin Haut-Laroque

 Fixin 1er Cru Blanc «Clos De La Perrière»              107.00      
  Chardonnay | Domaine Joliet

 Gros’Noré Rosé AOC Bandol                	      11.50   65.00      
  Mourvedre | Cinsault | Grenache

 Heida Du Valais Albert Mathier & Fils    	         65.00      
  Heida

  NOUNAT Vi De La Terra Mallorca                                        57.00
  Chardonnay | Prensal Blanco

 
VINS CRISTALINS

10 CL    75 CL

 AR.PE.PE Sassella Rocce Rosse	      107.00      
  Nebbiolo | Valtellina Sup. Riserva DOCG | 2016

 AR.PE.PE Inferno Sesto Canto	   15.50   107.00      
 Nebbiolo | Valtellina Sup. Riserva DOCG | 2016 

 Bündner Herrschaft	    11.50    67.00      
  Variiert

 Boca DOC Le Piane 	        97.00      
  Nebbiolo | Vespolina | 2017

 Plinius III Boca DOC Riserva Le Piane	       185.00      
  Nebbiolo | Vespolina | 2017

 Mimmo Vino Rosso | Le Piane	      57.00      
  Nebbiolo, Croatina | 2020

 Rossese di Dolceacqua 	      67.00      
  Rossese | Superiore «Posaú» DOC | 2021
  Maccario Dringenberg

  

KEIN ALKOHOLAUSSCHANK AN JUGENDLICHE UNTER 16 JAHREN. SPIRITUOSEN, APERITIFS UND ALCOPOPS WERDEN NICHT AN UNTER 18-JÄHRIGE ABGEGEBEN.

VINS COTSCHENS

10 CL    75 CL

 Chianti Classico Gran Selezione DOCG	   9.50    57.00      
  Sangiovese | Podere Il Palazzino | 2020

 Brunello Di Montalcino           	                 107.00      
  Sangiovese | «Benducce 570» DOCG Tornesi | 2015

 Cepparello Toscana IGT	       155.00      
  Sangiovese | Isole E Olena | 2019 | 2020

 Cabernet Sauvignon Toscana IGT	        153.00      
  Cabernet Sauvignon | Isole E Olena | 2018 | 2019

 Barolo Cascina Francia           	                 335.00      
  Nebbiolo | Giacomo Conterno | 2018

 Altrovino IGP Costa Toscana           	      14.50   89.00      
  Merlot | Cabernet Franc | 2021

 I Trii Pin Ticino DOC Mauro Ortelli       	                 47.00      
  Merlot | 2021

  PURO Corte D’Oro Dieter Meier       	                   73.00      
  Malbec | Cabernet Franc | Petit Verdot

 Château Faugères Grand Cru Classé                      95.00      
  Merlot | Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon
  Saint-Emilion AOC | 2019

 Château Phélan Ségur            	                 109.00      
  Cabernet Sauvignon | Merlot
  Saint-Estèphe AOC | 2018

 Château Gruaud Larose 2e Cru Classé             149.00      
  Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc | 
  Petit Verdot | Saint-Julien AOC | 2018   

 Château Léoville Barton 2e Cru Classé            210.00      
  Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc
  Saint-Julien AOC 2018 | 2012

 Château Lascombes 2e cru classé                      132.00      
  Merlot | Cabernet Sauvignon | Petit Verdot | 
  Cabernet Franc | Margaux AOC | 2020

  Château Pontet-Canet 5e cru classé               210.00      
  Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc | 
  Petit Verdot | Pauillac AOC | 2006 | 2015 | 2017

  Château Duplessy Charlotte                        85.00      
  Cabernet Franc |  Merlot | 2018

  Château Moulin Fronsac                           13.50   75.00      
  Merlot | C. Franc | C. Sauvignon | Malbec 

 Château Canon la Gaffélière                         157.00      
  Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Merlot 
  Grand Cru Classé | 2019

BAVRONDAS SAINZA ALCOHOL
   

  AUA Piz Sardona | 40 CL			   6.00
  TEE - Selection Of Teas			   6.50
  CAFÈ - Espresso 5.00 | Doppio Esp. 6.50 |
   Cappuccino 6.50 | Latte Macchiato 6.50

  SOFTDRINKS - Coca Cola | Fusetea | Gazosa |              6.00     
   Orangina | Rivella | 33 CL

NOSSAS BIERAS
   

  APPENZELLER | GIRUN | LEERMOND | 33 CL                  6.50


