BAR BOUCHERIE

VIVANDA GENUINA
TARTARE E CARPACCIO —— CARTADUTUON ——
Tartare De Boeuf Hatecke 3950  Morchel-Kalbsjus-Velouté 23.50
Tartare Engiadinais Par 39.50 Pfifferlingsuppe | chanterelle Soup 19.50
Tartare Con Lardo Al Forno 41.50 Reh pfeffer | Braised Roe Deer Goulash 53.50
Tartare De Veau 42.50 Rehhaxe | Braised Roe Deer Shank 55.50
Carne Cruda Di Vitello 40.50 Hirschbéggli | Braised Venison Cheeks 55.50
Engadiner Carpaccio 39.50 Hirschpfeffer | sraised venison Goulash 53.50
Carpaccio Al Forno 39.50
Carpaccio Al Lardo 40.50 GARNITURAS
Carpaccio Sala 39.50 Spétzle | Rotkraut | Marroni | Preiselbeeren
Vitello Tonnato 40.50
Roastbeef Teller Mit Kasespatzle 40.50
GRILL
Bitte bis 17:00 vorbestellen | Please pre-order by 17:00
ILS PLATS FRAIDS ————— Rindsfilet | Cotelette de Veau | Ribeye
Hatecke Teller 3750
Jamon Ibérico (s09) 4750
Culaccia (Burrata E Pomodorini) 38.50 CHARN BRASSADA
Mortadella Alla Stracciatella 38.50
Crystal Teller 3750 Siedfleisch | Mit Tiroler Speckknodel 43.50
Lardo (509) Mit Engadiner Honig 18.50 Ossobuco Di Vitello | Braised Veal 49.50
Kiseteller Mit Birnenbrot 25 50 Brasato Di Manzo | sraised Beef 48.50
Brasato Di Vitello | Braised Veal | Morels 54.50
Ragout Da BouvV | seef Goulash 46.50
Trippa | Tipe 3750
NOSSAS SALATAS Kalbsbaggll | Braised Veal Cheeks 55.50
Lammhaxe | Braised Lamb Shank 55.50
Gruner Salat | creen salad 9.50 Kalbsragout Zrcher Art | veal Ragout 54.50
Hatecke Salat | oried Beef & Ham Salad 30.50
Salat Mit Ziegenkése | Goat Cheese Salad 28.50 GARNITURAS
Salat Mit Wildlachs | wild saimon salad 34.50 Rahmspinat | Spitzle
Tuna Peperonata | with Burrata 26.50 Plain In Pigna | Polenta | Ratatouille
LAS SCHOPPAS ILS DESSERTS —————
Linsensuppe | Lentil Soup | Cotechino 19.50 Tiramisu 12.50
Tomatensuppe | Tomato Soup | Burrata 18.00 Gateau Au Chocolat | chocolate cake 10.50
Bisque De Homard | Lobster soup 24.00 Marronikuchen | chestnut Cake 10.50
Engadiner Gerstensuppe | sarley soup 18.50 Apfel | Marillenstrudel 12.50
Thai-Curry Suppe | Thai curry Soup 18.50 Engadiner Nusstorte | engadin Nut Cake 10.50
Karotten-Ingwersuppe | carrot & Ginger 18.50 Affogato Al Caffé 10.50
Kartoffelsuppe | mit engadinerwurst & 19.50 Vanilleeis | mit Marroni & Braulio 16.50
Bergkartoffeln Aus Dem Albulatal Vanilla Ice Cream | Chestnuts | Braulio

ANGABEN ZU ZUTATEN, DIE ALLERGIEN ODER ANDERE UNERWUNSCHTE REAKTIONEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE VON UNSEREN MITARBEITENDEN.
INFORMATION ON INGREDIENTS THAT MAY CAUSE ALLERGIC REACTIONS OR OTHER UNDESIRABLE EFFECTS CAN BE PROVIDED BY OUR STAFF.

UNSER FLEISCH STAMMT VON ENGADINER BERGBAUERN UND JAGERN SOWIE AUS DER UBRIGEN SCHWEIZ. SPEZIALSTUCKE VON ALPIN GEJAGTEM WILD STAMMEN AUS DER
SCHWEIZ, DEUTSCHLAND UND OSTERREICH. WEIDELAMM UND WEIDERIND BEZIEHEN WIR AUS IRLAND. KALBSBAGGLI & CULACCIA AUS ITALIEN, JAMON AUS SPANIEN UND
UNSER TROCKENFLEISCH AUS EIGENER PRODUKTION IM ENGADIN.




NOSS VINS

CHAMPAGNER E FRANCIACORTA

VINS COTSCHENS

10CL 75CL Chi Ll . locL 7scl
Billecart - Salmon Brut Rosé 15700 Iaﬂtl assIico Gran Selezione DOCG ~ 9.50  57.00
. A : - Sangiovese | Podere Il Palazzino | 2021
Chardonnay | Pinot Meunier | Pinot Noir I M Ici
Mattia Vezzola Brut 1250 6700 Brunello Di Montalcino pocc tomesi 119.00
Sangiovese | «Benducce 570» | 2019
Chardonnay C I
Champagne Bruno Paillard 18.00 10700 €pparelio Toscana a1 155.00
i > Sangiovese | Isole E Olena | 2021
Premiére Cuvée, Extra-Brut K
Pinot Noir | Chardonnay | Pinot Meunier Cabernet Sa uvignon Toscana IGT 153.00
Cabernet Sauvignon | Isole E Olena | 2020
AItrovino icp costa Toscana 14.50 89.00
Merlot | Cabernet Franc | 2023
VINS ALBS E ROSE | Trii Pin Ticino DoC Mauro Ortelli 47.00
Merlot | 2023
10CL 75CL PURQO corte '0ro Dieter Meier 73.00
. . Malbs Cab t F Petit Verdot | 2020
Selektion Biindner Herrschaft 150 6700 albec | Cabermet franc | Petit Verdot
Variiert Gevrey-Chambertin 119.00
. . Aux Corvées Les Tuileries | Domaine Henri Richard
Riesling QW 9.50 5700 Pinot Noir | 2023
Riesling | Vom Steilen Stidhang Hillabrand ~ N
Abothekes G Fassi Chateau Faugéres arand cru Classé 95.00
«_ PO exe» Lran-rassian 95.00 Merlot | Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon
Riesling Saint-Emilion AOC | 2019 | 2020
«Bianko» Le Piane 6300 Chateau Phélan Ségur 109.00
Erbaluce Cabernet Sauvignon | Merlot
«Dragon» Langhe sianco boc 8.50 53.00 Saint-Estephe AOC | 2019
Chardonnay | . Blanc | Riesling | Nascetta Chéateau Gruaud Larose 2ze cru classé 149.00
Chardonnay 15.50 9700 Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc
Chardonnay | Toscana IGT Isole E Olena Petit Verdot | Saint-Julien AOC | 2019
Verdicchio dei Castelli di Jesi poc 45.00 Chateau Léoville Barton ze cru classe 210.00
Verdicchio | Fratelli Bucci ga'birTelF Sa:\g%r]oz[woks’wf;(c))]tgl Cabernet Franc
RN . aint-Julien
Chablis Vieilles Vignes 88.00 Cha b )
Chardonnay | Domaine Louis Michel & Fils ateau Lascombes ze cru classé 132.00
. Merlot | Cabernet Sauvignon | Petit Verdot |
Blanc De Moulin 13.50 7700 Cabernet Franc | Margaux AOC | 2016
Sauvignon Blanc | Chateau Moulin Haut-Laroque a
e | ‘ Chateau Pontet-Canet se cru classe 210.00
Fixin Ter Cru Blanc «cios be La perrigren 107.00 Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc |
Chardonnay | Domaine Joliet Petit Verdot | Pauillac AOC | 2020
Rosé Vignettes cios cibonne 11.50 65.00 Chateau Moulin Fronsac 13.50 75.00
Tibouren | Grenache Merlot | C. Franc | C. Sauvignon | Malbec | 2019
Heida Du Valais albert Mathier & Fils 65.00 Chateau Canon la Gafféliere 15700
Heida Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Merlot
NOUNAT vi De La Terra Mallorca 57.00 Granﬁi Cru Classé | 2020
Chardonnay | Prensal Blanco Chateau Duplessy Charlotte 85.00
Cabernet Franc | Merlot | 2018
NOSSAS BIERAS
VINS CRISTALINS
GIRUN | LEERMOND | 33 CL 6.50
TEGERNSEER HELL | 50 CL 8.50 TocL 75c
AR.PE.PE Sassella 14.50 9700
Nebbiolo | Valtellina Sup. Riserva DOCG | 2018
Pinot Noir 11.50 6700
BAVRONDAS SAINZA ALCOHOL sundner ferrschatt
Boca poc Le piane 97.00
Nebbiolo | Vespolina | 2020
AUA piz sardona | 40 CL 6.00 Plinius Il Boca boC Riserva Le Piane 185.00
TEE - selection Of Teas 6.50 Nebbiolo | Vespolina | 2017
CAFE - Espresso 5.00 | Doppio Esp. 6.50 | I\/Ilmmo Vino Rosso | Le Piane 5700
Cappuccino 6.50 | Latte Macchiato 6.50 Nebbiolo | Croa.tma | 2020
SOFTDRINKS - coca cola | Fusetea | Gazosa | 6.00 Rossese di Dolceacqua 6700

Orangina | Rivella | 33 CL

Rossese | Superiore «Posal» DOC | 2021
Maccario Dringenberg

KEIN ALKOHOLAUSSCHANK AN JUGENDLICHE UNTER 16 JAHREN. SPIRITUOSEN, APERITIFS UND ALCOPOPS WERDEN NICHT AN UNTER 18-JAHRIGE ABGEGEBEN.




