
 
 
 
 
 

salate & vorspeisen 
 

blattsalate          12 
hausdressing  | frenchdressing 

 
gemischte salate         14 
hausdressing   | frenchdressing 
 

haus salat          16 
blattsalate | limmattaler mostbröckli | gehobeltem sbrinz 

hausdressing  | frenchdressing 
 

nüsslisalat          17 
speck | ei | croutons 

hausdressing  | frenchdressing 
 

crevetten-cocktail         21 
fruchtige cocktailsauce | eisberg-streifen 
 

schottischer wildlachs & honig-dill       23 
hausgebeizter graved-lachs | senf-dillsauce | butterbrioche 
 

ochsenschwanz & sherry         14 
geklärte ochsenschwanz-kraftbrühe | sherry | gemüsewürfeli 
 

cremesuppe & weisser bordeaux       17 
schwarzer trüffel | randen-frischkäse 
 

 
 
 
tatar 
 

rinds-tatar          23/35 
toast & butter | schärfe nach wunsch 
 

tuna & avocado         25/37 
toast & butter | schärfe nach wunsch 

 
auberginen & tomaten         18/30 
toast | schärfe nach wunsch 
 
 
 
 
deklaration 
kalbfleisch – ch | rindfleisch – ch | schwein – ch | crevetten– vn | zander – est | dorade – gr |  
 
allergien & intoleranzen 
über zutaten in unseren gerichten informieren sie unsere mitarbeitenden gerne auf anfrage. alle preise in chf, inkl. gesetzlicher mwst. 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

am tisch flambiert ab 2 personen 
 

rindsfilet-steak «woronoff» 
chf 65.00/person 

 
 

200g black angus filetsteak 
mit vodka am tisch flambiert 

 
würzige paprikasauce mit peperoni, zwiebeln, champignons & doppelrahm 

beilage nach wahl & marktgemüse 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vino de la casa 
 

doktorhaus edition chardonnay 
pago de cirsus navarra do 2023 

8.00/10cl 
56.00/75cl 

fruchtiger auftakt nach reifen zitrusfrüchten, gelbem apfel und melone, duftet frisch und fruchtig. saftiger und 
trinkfreudiger gaumen mit fruchtigen aromen nach reifer zitrone, melone und gelber pfirsich. die säure wirkt frisch, ist 

schön integriert und haucht diesem weisswein einen trinkfreudigen charakter ein. ein sehr bekömmlicher chardonnay für 
viele gelegenheiten. 

 

doktorhaus edition tempranillo-syrah 
gran sello vino de la tierra castilla-la mancha 2021 

9.50/10cl 
66.50/75cl 

sattes rubinviolett, fruchtbetonter auftakt mit aromen von kirschen, blaubeeren und brombeeren. leichte anflüge von 
cassis und vanille. am gaumen weiche tannine, schöner trinkfluss und konzentrierte dunkle frucht. dieser rassige spanier 

endet mittelkräftig mit deutlich fruchtiger note. ein toller wein für jede gelegenheit. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

pasta 
 

hausgemachte gnocchi & gorgonzola      19/31 
gorgonzola-schaum | karamellisierte baumnüsse | moscato-essenz 
 

hausgemachte agnolotti & salbei       17/29 
teigtaschen mit ricotta | salbeibutter | parmesan | gereifter balsamico 
 

spaghetti & knoblauch         17/24 
olivenöl | knoblauch | chili 
 

+ black tiger bio crevetten        34/41 
+ kalbs-filetstreifen         35/42 

 
 
 
 

 
aus der pfanne und vom grill 
 
swiss black angus rinds-entrecôte (250g) pikante kräuterbutter   57 
 
kalbs-kotelett (350g) geschmolzene salbeibutter     73 
 
rindsfilet black angus (200g/300g) portweinjus | schwarzer trüffel   59/79 

 
veganes steak    blattspinat & konfierte zwergtomaten     32 
 

wiener schnitzel         45 
kalbs paillard | pankopanade | preiselbeeren | zitrone 
 

kalbsfilet & champignons «züri-art»       51 
zürcher art | champignonrahmsauce 
 

kalbsleber          43 
geschmolzene kräuterbutter 
 

black tiger crevetten & pak choi       49 
senfkohl | asia-sauce mit soja 
 

zander & mandeln         41 
mandelbutter | kräuter 
 

dorade  & mandarinen        43 
mandarinen-chilibutter | frischer erstragon 
 

alle Gerichte serviert mit frischem blattspinat oder marktgemüse und beilage nach wahl 
risotto | züri frites | rösti | pasta | gnocchi | salzkartoffeln | reis | mischgemüse | blattspinat 

 
 
 
 
 



 
 
 

dessert 
 

das kleine süsse         8 
dessert im weckglas, gemäss tagesangebot 
 

eiskaffee          10/13 
sämig gerührt | schlagrahm 
 

bratapfel-tiramisu         14 
bisquit | mascarpone | mandeln 
 

mandarine & eiercognac        14 
mandarinensorbet | pochierte mandarinenfilets | eiercognac-schaum 
 
apfelküchlein & vanillle        13 
gebackene apfelringe im teig | zimtzucker | vanilleglace | schlagrahm 
 

 
 
 
 
glace & sorbet           
 
 

zwetschge & vielle prune        16 
zwetschgensorbet | vielle prune vom erismann aus der region 
 
 

birne & williams         16 
birnensorbet | williams vom erismann aus der region 
 
 

apfel & gravensteiner         16 
apfelsorbet | gravensteiner vom erismann aus der region 
 
 

zitrone & vodka         16 
zitronensorbet | vodka  
 
 

rahmglace & sorbet (kugel)          5 
fior di latte | schokolade | vanille | kaffee | sauerrahm 
birne | apfel | madiswiler erdbeere | zwetschge | zitrone | mandarine 
 

rahm           2/3 
schlagrahm | creme gruyere 
 


