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salate & vorspeisen

blattsalate 12
hausdressing V | frenchdressing

gemischte salate 14
hausdressing V | frenchdressing

parmaschinken & burrata 23/35

parmaschinken «dalla berkel» | burrata | rucola | gereifter balsamico | olivendl

rucola salat 15
gehobelter parmesan| balsamico dressing

spargel salat 21

zweifarbiger spargel | barlauch-vinaigrette | knoblauch-baguette

spargelsuppe 15

vom weissen spargel | rahmhaubchen | safran-buttercroutons

barlauchsuppe 14

cremesuppe | frischer barlauch | frittierter rucola | gerostete pinienkernen

tatar

rinds-tatar 23/35

toast & butter | scharfe nach wunsch

tuna & avocado 25/37

toast & butter | scharfe nach wunsch

auberginen & tomaten V 18/30

toast | scharfe nach wunsch

deklaration
kalbfleisch — ch | rindfleisch — ch/arg | schwein —ch | crevetten—vn | lachs — nor

allergien & intoleranzen
Uiber zutaten in unseren gerichten informieren sie unsere mitarbeitenden gerne auf anfrage. alle preise in chf, inkl. gesetzlicher mwst.
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spargel saison

weisser spargel aus dem sud
mit sauce hollandaise

portion 34
% portion 25

+ parmaschinken «dalla berkel» 14
+ gekochter schinken 10
+ salzkartoffeln 7.5

vino de la casa

doktorhaus edition chardonnay
pago de cirsus navarra do 2023
8.00/10cl
56.00/75cl

fruchtiger auftakt nach reifen zitrusfriichten, gelbem apfel und melone, duftet frisch und fruchtig. saftiger und
trinkfreudiger gaumen mit fruchtigen aromen nach reifer zitrone, melone und gelber pfirsich. die sdure wirkt frisch, ist
schon integriert und haucht diesem weisswein einen trinkfreudigen charakter ein. ein sehr bekdmmlicher chardonnay fir
viele gelegenheiten.

doktorhaus edition tempranillo-syrah
gran sello vino de la tierra castilla-la mancha 2021
9.50/10cl
66.50/75cl

sattes rubinviolett, fruchtbetonter auftakt mit aromen von kirschen, blaubeeren und brombeeren. leichte anfliige von
cassis und vanille. am gaumen weiche tannine, schoner trinkfluss und konzentrierte dunkle frucht. dieser rassige spanier
endet mittelkraftig mit deutlich fruchtiger note. ein toller wein fir jede gelegenheit.
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pasta & risotto

hausgemachte gnocchi & spargel 19/31
kartoffel-gnocchi | griiner spargel | rahmsauce | parmesan | konfierte zwergtomaten
hausgemachte agnolotti & salbei 17/29
teigtaschen mit ricotta | salbeibutter | parmesan | gereifter balsamico

spaghetti & knoblauch V' 17/24
olivendl | knoblauch | chili

+ black tiger crevetten 34/41
+ kalbs-filetstreifen 35/42
risotto & spargel 17/29
parmesanrisotto | spargel | marinierter rucola

+ black tiger crevetten 34/41
+ kalbs-filetstreifen 35/42

aus der pfanne und vom grill

swiss black angus rinds-entrecéte “dry aged” (250g) pikante krauterbutter 57
4 Wochen dry age gereift

schweins kotelette “dry aged”(350g) geschmolzene salbeibutter 44
3 wochen dry age gereift

rindsfilet black angus (200g/300g) barlauchjus & pikante kriuterbutter 59/79
veganes steak V blattspinat & konfierte zwergtomaten 32
wiener schnitzel 45

kalbs paillard | pankopanade | preiselbeeren | zitrone

kalbsfilet-streifen & champignons «zlircher-art» 51
champignon-rahmsauce

kalbsleber 43

geschmolzene krauterbutter | zwiebeln | reduzierter kalbsjus

lachs & dill 42

lachsfilet vom grill | dill-rahmsauce | lauchstroh

black-tiger crevetten 49
barlauchbutter | getrocknete tomaten | oliven | sesamal

alle gerichte serviert mit frischem blattspinat oder griinem spargel und beilage nach wahl
risotto | zlri frites | rosti | pasta | gnocchi | salzkartoffeln | reis | mischgemise | blattspinat | griinem spargel
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dessert

das kleine siisse 8
dessert im weckglas, gemass tagesangebot

eiskaffee 10/13

samig gerihrt | schlagrahm

friihlingsglas 14

erdbeeren | rhabarber | mascarponecreme | bisquit

erdbeer-crumble im topfli 14
stracciatella-glace | doppelrahm | meringuebrésel

cheesecake & himbeeren 15
samiger cheese cake | himbeermark | frische himbeeren

glace & sorbet \'

zwetschge & vielle prune 16
zwetschgensorbet | vielle prune vom erismann aus der region

birne & williams 16
birnensorbet | williams vom erismann aus der region

zitrone & vodka 16
zitronensorbet | vodka

rahmglace & sorbet (kugel) 5
schokolade | vanille | kaffee | erdbeer | mandel & salted caramel | stracciatella
birne | zwetschge | mango | passionsfrucht-ananas | himbeer | zitrone

rahm 2/3

schlagrahm | creme gruyere




