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dokto'thaus

das Bistro-Credo n

wir verwenden in unserem Bistro moglichst Lebensmittel aus der Schweiz, so regional und nah wie moglich

VORSPEISE

Blattsalate 9
Haus - \'s oder Frenchdressing

Gemischter Salat 11
Haus- \'a oder Frenchdressing

Niisslisalat 13
mit Ei, Haus- V oder Frenchdressing

BURGER

Bistro Burger 26
Swiss-Black-Angus-Burger
Rostzwiebeln, Raclettekase,
Alpen-Krautersauce, Salat

Pulled Pork Burger 23
Gezupftes 24h BBQ-Pork,
Tomaten, Gurken, Salat,
BBQ-Relish

alle Burger im luftigen Brioche-
Bun & Ziiri Frites

Klare Ochsenschwanzsuppe 14
Gemusewdurfeli

BISTRO-SALAT

Bistro-Salat 18

Lattichsalat, Croutons, Sbrinzspane
Caesar-Dressing

mit Alpstein-Pouletbrust 26
Winter-Hits
Bistro-Tatschli 28

Hacktatschli vom Kalb & Rind
Rahmsauce, Zuri Frites, Gemise

Ghackets mit Hornli 24
Rindshack an kraftiger Sauce
Schwinger-Hornli, Sbrinz,
Rostzwiebeln & Apfelmus

Chaas-Hornli 21
Schwinger-Hérnli, Kdserahmsauce,
Sbrinz, Rostzwiebeln & Apfelmus

Biindner Capuns 29
Rahmsauce & Bergkase

SWISS BAGELS

«Roastbeef» 23
Roastbeef, Cream Cheese,
Salat, Tomaten, Gurken

«Rauchlachs» 20
Rauchlachs, Cream Cheese,
Salat, Tomaten, Gurken

«Avocado» 17
Avocado, frische Krauter,
Cream Cheese, Salat, Tomaten,
Gurken

Zu allen SWISS BAGELS gibts
Ziri-Frites aus der Region

UND SO...
Zunft Bratwurst 24
ROsti, Zwiebelsauce

Hausgemachte Gnocchi 28
Gorgonzola-Schaum | karamellisierte
Baumnusse | Stsswein-Essenz

Hausgemachte Ravioli 26

Teigtaschen mit Ricotta | Salbeibutter

Sbrinz | gereifter Balsamico

Portion Ziiri Fritesv 9/13

Unsere-Haus-Weine

Doktorhaus Edition Chardonnay
pago de cirsus navarra do 2023

8.00/10cl - 56.00/75cl

Doktorhaus Edition Tempranillo-Syrah
gran sello vino, castilla-la mancha 2021

9.50/10cl - 66.50/75cl

ALLERGIEN & INTOLLERANZEN

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Alle Preise in CHF, inkl. gesetzlicher MwsSt.

TATAR

Rinds-Tatar 23/35
Toast & Butter

Auberginen & TomatenV18/3O
Toast

DESSERT & GLACE

Glace-Kiibeli , kalte Lust” 6
Cookies, Stracciatella,

Macadamia & weisse Schokolade,
Joghurt-Heidelbeer,

Schokolade, Himbeer V,
Madiswiler Erdbeere \'s

Bistro-Eiskaffee 5/10/13
Samig geruhrt, Schlagrahm

Bistro-SorbetV 12
Birne mit Williams vom Erismann

Apfel-Chiiechli 11
Gebackene Apfelringe | Zimtzucker |
Vanilleglace | Schlagrahm




