
 

 

 

 

   « f r i s c h  &  h a u s g e m a c h t »   
 

   

  Men u vom 18.  April  b is  21.  April  2017  

  «Combo  Ro ter  Pl atz  »   

 Ste l l en  s i e  i h re  Vorspe i se  von  unse rem Buf fe t  zu sammen 

dazu  5d l  M ine r a lwasse r  und  e in  Amic i  K a f fee  

 
11.00 

 

  «H aup tspeis en»  

 Hausgemachte  Gnocch i  /  g rüne  Sparge ln  /  D ör r t omaten -S t re i f en  /   
Schn i t t l auch-Rahmsauce  
 

19 . 50  

 Hong  Kong-Cur ry  /  s aut i e r te  Pou le t -Wür fe l  /  B lumenkoh l  /  
Sp inat  /  Ja smi nre i s  
 

    1 7 . 50  

 Turm aus  R ind f l e i sch -Po lpe t te  /  Gr i l l gemüse  /  E rb senpür ee  /  B rotc h ip  
Ruco la -Pe sto  
 

22 .50  

 Rosa  gebr atene  Entenbr ust  /  Por twe in ju s  /  K räute r -R i sot to  /   
g l as i e r te  K arot te n  mi t  I ngwer  
 
Schwe i n-Geschne tze l tes  /  Zü rche r  Ar t  /  But te r r öst i  /  Mar k tgemüse   
 

26 .50  
 
 

24 .50  

 L ingu in i  /  Rauch lachs -St re i f en  /  Sa f ransauce  /  Zucche t t i -S t re i f e n  
 
Hausgemachte  Fr üh l i ngsgemüse -Qu i che  /  Gr uyè re  /  bunt e r  B l a t t sa l a t   
 

1 9 . 50  
 

18 . 50  

 F i tne sste l l e r  /  Pou le t brust  /  Ruco la -Pest o  25 .50  

 F i tne sste l l e r  /  Sc hwe ine steak  /  O l i ven -Rosmar in -But te r  25 .50  

 Desserts   

 Rhabarbe r -T i r amisu  mi t  Bour bon -Van i l l e  und  Pe r uan i sc hem Kakao 
 

5 . 50  

 A l l e  P r e i s e  i n  CH F  un d  i n k l .  8  %  MwS t .   

 Pou le t  /  R ind  /  Sc hwe in  /  Sc hwe i z  
Ente  /  F r ank re i ch  
Rauch lac hs  /  Zucht  Norwegen   

 

 


