
  Menüplan vom 14. - 18. November 2016 (Menüs und Wochenhit 1 mit Suppe, Salat und Dessert) 

Tag Menü 1  10.--*/13.50 Menü 2  12.--*/15.50 Menü 3  16.--*/19.50 

 

 Vegetarisch Vegetarisch Nasi Goreng 

 Pasta Kartoffel-Taler mit Zitronen- (Indonesisches Reis-Gericht) 
 mit Kürbis-Apfel-Sauce Thymian, Rote Bete-Streifen mit Soja-Sprossen 
 und glacierten Maroni und Wasabi-Sauer-Rahm und Rindfleisch-Streifen 

 
 Vegetarisch Vegetarisch Frikadelle mit Pfeffer-Sauce, 

 Spätzli-Gratin Ratatouille-Auflauf mit Zucchetti, Rotkraut 
 mit Birnen-Schnitz Auberginen, Tomaten, Peperoni,  und Kartoffelstock 
 und Baumnüssen Ei, Rahm und Sbrinz  

 
 Vegetarisch Vegetarisch Kalbs-Voressen Marengo 

 Risotto Überbackener Brüsseler-Endivie mit Champignons, Perl-Zwiebeln, 
 mit glacierten Trauben mit Gruyère, Pfeffer-Sauce Tomaten-Concassée 
 und Grappa und Kartoffelstock und feinen Nüdeli 

 
 Vegetarisch Vegetarisch Trutenbrust-Schnitzel 

 Bavette (Teigwaren) Gemüse-Tarte im Oliven-Nuss-Hemd 
 mit Tomaten-Sauce mit Rüebli, Pastinaken mit Weiss-Kabis 
 und Parmesan und Schwarz-Wurzeln und Kräuter-Reis 

 
 Linsen-Eintopf Vegetarisch Gebratenes Schollen-Filet 

 mit Rüebli, Zwiebeln, Gefüllte Teigwaren mit Speck und Kapern 
 Sellerie und Wienerli mit Käse-Sauce, Tomaten- auf Lauch-Gemüse 
  Concassée und Rucola und Kartoffeln 
  
  Wochenhit 1 Reh-Schnitzel mit Preiselbeeren, Pilzen, Zimt-Rotkraut, Fr. 25.50 

 glacierten Maroni und Kartoffel-Kroketten 
 Wochenhit 2 Nüssli-Salat mit Ei, Croûtons, Tomaten und Speckwürfeli Fr. 14.-- 

    
* Studenten-, AHV- und Schülerpreis mit Ausweis 
 
 
 
 
 

  
 
  

 
 
                              

 
                                     

 
 

 


