SPECIALITA INVERNALI

Cassis Spritz 14

Aperitivo mit Cassislikor, Prosecco und Zitronen

Insalata rustica d “inverno 24

Gemischter Blattsalat mit Apfel, Maroni, gebratenen Champignons, Baumnussen,
Rucola und Orangen-Senf-Dressing

+ Parmaschinken 16 Monate gereift 7

Crema di zucca con funghi e castagne 14
Klrbiscreme-Suppe mit Maroni und Champignons

Parmigiana di melanzane 25
Uberbackene Auberginen mit Parmesan, Fior di latte, Tomatensauce und Basilikum

Penne con straccetti di vitello e funghi porcini 29

Penne mit Kalbsgeschnetzeltem an einer Steinpilz-Rahmsauce

Gamberoni all'aglio olio e peperoncino 38
Crevetten mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl, Spinat und Bratkartoffeln

Sella di agnello con funghi porcini menta e polenta 47

Lammnierstick mit Pfefferminzsauce, Steinpilz-Crumble und Polentaschnitte mit Parmesan

Scaloppine di vitello al limone con tagliolini 42

Kalbsschnitzel mit Zitronensauce und Tagliolini

Pizza porcini crudo e rucola 29
Pizza mit Tomatensauce, Fior di latte, Steinpilzen, Parmaschinken und Rucola
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Tortino al cioccolato ai frutti di bosco 14
Lauwarmes Schoggikuchlein mit Waldbeeren

Panna cotta con crema al pistacchio 12

Panna Cotta mit Pistazien

Weinempfehlung

Weiss Vermentino DOC Toscana 10cl/75dl 9.50 / 66.00
Rot Amarone della Valpolicella DOCG  veneto 10¢cl/75¢l 12.50/79.00

Kalb aus der Schweiz. Parmaschinken aus Italien. Lamm aus Irland. Crevetten aus Vietnam.
alle Preise in CHF inkl. MwSt. vegetarisch vegan





