freienhof

RESTAURANT

Willkommen im Restaurant Freienhof, wo Genuss Tradition ist.

Entdecken Sie die dlteste Gaststatte Thuns, wo Tradition auf moderne Kulinarik
trifft. Kichenchefin Anja Blihler und ihr Team vereinen frische, regionale Produkte
mit innovativen Akzenten.

Unser Anspruch an eine moglichst nachhaltige und artgerechte Zutat spiegelt sich
in den Gerichten wider. Dazu servieren wir ausgewahlte Weine aus der Schweiz,
Frankreich, Italien, Spanien und Portugal.

Geniessen Sie eine vielfaltige Auswahl an Fleisch, Fisch und vegetarischen
Gerichten. In unserer einladenden Atmosphare streben wir danach, lhnen ein
unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Anja Buhler Emilia Kolnikova
Kiichenchefin Chef de Service



MENU

Handgeschnittenes Rindstatar
geflammter Maiskolben, schwarzer Knoblauch, Apfel-Estragonglace,
Belper Knolle und Zopf

kkk

Kiirbissuppe
gezupftes Suppenhuhn, eingelegte Cranberrys und Chorizo

ok k

Heilbutt Filet mit Kaffir-Limettensauce
Susskartoffelpulree, Federkohl und siiss-saure Zucchetti

ok k

Filet und Bauch vom Biertreberschwein mit Bierjus
konfierte Kartoffeln, Mini-Lauch und Zwiebelcréme

kkk

Zwetschge & Mohn

Zwetschgenroster, Mohn-Panna Cotta, Kiirbiskernglace & Buttermilch

3-Gang-Menl (ohne Suppe & Heilbutt) 69.-
4-Gang-Men (ohne Heilbutt) 79.-
5-Gang-Menii 89.-

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



VORSPEISEN

Bunter Blattsalat

Pastinaken, Kernen und Cranberrys 12.-

Niissler Salat
Speck, Pilze, Ei und gepickelter Kurbis, mit Hausdressing 16.-

Rotchabis mal anders (vegan)
als Salat und Créme, mit Pilzen, Brokkoli und Baumnussen 15.-

zusatzlich mit Ziegenfrischkase 18.-

Gebeiztes Rubiger Forellenfilet
Randen, Meerrettich-Panna Cotta, eingelegte Pfifferlinge und Orange 21.-

Handgeschnittenes Rindstatar

geflammter Maiskolben, schwarzer Knoblauch,

Apfel-Estragonglace, Belper Knolle und Zopf Vorspeise 26.-
Hauptgang 37.-

Handgeschnittenes Rindstatar klassisch

Klassisch mit Garnituren, Eigelb und Toast Vorspeise 26.-
Hauptgang 37.-

SUPPEN

Kiirbissuppe

gezupftes Suppenhuhn, eingelegte Cranberrys und Chorizo 13.-

Tagessuppe 9.

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



HAUPTGANGE

Filet und Bauch vom Biertreberschwein mit Bierjus
konfierte Kartoffeln, Mini-Lauch und Zwiebelcréeme 44 -

Lammrack und -Schulter mit Feigen
Serviettenknddel, Kirbis und Portwein 42.-

Heilbuttfilet mit Kaffir-Limettensauce
Susskartoffelplree, Federkohl und siiss-saure Zucchetti 41.-

FREIENHOF KLASSIKER

Schweizer Angus Rindsentrecote
Pommes Frites, Wintergemise und Café de Paris 2209 52.-
1609 45.-

Gebratenes Ringgenberger Eglifilet
Wildreis, junger Spinat und Mandelbutter 42 .-

Glasierte Oberlander Kalbshaxe
Ribelmais-Bramata, Schwarzwurzel und Krauterseitlinge 41.-

Rindsfilet Wiirfel Stroganoff 42.-

Spatzli, wilder Brokkoli und Sauerrahm

VEGANE UND VEGETARISCHE HAUPTGANGE

Geraucherte Rande (vegan)
Belugalinsen, Kirbis, Federkohl und Gemusejus 32.-

Winterpasta (Krautfleckerl)
Spitzkohl, Pilze, gerdstete Zwiebeln und Hobelkase 28.-

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



DESSERT-VARIATIONEN AUS UNSERER PATISSERIE

Schoggimousse
eingelegte Birnen, karamellisierte Pastinaken und Birnensorbet 15.-

Marroni- Schnitte

Zartbitterschokolade, Joghurtglace und Cranberrys 15.-
Zwetschge und Mohn
Zwetschgenroster, Mohn-Panna Cotta, Kiirbiskernglace und Buttermilch 16.-

Geeister Kaffee
Espresso - Baileys - Rahm M.-/14.-

Kleine Naschereien zum Kaffee
Pralinen: Bergamotte, Zimt-Kardamom, Kaffee-Tahini und Salzkaramel
Maccarones: Pistazie und Heidelbeere

pro Stk. 2.30

Kaseteller vom Chasbueb Bern
Kolo, PinChio, Fette Berta, Site Alp, Jersey Blue und Alte Geiss
hausgemachtes Friichtebrot, Feigensenf und Chutney 18.-

Unsere Eissorten
Erganzt mit Glace von der Gelateria Briderli

Vanille

Kaffee

Schoggi (vegan)
Birnensorbet
Joghurtglace
Kirbiskernglace
Mango (vegan)

pro Kugel 4.-
zusatzlich Rahm 1.50

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



DEKLARATION

Unsere Produkte sowie unser Brot stammen vorwiegend aus Schweizer Herkunft
und Produktion.
Abweichungen sind hier deklariert:

Lamm: Irland
Heilbutt: Norwegen

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an die
Service-Mitarbeitenden.

Wir arbeiten mit den folgenden Partnern zusammen:

Stadtmetzgerei Muster Thun
Fleisch- und Wurstwaren

Michel Comestibles Unterseen
Fleisch, Fisch, Gefliigel und weitere regionale Produkte

Comestibles Fritz Gertsch AG Thun
Fisch, Wild, Gefliigel und weitere regionale Produkte

BEO Friichte und Gemiise AG Zweisimmen
Gemuise, Frichte und Milchprodukte

Bianchi AG Zufikon
Fleisch, Fisch und Spezialitaten

Espro Sprossen Uetendorf
Sprossen, Bliiten und Pilze

Backerei Ryser Hiinibach
Tischbrotli, Kleingeback und Brotwaren

Chasbueb Bern
Wo Kase im Zentrum steht

Gelateria Briiderli Thun
Glace und Sorbet aus Leidenschaft

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



