BUSINESS LUNCH

WIR SERVIEREN UNSERE TAGES MENUS
MIT KLEINEM BLATTSALAT ODER TAGESSUPPE

TAGESSUPPE tiglich wechselnd

FISCH
taglich wechselnd, inklusive Tagessuppe oder Menii-Salat

FLEISCH
taglich wechselnd, inklusive Tagessuppe oder Men(i-Salat

VEGI
taglich wechselnd, inklusive Tagessuppe oder Menii-Salat

VORSPEISEN

FRISCHE PFIFFERLINGE VEGI

sautierte, frische Eierschwammchen an Frihlings-Krdutern

HUMMUS VEGAN
samiger Hummus, hausgemacht, serviert mit knackigen Oliven
betraufelt mit Vergine Olivendl & Edel-Paprika, dazu Hausbrot

dazu empfehlen wir lauwarmes PITA Brot (1 Stlick Fladen) 4.5

SANT'ILARIO

Portion von exquisitem, 32 Monate gereiftem & fein geschnittenem Prosciutto di Parma

BURRATA VEGI

crémiger Frischkase aus Sud-Italien (dhnlich dem Mozzarella)
serviert mit Coulis von zweierlei Kirsch-Tomaten an frischem Oregano
und ,,Simon Baurens” Extra Vergine Olivendl

PURO PARMIGIANA 2.0 VEGI

ofengeschmorte Soja Aubergine, an wiirzigem «Sugo» von Tomaten
mit intensiver Créme von frischem Basilikum & Salsa di Parmiggiano

RAVIOLI A MANO VEGI

hausgemachte Ravioli nach bewdhrtem Rezept
gefillt mit Blattspinat & Ricotta, an frischer, zerlassener Salbei-Butter

RINDSFILET TATAR
HANDGESCHNITTEN VOM IRISH BEEF TENDERLOIN
eingemachte Portwein-Schalotten, knusprig getoastetes Hausbrot & Butter
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HAUPTGANG

«CARPACCIO VON WASSERMELONE»
hauchdiinn geschnitten, an erfrischender, veganer Limonen-Créme
serviert mit frischem Rucola und crémigem Confit von gelben Kirschtomaten

TAGLIOLINI «TARTUFO»
an leichter Salsa alla panna, verfeinert mit Tartufata von Tartufo nero
mit frisch gehobeltem, schwarzem Sommer-Triffel aus Italien

TUNA TERIYAKI
Tranchen von Red Tuna (Msc), kurz gebraten, in der Mitte roh

mariniert mit siiss-wirziger Teriyaki-Sauce, serviert mit raffinierten Dips
MSC | das blaue MSC-Siegel ist das weltweit strengste Umweltsiegel fiir Wildfisch
Fisch-Produkte mit MSC Siegel kommen aus kontrolliert nachhaltiger, zertifizierter Fischerei

PAILLARDE VOM KALB

vom Schweizer Kalb, zart gebraten, an hausgemachtem «Extra Vergine» Krauter-Ol

VITELLO TONNATO
fein geschnittener, auf den Punkt gegarter Braten vom Schweizer Kalb,

VEGAN

VEGI

kiihl serviert, an leichter Sauce von rotem Tuna, mit knackigem Stangensellerie & Kapern

RINDSFILET vom IRISH BEEF TENDERLOIN 200 gr
Médaillon nach Wunsch gebraten, an raffiniertem Jus

«EXCELLENCE» SCHWEIZER EDEL-KALBSKOTELETTE ca.370 gr

vom Metzger Heinz Kiinzli, aus Stallikon, Ziirich

die Metzgerei Kiinzli verwendet Fleisch von Tieren aus der Region & der librigen Schweiz,

die artgerecht und in guter Umgebung gehalten werden

BEILAGEN NACH WAHL

Caponata (buntes, sizilianisches Gemusegericht von Auberginen, Zucchini & Tomaten)

«Acquerello» Risotto al Parmiggiano
Sweet Potato Fries / Neue Kartoffel / Tagliolini / Pommes Allumettes

PURO SALAD BOWL an hausgemachter PURO Signature Honig-Senf-Dressing (VEGI)

Knackige, bunte Blatt-Salate mit Mais, Avocado & Granatapfelkernen, Kirsch-Tomaten,

Gurken, Karotten & Radieschen

FOLGENDE TOPPINGS SERVIEREN WIR AUSSCHLIESSLICH IN KOMBINATION MIT DER PURO BOWL

FALAFEL BALLCHEN, 5 Stiick, knusprig gebacken
FRISCHLACHS, norwegische Lachswiirfel, auf den Punkt gebraten
RINDSFILET STREIFEN VOM IRISH BEEF TENDERLOIN 110¢r., zart-rosa gebraten

DESSERTS
KIRSCH STREUSELKUCHEN

nach bewdhrtem Rezept, lauwarm aus dem Ofen, serviert mit Créme patissiére

«CHOCOLAT» TARTELETTE

Knuspriges Tartelette, gefiillt mit dunkler Schokolade-Ganache
serviert mit einer Kugel hausgemachtem Himbeer-Sorbet

«CAPRESE DOLCE»

gestocktes Mousse von Ricotta, an raffiniertem Coulis von Kirschtomaten & Vanille
dazu eine Kugel hausgemachtes, crémiges Basilikum-Glace
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