MINIING

bar | restaurant

? WILD TO MEAT YOU!

VORSPEISE FLEISCH 150g  200g 250g  350g MEATING-KLASSIKER
O Blattsalat 9 RIND O Spareribs & Meating Pommes
+ mit Spicy Rindsstreifen 80g + 012 Filet 043 057 071 095
Swiss Black Angus Rib Eye 058 079 Rindsentrecote libergossen mit
0 Chnoblibrot 12 Café de Paris Sauce & Meating Pommes
BISON O 200g 49 0O 400g
O Kirbiscréemesuppe 12 Filet 053 070 087 0109
O Meating Burger (200g) & Meating Pommes
O Herbst Salat mit REH /"”"’i
Trauben, Rotkabis, sautierte Pilze & Kernen 16 Schnitzel 029 039 048 066 O Master Burger (200g) g

Geschnetzeltes an Balsamico- Apfelsauce mit allen Toppings & Meating Pommes

o0 Symphonie vom Rotkabis 21 mit Wildbeilagen 049
mit gebeiztem Lachs TOPPING ZUSATZLICH
HIRSCH O Speck 3 o Cheese
Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar 70g 140g Entrecote 037 046 0 64 O Jalapefios 2 0O Spiegelei
mit Kartoffelbrétchen 026 049 O Coleslaw 3 o Onion Rings
O mild O mittel O scharf o héllisch WILDSCHWEIN
Entrecote 030 o037 050 BEILAGEN
Vegetarisch & Vegan o Coleslaw
GEFLUGEL 1Stk. 2 Stk O Sweet Fries
O Vegi-Herbstteller mit Pilzsauce 33 Maispoulardenbrust 020 038 O Herbstgemise
o Weisswein Wirsing
O Cellentani an Kiirbissauce 32 FISCH 1Stk. 2 Stk. O Rotkraut & Marroni
Rosenkohlblatter und Mischpilze Wolfsbarsch (ca.170g) o030 056 O hausgemachte Spatzli
O Kdrbisrisotto mit sautierten Pilzen
GARSTUFEN o Wildbeilagen: Spatzli, Rosenkohl,
0 Rare 0 Medium Rare Rotkraut & Marroni
O Irisches Premium Tomahawk ca 1.1kg 175 0 Medium 0 Medium Well
inklusive zwei Beilagen nach Wahl o Well What?! HAUSSAUCEN
Wartezeit ca. 25 Minuten NEAEE o Meatingsauce
Wir servieren Krauterbutter & O Pilzsauce

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Unterstiitze uns doch mit einem Gutschein. Jetzt beziehen unter meating.ch

Café de Paris Sauce zu unserem Fleisch

O Balsamcio- Apfelsauce

Preise in CHF inkl. 8.1 MWST
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