WILLKOMMEN IN EINEM GASTLICHEN HAUS

Das Haus zum Ruden steht seit dem 13. Jahrhundert an der Limmat.

Die Stadt Zurich errichtete 1348 das Erdgeschoss, eine offene Laubenhalle. Uber dieser
zimmerte eine Gesellschaft von Edelleuten eine Trinkstube. Beeindruckend an dieser Trinkstube
ist die prachtige, elf Meter breite gewdlbte Holzdecke mit den geschnitzten Balkenkndpfen, das
heutige Restaurant Gotischer Saal.

Die Gesellschaft der Edelleute entwickelte sich zur Trinkstubengesellschft der «Herren zum
Riden» und war Teil der «Gesellschaft zur Constaffel», welche in der «Zircher Zunftrevolution»
1336 geschaffen worden war.

Seit 1866 hat die Gesellschaft, wie die alten Ziinfte keinerlei politische Funktionen mehr. Die
Constaffel widmet sich heute der Pflege des Brauchtums, der Geselligkeit und ihrem Riden, wo
seit Jahrhunderten und heute so sehr wie jemals zuvor die Freundschaft in der Freiheit zuhause
ist. — Willkommen!



SPARKLING | BY THE GLAS

BAUGET-JOUETTE CARTE BLANCHE | Champagne, Frankreich 17199
CASA CANEVEL ROSE | Prosecco — Veneto, ltalien 12179
CASA CANEVEL BRUT | Prosecco — Veneto, ltalien 10.60 | 64

WEISS & ROSE | BY THE GLAS

CHARDONNAY OTELFINGEN BARRIQUE | Zweifel 1898 — AOC Zurich 13| 81
VERDEJO «BASA» | Telmo Rodriguez — Rueda, Spanien 9.50 | 64
BIANCO DI MERLOT «RONCAIA» | Vinattieri — Tessin, Schweiz 950 | 64
ROSE «AURORE» GRENACHE, CINSAULT, SYRAH | Jean-Claude Mas — Provence, Frankreich 9|58

KOLONNE NULL (Alkoholfrei) — Berlin, Deutschland 8|56

ROT | BY THE GLAS

BLAUFRANKISCH | Robert Irsslinger — Ziirichsee, Schweiz 10 | 66

AURUM «SELECTION SCHWANDER> TempraniLLo | Bodegas Murua, Crianza — Rioja 10 | 66

TAGESWEIN | Fragen Sie nach unserer Empfehlung 10

Far mehr Auswahl fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte



COCKTAILS

NEGRONI | Turicum Gin, Vermouth, Campari
WOOD-GRONI | Wood barrelled Turicum Gin, Vermouth, Campari
RUDEN NEGRONI | Gin zum Riiden, Swiss Vermouth, Swiss Bitter

NO-GRONI | Rebels Gin 0,0%, Jsotta Senza, Martini Vibrante (alcohol-free)

ESPRESSO MARTINI | Turicum Vodka, Espresso, Kahlua Zuckersirup
APEROL SPRIZZ | Prosecco, Aperol, Soda

GISELLE ROYALE | Prosecco, Giselle Royale, Soda

WOODY ALLEN | Wood barrelled Turicum Gin, Ginger Ale

ZURI-MULE | Turicum Vodka, Gents Ginger Beer, Limette

TURICUM SPECIAL | Turicum Gin, Weisflog, Rose's Lime, Tonic Water
OLD FASHION | Whiskey, Zucker, Bitter

MANHATTAN HIGHBALL | Swiss Rye Whiskey, Vermouth, Bitters, Ginger Ale
MARTINI | Turicum Vodka oder -Gin, Vermouth

SOUR | Whisky, Amaretto oder Pisco, Zitronensaft, Zucker
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APERITIFS 4CL
WEISFLOG | Aperitif-Bitter — Zurich Altstetten 9
APPENZELLER | Alpenbitter 9
CYNAR | Halbbitterlikor — ltalien 9
CAMPARI | Bitter — Milano 9
FERNET | Branca oder Menta — Milano 9
RAMAZOTTI | Amaro — Milano 9
AVERNA | Amaro — Siciliano 9
JSOTTA | Vermouth Bianco & Rosso — ZUrich 9
PERNOD | Anisée - Paris 9
LIQUEUR

TURICUM | Cream Gin 16
BAILEY'S | Irish Cream 11

DISARONNO | Amaretto 11



GIN

TURICUM | Handcrafted London dry Gin
TURICUM | Handcrafted wood barreled Gin

TURICUM | Gin zum Ruden

VODKA

TURICUM | Handcrafted premium Vodka

RUM

TURICUM | Handcrafted Master blend Rum
HAVANNA CLUB | Anejo 3 afios, Cuba
HAVANNA CLUB | Anejo 7 afios, Cuba

ZACAPA | No0.23 Gran Reserva Sistema Solera, Guatemala

4CL
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WHISKEY

GLENMORANGIE | Single Malt, Highlands, Criginal 10 years
ABERLOUR | Single Malt, Speyside, 12 years

HIGHLAND PARK | Single Malt, Orkney, 12 years

OBAN | Single Malt, Highlands, 14 years

THE ARRAN MALT | Single Malt, Limited Edition, 21 years
JOHNNIE WALKER | Black Label, Blended Scotch, 12 years
CHIVAS REGAL | Blended Scotch, 12 years

HIBIKI HARMONY | Japanese Blended Whiskey

JAMESON | Irish Whisky

JACK DANIEL'S | Old No.7 Tennessee Whiskey

WOODFORD RESERVE | Kentucky Straight Bourbon Whiskey
ETTER | Johnett 2011, Swiss Single Malt, 8 years

LANGATUN OLD BEAR SMOKY | Redwine-Oak, Swiss Single Malt
GOLDWAESCHER RYE VIRGIN OAK | Roggen Whiskey, Swiss Single Malt

LAGAVULIN 16 YEARS | Islay Single Malt

4CL
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COGNAC | ARMAGNAC | BRANDY 2CL 4CL
HENNESSY | Very Special Cognac 12 22
HENNESSY | Extra Old Cognac 32 50
REMY MARTIN | Accord Royal 1738 Cognac 10 19
CARLOS I | Amontillado, Brandy de Jerez Solera Gran Reserva 10 18
GENSAC | Armagnac, b years 14 26

KOYA VSOP | Chinese Prime Brandy, 6 years 16 28



OBSTBRAND

MORIN PERE & FILS | Vieille Prune
MORIN PERE & FILS | Calvados
HUMBEL | EXtra Kirsche
HAMMERLE | Quitte

HAMMERLE | Williams
HAMMERLE | Himbeere
HAMMERLE | Mirabelle
HAMMERLE | Vogelbeere

URS HECHT | Vieille Prune

URS HECHT | Vieille Poire

URS HECHT | Vieille Abricot

URS HECHT | Williamsbrand Barrique

URS HECHT | Apfelbrand Barrique

2CL
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GRAPPA

BERTA | Grappa di Moscato «Valdavi»

BERTA | Grappa di Chardonnay «Giulia»

BERTA | Grappa di Nebbiolo, «Tre Soli Tre»

UGO | Gappa Vecchia Barrique aus der 3 Liter Flasche
DELLAVALLE | Grappa Affinata

VILLA VARDA | Riserva

PISCO | TEQUILA

PATRON | Anejo Tequila
INICIO | Blanco Tequila

LA PERUANA | Pisco

ALKOHOLFREIE SPIRITUOSEN

REBELS 0.0% | Alkoholfreier Gin
JSOTTA SENZA | Bianco und Rosso, alkoholfreier Wermuth

MARTINI VIBRANTE | Alkoholfreier Bitter, mit Tonic

2CL

4CL
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SHERRY | PORTO

TAYLOR'S | Chip Dry, White Porto

TAYLOR'S | Tawny, 10 years Porto

TAYLOR'S | Tawny, 20 years Porto

TAYLOR'S | Late bottled Vintage Porto

TIO PEPE | Sherry

LUSTAU | Rare Cream, 10 years Sherry

LUSTAU | Pedro Ximenez San Emilio, 12 years Sherry

TRADICION | Pedro Ximenez, 20 years Sherry, lieblich

5CL



BIER

BRAUEREI HARDWALD | Glattgold vom Fass
BRAUEREI HARDWALD | Amber
BRAUEREI HARDWALD | Weizen

HARDWALD | Alkoholfrei

SOFT DRINKS

ADAM & UVA | Traubenschorle weiss & rot
RUDEN ICE TEA

COLA | Coca Cola & Cola Zero

ELMER CITRO

GENTS | Tonic, Ginger Ale, Lemon, Root Beer
ORANGENSAFT

APFELSAFT | Schorle & Saft

ZURIWASSER | mit & ohne Kohlensaure
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KAFFEE | HENAUER

ESPRESSO

DOPPIO ESPRESSO
CAFE CREME
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

TEE | SCHWARZENBACH

SCHWARZTEE | English Breakfast
GRUNTEE | Lung Ching
KRAUTERTEE | Minze BIO
KRAUTERTEE | Verveine BIO

FRUCHTETEE | Frichtetraum mit roten Beeren



A

GERAUCHERTE MARTINI-KALAMATA-OLIVEN
UND PARMESAN MOCKLI | 12

Smoked martini flavoured kalamata olives and parmigano

BAR MENU

SPARGELSALAT | 22
mit pochiertem Ei, Portulak und Kréautervinaigrette

ASPARAGUS SALAD
with poached egg, purslane salad and herb vinaigrette

CAESARBOWL | 18/ 28
Lattichsalat, Poulet, CroGtons, Parmesan
und Caesardressing «Riden Style»

CAESAR BOWL
Lettuce salad, chicken, croutons, parmigiano reggiano
and caeser dressing «Riden» style

RUDEN-GIN INFUSED LACHSTATAR | 27 /35
Schottischer Lachs mit gertsteten Crostini

RUDEN-GIN INFUSED SALMON TARTAR
Scottish salmon

SWISS BEEFSTEAK TATAR | 29/ 39
mit gerdsteten Crostini

SWISS BEEFSTEAK TARTAR
with roasted crostini

APEROQ PLATTLI fiir 2 Personen | 34
Mixed Apero Platter



BAR MENU

ROSTI-FRIES | 13
mit Parmesan und Triffelmayo

POTATO ROESTI FRIES
with parmigiano and truffled mayo

RUDEN CURRYWURST | 20
mit Ziri-Frites

RUDEN «CURRYWURST»
with Zurich fries

RUDEN-BURGER | 32
Triffel-Mayo, Cheddar Kése und Schalotten-Confit mit Zuri-Frites

BEEF BURGER
Truffle sauce, cheddar cheese and shallot confit with Zurich fries
with bacon, egg, champignons and croutons

VOL-AU-VENT ZURISTYLE | 38
Koniginpastete mit Kalbsgeschnetzeltem und Pilzrahmsauce

VOL-AU-VENT ZURI STYLE
Sliced veal with mushroom cream sauce

SPINAT RICOTTA RAVIOLI |24/ 39
mit Salbeibutter, Erbsen, Morcheln und Parmesan

RAVIOLI OF SPINACH AND RICOTTA
with sage butter, peas, morrels and parmigano

CONSTAFFEL SANDWICH | 34
Clubsandwich Poulet, Speck und Ziri-Fries

CLUBSANDWICH
with chicken, bacon and Ziri-Fries



DESSERT

EISKAFFEE | 15
Vanille- & Kaffeeglace, Kahlua, Schlagrahm und Espresso

ICE COFFEE
Vanilla ice-cream, Kahlla, cream, espresso

RUEBLIKUCHEN | 16
mit karamellisierter weisser Schokoladencréme
und Orangen-Sauerrahmglace

CARROT CAKE
with caramelized white chocolate cream
and orange sour cream ice-cream

BLAUBEER MILLE FEUILLE | 17
mit Mandelkrokant

MILLE FEUILLE OF BLUE BERRIES
with almond brittle

RUDEN AFFOGATO | 11
Im Espresso ertrunkenes Vanilleglace mit Amaretto

RUDEN AFFOGATO
Vanilla ice-cream with espresso and Amaretto

KASETELLER Cheese plate | 17

Sternenberger mild, Appenzeller extra wirzig,
Rigiblick, Pecorino, Jersey Blue und Triiffel Brie
mit Tessiner Feigensenf und Friichtebrot

AUSWAHL AN VERSCHIEDENEN GLACE & SORBET | KUGEL 6

Gerne informieren wir Sie Uber unsere Aromen
Please ask us for the different kinds of aromas



