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/ 3 .
Nper s
GespriRler Weisswein
klein (1 dl Wein /1.5 dl Mineral) =
gross (1.5 dl Wein / 1 dl Mineral) 7—
Spritz «ltaliana» mit Aperol e
Kyr
mit Weisswein 6.50
mit Schaumwein (Royal) 9.50

Rrosecces Casabbwnwea

Cupli 1dl 7.50

Es Flaschli Piccolo ev. auch fir zwei A | 13.—
Hausdronks

ohne Alkohol 9.50

mit Alkohol 10.50

Lassen Sie sich Giberraschen!

Proseccs 75 dl

Venegazzu Superiore 40.—



Sernen

Gelrinanie

Apér (s

Martini weiss / rot / rossi
Campari / Cynar

Campari / Cynar Orange
Pernod / Ricard

Fernet / Underberg
Appenzeller / Ramazzotti

Sidwene

Porto rot / Sherry Tio Pepe

Akl \Crex
San Bitter / Crodino
Orangensaft
Tomatensaft

Traubensaft

15% / 18%
23% / 16.5%
23% / 16.5%
40% / 45%
42% / 44%
29% / 30%

19% / 15.5%

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
2cl
4 cl

4 cl

18 l

6.20

4.50
4.20

4.70
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Aduell vem Chel emplalien:
75 A Weine um Ofenaussclank

Wetsswein
Gewlrztraminer AOC 2009
Réserve spéciale Willi Gisselbrecht, Dambach

passt herrvoragend zu Flammkuchen prodl 5.40
Vindonissa «kRomer-Wein» 2009

Assemblage weisser Traubensorten prodl 5.20

RSN

Primitivo del Salento 2008 prodl 5.20
Vindonissa «RGmer-Wein» 2009

Blauburgunder/Garanoir prodl 5.60
Eldusev ber uns edadlfec),

Vindonissa «Romer-Wein» 2008
Assemblage weisser Traubensorten i7:550 I8 0=
Vindonissa «Rémer-Wein» 2008
Blauburgunder/Garanoir 7.5dl 42—



Sernen

Gelrineanie

Weune der Regran

Erda O Daneel Firs), Homusssew
Federweisser (rosé) 2010 5 dl 2Dl
Création Désirée (weiss) 2009 7.5 dl 42—
gekeltert aus 3 verschiedenen RxS,

Teilausbau im Barrique
Blauburgunder Spatlese (rot) 2008 7.5 dl 48.—
(ein tiefgrindiger, reicher Pinot)

Weungul Hetberger Béen
Riesling x Sylvaner (weiss) 5dl prodl 4.—
Blauburgunder (rot) 5dl  prodl 4.20

Reler 2ummemann, Oberlacls

Oberflachser Rosé prodl 4.40

Weunaugen. Sduxswacl, Do

Chardonnay (weiss) 2009 5dl 25
Pinot Gris (weiss) 2009 7.5 dl 42.—
Blauburgunder (rot) 5dl prodl ‘4.20
Vivant AOC Winzer Wy (rot) 2007 7.5 dl 40—

Dornfelder, Zweigelt, Pinot noir,

fruchtig-aromatisch

Malbec (rot) 2008 7.5 dl A=
eigene Traubensorte, intensiver

Geschmack nach reifen Friichten

Serwen
GelinN«eane

Weune der Regian

Ruche Wedwav ELCungen
Cuvée d'or (rot) 2009 Dornfelder,

Gamaret und Pinot noir 5 dl 30—
Zweigelt (rot) 2009 7.5 dl 44 —

BUWe Handmaww, Remigen

Muller Thurgau «Viola» (weiss) 2010 5dl prodl 4—

Blauburgunder «Salvia» (rot) 2009 5dl prodl 4.40

7.5 dl 40.—

Diolinoir (rot) 2009 7.5 dli 44 —

Villnacherer Sommerhalder (rot) 5 dl 30.—

im Barrique ausgebaut, 2009 7.5 dl 44—
Desssetmea:

Strohwein Riesling x Sylvaner

oder Blauburgunder

Bruno Hartmann, Remigen, 2008 5 dl 46.—
Nur das restlos gesunde Traubengut wird in der Kelterei

zur Trocknung fiir ca 4 Wochen ausgelegt.

Dadurch konzentrieren sich Zucker, Aromen und Extrakte.
Nach der Garung (ca. 13 Vol. %) verbleibt noch eine gewisse
Restslisse. Der Wein flir Geniesser und spezielle Momente!
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Weune ibage Sclwers

Wazd

Féchy AOC Obrist, Vevey (weiss)
Yvorne Obist, Vevey (weiss)

Chateau de Vinzel AOC

Obrist Vevey (weiss) La Cote,

Leichter, schoner Waadtlander 2010
Cure d’Attalens, AOC Obirist,

Vevey (weiss) Lavaux, Grand Cru, 2010
St. Saphorin AOC

Obrist Vevey (weiss) Lavaux,

«La Redoute» 2010

Salvagnin AOC Obrist Vevey (rot) 2009
«Domaine du Manoiry,
Pinot/Gamay-Traube, Grand Cru

Saint Saphorin Rouge AOC (rot) 2009
Lavaux; Obrist Vevey 2008

Wallks
Fendant AOC (weiss)
Maurice Gay, Chamoson
Heida du Valais AOC, (weiss)
Provins Valais 2007
Do6le AOC Maurice Gay (rot) Chamoson
Pinot Noir AOC Maurice Gay (rot)
Chamoson «Les Mazots» 2010

Tesson
Merlot Ismaro Angelo Delea Losone
2007 (rot)

Neuvewburg

Oecil de Perdrix AOC (rosé)
Chateau d’Auvernier 2010

5 dl
5 dl
7.5 dl

7.5 dl

7.5 dl

7.5 dl

7.5 dl

3.75 dl

5 di

7.5 dl

5 di
7.5 dl

7.5 dl

7.5 dl

pro dl
pro di

pro dl

pro di

i
4.60
38.—

14 ==
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39

i e
23%=

3.80

40\ =

40.—

40.—

3
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Weune avs Frankeerch

Eleass

Gewdurztraminer AOC 2009, 7.5 dl 40.—
Réserve spéciale (weiss)

W. Gisselbrecht, Dambach

passt herrvorragend zu Flammkuchen

BUGUAL

Beaujolais Gebiet (Gamay Traube, rot):

Fleurie AOC Henri Villamont 5dl  prodl 4.40
Fleurie AOC «Les Marandes» 2008 7.5 dl 42—
fruchtig, frisch, trocken

2006 3.75 dl 285
Magnum 2007 1.51 89.—
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Weune avs Frankeeic), Rovrdeaux

Médoc (Haupttraubensorte Cabernet Sauvignon, rot)
Chateau Haut-Beauséjour, Cru Bourgeois 1998 7.5 di
Saint Estephe, gehaltvoll, fruchtig

Chateau Ramafort, Cru Bourgeois 2005 7.5 dl
Blaignan, Haut-Médoc, gehaltvoll, elegant
Chateau Beau-Site, 7.5 dl

Cru Bourgeois Supérieur Saint Estephe AC,

kraftig, lang anhaltend, beerig 2003

«Clos du Marquis» Saint Julien, 7.5 dl
Chateau Leoville Les Cases,

Staint Julien, harmonisch 1999

Chateau Maucaillou, Cru Bourgeois supérieur 7.5 dI
Moulis/Listrac AC, gehaltvoll 1997

Chateau Mouton Rothschild, 7.5 dl
Premier Grand Cru classé

Pauillac, harmonisch,

korperreich, gehaltvoll 1999

Saint Emillion (Haupttraubensorte Merlot, rot)
Chateau Laroze, Grand cru classé 2002 7.5 dl
bouquetreich, gehaltvoll
Chateau La Gaffeliere, 7.5 dl
Grand Cru classé 1999
bouquetreich, gehaltvoll

Relweine avs fanugal

Fabelhaft Duro DOC 2008 7.5 dl
Niepoort, Rebsorten: Tinta Rriz, Touriga Franca,
Tinta Cao, Tinta Barroca

Herdade Dos Grous 2006 7.5 dl
Herdade Dos Grous Rebsorten: Aragones,

Syrah, Alicante Bouschet, Turiga Nacional

54

55t

62—

70

5975

280.—

62.—

06.=

T

46.—
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Relweune avs Spancen

Monte Ducay, Reserva 2004 5dl
Assemblage von Tempranillo,

Garnacha und Carinena

Rioja «El Coto» Crianza DOC 2006 5dl
mind. 6 Monate im Barrique ausgebaut
Don Martin DO, Finca casa lo Alto 7.5 dl

Utiel Requena 2007

100% Bobal-Traube, sehr fruchtig,

kraftig, komplex und weich

Rioja Vega Crianza 2007 7.5 dl
Tempranillo, Mazuelo und Garnacha-Trauben

Rioja Vega, S.A. Viana

Rolweune avs alew

Nero d’'Avola, Sicilia 2008 5dl
Amarone della Valpolicella Classico 2005 5dl
Villa Molino DOC, Esse Pl SPA, Negrar

Primitivo (Zinfandeltraube) del Salento GT 2008 7.5 dI
Colli Nobili, 100% Primitivo-Traube (Zinfandel),

dunkle Farbe und kraftig zum Geniessen

Barbazzale «Cottanera» IGT, Fratelli Cambria 7.5 dl
Castiglione Di Sicilia, fruchtig, speziell, fein 2008
Fatagione «Cottanera» IGT, Fratelli Cabmbria, 7.5 dI
Castiglione di Sicilia Rebsorten 80%

Nerello Mascalese / 20% Nero d’Avola, fuchtig 2006
AMARONE DOC della Valpolicella Classico, 7.5 dl
Villa Molino, der feine, einfache Amarone,

Rebsorten:

Corvina, Rondinella und Molinara 2005

AMARONE DOC «Le Ragose» della 7.5 dl
Valpolicella Classico

M. e P. Galli, Negrar, der Exklusive, die Wucht
Rebsorten: Corvina, Rondinella und Molinara

fein und kraftig 2004
\

268
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Ailie=

40.—
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A48

62—
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Wewne avs aller Well

Re\weune avs. Kaldloemeen
Cabernet Sauvignon «Explorer» 2007 Srd|E522=—
Cabernet Sauvignon, Merlot 2003 7.5dl 50—
Echelon Wine Group.
Ausbalancierter Wein mit reifem, langanhaltendem Finish

Relweone avs Sidalila

Geschichte: Der Namen «Allesverloren» entstand 1704, als der
Farmer vom Markt zurtick kam und sein gesamter Hof in Flam-
men stand. Die Reben blieben unversehrt. So baute er sein
neues Zuhause auf und gab ihm der Name «Allesverloren». Der
jetzige Weinbauer, Danie Malan, ist bereits die 5. Generation,
welche-Wein herstellt.

Shiraz «Allesverloren»

S.F. Malan, Swartland, Riebeek West 2007 7.5dl 45—
Cabernet Sauvignon «Allesverloren»
S.F. Malan, Swartland, Riebeek West 2005 7.5dl 45—

Rolwen avs Avslraluen
Cabernet Sauvignon «Ocean Road» Zeordlisedili—
Ocean Road Wines, Victoria 2006
Herrlich offener, weicher und einladender Wein

Serwen
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Wetsswen avs Clie
Chardonnay Las Huertas 7.5dl 40—
Domaines Barons de Rothschild (Lafite) 2008
VLV S.A. Peralillo, Kraftig und vollmundig

Relweune a0 Argenneen
Malbec «TELTECA», Anta Reserve 7.5dl 42—
Telteca Winery, Lavalle, Mendoza 2004
12 Monate im Eichenfass, Rating 92 Punkte Robert Parker
Merlot/Cabernet Sauvignon «Calvulcura» 7.5dl 47—
Antucura Vineyards, Vista Flores, Mendoza 2004
60% Merlot / 40% Cabernet Sauvignon-Trauben.
12 Monate im Eichenfass, Rating 91 Punkte Robert Parker

Wetsswen

Die Maische wird abgepresst und der Saft durch Zentrifugie-
ren oder Stehenlassen entschleimt. Durch das Zufligen einer
Reinhefe, wird der vorhandene Zucker in Alkohol und Kohlen-
saure umgewandelt.

Diese Garung ist in der Regel beendet, wenn kein Zucker

mehr vorhanden ist. Garender Traubenmost = SAUSER.

Re\weun

Bei'den meisten blauen Trauben befindet sich der Farbstoff
in den Hauten. Damit der Wein die rote Farbe erhalt, wird die
Hefe fir die Garung sofort in die Maische gegeben.

Erst nach diesem Prozess wird abgepresst. Heute wird die
Rotweinmaische aber oft auch erwarmt.

Dieser Vorgang geht etwas schneller und auch so kénnen die

Farbstoffe aus der Bnleerenhaut gel6st werden.
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Wnssere 5 dl Fascken, afene \Wewne

Wetssmene, Rose U Spezialiliden | dl 24\ 3 d 5d
Bozer RxS Heuberger, Bézen, Fricktal il s (e 17— 20—
Remiger Miiller Thurgau «Viola», Bruno Hartmann, Remigen Ay B 125 205
Chardonnay WBG, Schinznach Dorf AT
Féchy AOC Obrist, Vevey s 8= W= 20.—
Yvorne Obist, Vevey 4.60 9.20 13.80 2
Fendant AOC Maurice Gay, Chamoson 3.80 7.60 11.40 =
Oberflachser Rosé Peter Zimmermann, Oberflachs 4.40 8.80 13.20 25—
Firstlicher Federweisser, Erika und Daniel First, Hornussen 250

Re\weune | dl 2 d 2 d 5d
Bozer Blauburgunder Heuberger, Bozen 4.20 8.40 12.60 2=
Schinznacher Blauburgunder WBG, Schinznach Dorf 4.20 8.40 12.60 21—
Remiger Blauburgunder Bruno Hartmann, Remigen 4.40 8.80 13.20 225>
Cuvée d’or, aus Dornfelder, Gamaret, Pinot noir, Blichli, Effingen 30.—
Villnacherer «<Sommerhalder» Spatlese, 30.—

im Barrique (Eichenfass) ausgereift, Bruno Hartmann Remigen

Re\weune Vs 2alker Welk | 4l 2 dl 2 dl Sd

Fleurie AOC Henri Villamont 4.40 8.80 13.20 22 =

NES S

Zapfgeld:

Mochten Sie einen Wein von zu Hause mitnehmen?

Fiir uns kein Problem.

— Zapfgeld weiss 7.5 dl 20.—

— Zapfgeld rot 7:5dIN25i==

— Zapfgeld 5 dl 3%

Alle Getranke und Weine lber die Gasse und im Partyservice
zu anderen Preisen erhaltlich \
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Muneralwasser afen 2 4l 2 4 Sdl \ Liker
Rhaziinser, Coca Cola, Coca Cola Zero, Citro,
Orangina, Rivella rot/blau/griun, Sussmost, Eistee 3.10 3.70 5 O
Mineral 1.5 LT. (Eistee/Coca Cola/Coca Cola Zero) 10 =
Moneralwasser Fasclle 2.5 dl 5 d
Passugger / Arkina ohne Kohlensaure 4.70 5.70
Muner2wasser Pasclie \Z dl 23 4\
Cola, Cola Zero, Citro, Orangina, Stissmost 4.70

Rivella rot und blau

Schweppes Tonic / Bitter Lemon 4.70

SaQe / Mes) oA Sd | Lever
Most klar / triieb Burehofler 4% Vol. 5.80
Most klar alkoholfrei 5.80
Traubensaft rot 4.70
Orangensaft 4.20 14.—
Tomatensaft Se=

RLer 2 4 23 dl Sd 2 Llder
Bier offen vom Fass Lager / 2.4 3.50 Al 5.30
Stiefel 9=
Lager hell 5.70
Schlossgold (ohne Alkohol) 4.80
Schlossgold (ohne Alkohol) 5.70
Schneider weisse Weizenbier Original und Blond 6.90
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Rranwwweone, Likare, Dronks

Unsere Spezial-Brawnweune Whslos
Basler Langstieler Kirsch 1998 43% 2c  6.60 Johnny Walker / Four Roses / Ballantine’s 40% 4cl 8.—
Rote Lauber Kirsch 1998 43% 2c 7.0 Jack Daniel’s 43% 4cl - 11—
Aemli Sauerkirsch 2000 43% 2cl 7.60 Fragen Sie, falls Sie einen anderen Whisky wiinschen
Lohrpflaume 1999 Nr. 1 40% 2cl 6.60
Gravensteiner Apfelbrand 1998 40% 2c 6.60
Gelbmostler Birnenbrand 2001 43% 2cl 6.60
Glihwein 5.20
Likére
Eiercognac 15% 2c 5.0
Apfelkorn AL 2c 5.0
Grand Marnier 40% 2c 5.0
Brawwwene Baileys 17%  2cd 5.20
Obstbranntwein (Trester) 45% 2cl  3.70 Amaretto 28% 2cl 5.20
Krauterbranntwein 42% 2c 3.70 Cointreau 40% 2c 5.20
Zwetschgen 40% 2cl 3.70 Schinznacher Traumli 5.40
Pfliimli / Kirsch / Quitten 40% 2cl 450
Steinhager 40% 2cd 470
Wachholder 37.5% 2c -4.50
Vieille Poire, Kohler Schinznach 35% 2cl 6.20
Marc, Trockenbeer, Bruno Hartmann 45% 2cl 5.80 (_Dd/\f\k&
Burgunder Marc 40% 2cl 5.80 Vodka Orange 40% 4cl 10—
Himbeergeist Schladerer 42% 2c 5.80 Gin Tonic mit Flaschli 40% 4cl 10—
Traubenbrand, Kohler Schinznach 41% 2c 6.20 Baccardi Cola mit Flaschli 40% 4c 10—
Calvados «Pays d'Auge» 40% 2cl 6.50 Bloody Mary 40% 4cl 10.—
Kohler Schinznach 40% 2cl 6.30 Whisky Cola. (Ballantine’s) mit Flaschli 40% 4cl 10—
Vieille Prune, Burgund 41% 2c 6.30 Grune Witwe 24% A5Gl =
Cognac Remy Martin / Napoléon 40% 2c 9.80
Cognac Otard VSOP 40% 2c 11.20
Rum 37.5% 2c 5.70
Vodka / Gin 37.5% 2c 7.70
Baccardi 38% 2c 770
Tequila 40% 2l B
Mirabelle, Kohler Schinznach 41% 2cl 6.20
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Wame GelrEnke
Café nature / Tee 3.90
Café Creme, Espresso, Hag / Tee Créme b=t
Café Doppelcréme 4.10
Café Cappuccino, Schale 4.20
Latte Macchiato (mit Aroma + Fr. 0.50) 5.10
Doppelter Espresso 5.30
Café mélange / Schoggi mélange 4.90
Punsch alkoholfrei 3.90
Punsch mit Alkohol 5.10
Café fertig/Zwetschgen 40% 2cl 5.30
Café GT 40% 2c 5.50
Café Coretto Grappa 40% ca.1c  5.60
Sternen Café mit Whisky 40% 2 7.70
Café Schimli Pflimli 40% 2cl 7.20
Tee Rum 40% 2c 6.40
Gluhwein 5.20

Mdck (kall/ waum)

24 34 5d
Past-Milch 2.70 S 3.50
Ovo / Schoggi kalt 4.20 5.60

Ovo / Schoggi warm (dampferhitzt) 4.10

Alle Preise verstehen
sich inkl. 8.0% MWST.




