LA PROPOSTA

DELLO CHEF

WIR VERMAHLEN TRADITION MIT NEUEM GENUSSERLEBNIS

Die «Proposta dello Chefy steht fur Frische, Leichtigkeit, Saisonalitdt sowie fir ausgewogenes, gesundes und vegetarisches Essen.
Moderne und saisonal wechselnde Genuss-Kombinationen, die a la Minute mit tiberraschenden und ebenso vergessenen Zutaten
der italienischen Kiiche zubereitet werden. Buon appetito!

MENU SPECIALE | 36*

INSALATA DEL GIORNO + € ODER @) ODER @ + PUNTO E BASTA!

@ INSALATA

INSALATA TIEPIDA DI
POLIPO E PATATE ©® | 34

Frisch grillierter «Pulpo» (Nordostatlantik)
auf lauwarmen Kartoffelsalat mit schwar-
zen Oliven Taggiasche, Stangensellerie und
Basilikum Pesto, dekoriert mit Datteltomaten
und frischer Petersilie, verfeinert mit Olivendl
extra vergine IGP

€ ANTIPASTI

CARPACCIO DI ZUCCHINE
ALLA MENTA © | 14

Hauchdiinn geschnittene Zucchini-Scheiben
serviert mit frisch hausgemachten Hummus,
Parmesansplitter «Vecchio» DOP, garniert
mit blanchierter Zitronenschale, frittierten
Minzblattern und hausgemachter Trocken-
friichtemischung

€ PASTA

TORTELLONI FATTA
IN CASA ESTIVI| 23

Frisch hausgemachte Tortelloni mit geroste-
ten Mais, blanchierten Taccole-Bohnen und
Erbsen serviert an einer Erbsen-Dattel-Toma-
ten Sauce garniert mit Goji-Beeren

con tranche di salmone +9

O rizzA

PIZZA Al SAPORI
DELL'ORTO ESTIVO © | 26

Hausgemachte «salsa verdey aus Erbsens,
garniert mit Griiner Sellerie, rote Radieschen,
roter Chicorée, Dattelntomaten, hausgemach-
tes Basilikum-Pesto und gerostete Mandeln

con Prosciutto di San Daniele DOP () +7

© PIATTO CLASSICO
ROASTBEEF © | 33

Roastbeef (CH) mit frisch hausgemachter
Tartarsauce, dekoriert mit Riesenkapern und
roten Zwiebeln, serviert mit frischer Focaccia

*Zusidtze zu den jeweiligen Gerichten sind zusétzlich mit Aufpreis zubestellen

Genauere Informationen zu den Deklarationen finden Sie in unserer Speisekarte.
Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. Mehrwertsteuer.

VINO ROSSO

DUE
VENETO IGT | GIANNI TESSARI
DL 8.5 11SL 12§

2021] 12 Monate im Holzfass
Merlot, Cabernet Franc

«In der Nase zeigen sich Kirscharomen. Am
Gaumen eine wunderschone Beerenaromatik
und weiche Tannine. Der Name «Due» steht flr
die zwei Traubensorten.»

Passt zu: Pasta und Grillgerichte

Weitere Weine finden Sie hier oder fragen Sie
unsere Service-Mitarbeiter. Salute!



