
 
 

 
 
 

                        
 
 
Insalata mista  
Gemischter Saisonsalat  

 
 
Insalata verde 
Grüner Blattsalat  

 
 
Insalata caprese  
Datteltomaten mit Büffelmozzarella 
Olivenöl und frischem Basilikum 

 
Rucola con parmigiano                      
Rucolasalat mit Parmesansplitter 
und Datteltomaten,  
auf Olivenöl-Balsamico Dressing  
 
 
Insalata di pomodoro 
Tomatensalat mit Zwiebeln 
 
 
Insalata Concerto  
Bunter Salatteller mit zart 
gebratene Pouletstreifen (CH), 
Steinpilze und Speck 
 

 
 

             
     
    Scaloppine di 
                         Kalbsschnitzel a
              Ratatouille und Parmesanrisotto
 

                         
           Tagliata di manzo 
  Rindsentrecôte-Tranchen 
  mit Parmesansplitter und R
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 Antipasti                                          

Büffelmozzarella 

 
                 
9.80 
 

 
                
 
8.70 
 
 
  
  
17.90 

  
 
Carpaccio di manzo 
Rindfleisch hauchdünn 
geschnitten mit Balsamico, 
Parmesansplitter, Olivenöl  
extra vergine und Rucola  
 
 
Bruschetta all’italiana 
Brotscheiben mit Tomaten,  
Zwiebel, Basilikum und Olivenöl 
 
 
Antipasto della casa  
Auswahl typisch italienischer

                      

 

               
 

12.80 
 
 
 
 
 

 
9.40 
 
 
 
 
22.80 

 Antipasti wie Parmaschinken
Bresaola, Grillgemüse etc. 
 
 
Verdure e mozzarella 
Büffelmozzarella und frisches 
Gemüse vom Grill, verfeinert
mit Olivenöl und Basilikum 

 
Tartare di manzo “Concerto
Rassiges Rindstatar mild bis  
feurig ganz nach Ihrem Wunsch, 
mit Parmesan, Rucola,   
Toastbrot und Butter 
 
 

 

 
Scaloppine di vitello al limone          38.40                                                          
Kalbsschnitzel auf Zitronensauce,               
Ratatouille und Parmesanrisotto    

Tagliata di manzo           36.20       Filetti di branzino         
Tranchen auf Rucola          Wolfsbarschfilets zart gebraten

splitter und Risotto            dazu Zitronenrisotto und Ratatouille

       Insalata e Primi 

Carne e Pesce 

                                       1/2   /   1/1 

 

 
Zwiebel, Basilikum und Olivenöl  

Auswahl typisch italienischer   

 
 
            24.20 
       
 
 
 
 
 
 
 
             11.80 
             
 
 
 
 
             23.70               

wie Parmaschinken,  

Büffelmozzarella und frisches 
Gemüse vom Grill, verfeinert 

Concerto”  
Rassiges Rindstatar mild bis  
feurig ganz nach Ihrem Wunsch,  

       

 
  
 
             23.40              
 
 
 
 
 
 24.30 / 28.40 
   
 
 
 
 
 

                                                     

         37.30 
s zart gebraten, 

Zitronenrisotto und Ratatouille



 
 

 
Pizze  
 
 
 
Diavola 
Pikante Salami, Oliven 

Padrone  
Kalbfleisch, Champignons, 
Peperoncini  
 
Calzone  
Tomaten, Kochschinken, 
Ei, Rucola, Parmesan  
 
Tonno 
Thunfisch, Kapern, Zwiebeln  
 
 

Tirolese 
Bresaola, Steinpilze, 
Parmesansplitter, Trüffelöl 
 
Prosciutto e funghi 
Kochschinken, Champignons 
 
Quattro stagioni 
Kochschinken, Artischocken, 
Champignons, Oliven  
 
Concerto 
Parmaschinken, Büffelmozzarella, 
Artischocken, Parmesan, 
Datteltomaten, Basilikum 
 
Parmigiana 
Parmaschinken, Rucola, Parmesan 
 
Vegetariana 
Grilliertes Gemüse 
 
Michelangelo 
Parmaschinken, Rucola,  
Büffelmozzarella, Trüffelöl, 
Datteltomaten, Parmesan 
 
Fresca Fresca 
Büffelmozzarella, Datteltomaten, 
Rucola, Basilikum, Olivenöl 
 
Campana 
Parmaschinken, Büffelmozzarella 
 

  
Der Teig für unsere Pizzen ist hausgemacht, belegt wird klassisch

mit San marzano Tomaten und Mozzarella fior di latte.
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Paste e Risotti 

   

        

                    
22.60  

  
Spaghetti della casa 
Kalbfleisch (CH) mit Champignon
und Zwiebel auf Rahmsauce

24.80 
 
 
 
 
24.40 

   

                 
22.20 
 

 
 
24.40 

  
 

Spaghetti alla bolognese
Traditionell hausgemacht, 
mit reinem Rindfleisch  
 
 

Tagliatelle all‘ortolana  
Frisches Saisongemüse, Basilikum
Datteltomatensauce, Parmesan
 
 
Tagliatelle al salmone 
Rauchlachs mit Zucchetti,

 

 
 
 
22.60 
 

 auf Weisswein-Rahmsauce
 
 

Spaghetti alla carbonara
Mit Speck, Ei und 
delikate Rahmsauce 

Parmaschinken, Büffelmozzarella, 

Parmesan  

 

 

23.40 
 
 

  
                   
26.40 
 
 
 
 
24.80 
 
 
                 
22.30 
 
 

 
25.40 
 
 
 
 
23.20 
 
 
 
24.60 

  
Spaghetti ai gamberoni
Crevetten, Datteltomaten, 
Peperoncini, Basilikum, ein wenig
Knoblauch und Olivenöl   
 
 
Lasagne al forno  
Hausgemacht, reines Rindfleisch, 
mit Parmesan gratiniert  
 
Ravioloni ricotta e spinaci
mit Ricotta-Spinat Füllung, auf 
Salbeibutter mit Parmesansplitter
 
 
Risotto funghi porcini 
Risotto mit Steinpilze, 
verfeinert mit Parmesankäse
 
 
Risotto abruzzese 
Safranrisotto garniert mit 
Kalbfleischstreifen (CH) 
 
 
 

 

Der Teig für unsere Pizzen ist hausgemacht, belegt wird klassisch italienisch: 
mit San marzano Tomaten und Mozzarella fior di latte. 

 
 

 
 

mit Champignon  
Zwiebel auf Rahmsauce 

                     
26.20 

alla bolognese 
Traditionell hausgemacht,  

 
Frisches Saisongemüse, Basilikum, 

, Parmesan 

, 

 
           
22.60  
 
 
         
 
22.30  
  
           
 
 
 
24.80 

Rahmsauce 

Spaghetti alla carbonara 

     
           
 
                      
22.80       

oni 
Crevetten, Datteltomaten, 
Peperoncini, Basilikum, ein wenig 

 

Hausgemacht, reines Rindfleisch, 

Ravioloni ricotta e spinaci 
Spinat Füllung, auf 

Salbeibutter mit Parmesansplitter 

verfeinert mit Parmesankäse 

                      
 
 24.20 
                
                      
 
 
   
 23.60 

 
 

 
 23.20                    
 
 
 
 
 
22.60 

 
 
  
 
25.80 



 
 

 
 
DOLCI FATTI IN CASA / HOMEMADE DESSERTS
 
 
TIRAMISÙ   
Luftig leichter Italienischer Dessert
Wer kann da widerstehen?
who can resist? 

 
 
TORTINO DI CIOCCOLATO FONDENTE
Warmes Schokoküchlein mit einem Kugel Vanilleglace
Warm chocolate cake with a scoop of vanilla ice cream

 
 
STRUDEL DI MELE ALLA TIROLESE
Hausgemachte Apfelstrudel
Apple strudel with vanilla sauce 

 
 
BABÀ CLASSICO  
Luftiges Savarin Gebäck
Fluffy pastries pickled in rum

 
 
DELIZIA AL LIMONE  
Bisquitkugeln gefüllt und überz
Biscuit cakes filled and coated with a 

 
 
PANNA COTTA  
Hausgemacht mit 
Homemade with wild berries
 

 

 

PATISSERIE UND TORTEN NACH TAGESANGEBOT SIEHE VITRINE
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DOLCI FATTI IN CASA / HOMEMADE DESSERTS 

         CHF  7.80 
Luftig leichter Italienischer Dessert 
Wer kann da widerstehen? 

TORTINO DI CIOCCOLATO FONDENTE       CHF 11.30 
Warmes Schokoküchlein mit einem Kugel Vanilleglace 

hocolate cake with a scoop of vanilla ice cream 

STRUDEL DI MELE ALLA TIROLESE       CHF   8.80 

Hausgemachte Apfelstrudel mit Vanillesauce und Rahm 
pple strudel with vanilla sauce and cream 

       CHF  8.20 

Luftiges Savarin Gebäck eingelegt in Rum  
Fluffy pastries pickled in rum 

        CHF  8.70 

gefüllt und überzogen mit leichter Zitronencreme 
cakes filled and coated with a light lemon cream 

    CHF   7.60 

Hausgemacht mit Waldbeeren 
Homemade with wild berries 

PATISSERIE UND TORTEN NACH TAGESANGEBOT SIEHE VITRINE 

 



 
 

 
 
 
 
LE NOSTRE GRAPPE                                                         
 
 
 

GRAPPA «MOSCATO» – MONOVITIGNO

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

Traubensorte: Moscato 

Elegant, aromatisch, weich und sinnlich. Duftet nach 
Muskattraube und feiner Würze.
 
 
GRAPPA AMARONE «MEZZANELLA RECIOTO» 

Masi, Veneto                                                                                                

Traubensorte: Corvina, Molinara, Rondinella

Tiefe Goldfarbe; im Duft würzig
Geschmack mit gut integrierten Holzaromen.
 
 
 
GRAPPA «CHARDONNAY» –

Nonino, Friuli-Venezia Giulia                                                              

Traubensorte: Merlot, Cabernet Franc, Pinot 

Süsslicher Duft mit herbstlicher Aromafülle, ausgeprägter, 
vollmundiger Geschmack.
 
 
GRAPPA DI BRUNELLO TORRE

Castello Banfi, Toscana                                                                      

Traubensorte: Pinot noir, Tocai, Malvasia

Feines, trockenes Destillat mit weichem Abgang und 
einem fruchtigen Nachgeschmack.
 
 
 
 
GRAPPA «STRAVECCHIA DI SAN LEONARDO» (BARRIQUE)

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

Traubensorte: Cabernet Sauvignon

Strahlendes Goldgelb mit bernsteinfarbigen Reflexen; 
vielschichtig, elegant und persistent.
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GRAPPE                                                          Vol. 2 cl

MONOVITIGNO 

Venezia Giulia                                                                     41° 9.00

 

Elegant, aromatisch, weich und sinnlich. Duftet nach  
Muskattraube und feiner Würze. 

AMARONE «MEZZANELLA RECIOTO» – BARRIQUE 

                                                                                                50° 9.50

Traubensorte: Corvina, Molinara, Rondinella 

Tiefe Goldfarbe; im Duft würzig-frisch. Vielschichtiger, alkoholreicher  
Geschmack mit gut integrierten Holzaromen. 

– BARRIQUE 

Venezia Giulia                                                              41° 9.00

Traubensorte: Merlot, Cabernet Franc, Pinot  

Süsslicher Duft mit herbstlicher Aromafülle, ausgeprägter,  
vollmundiger Geschmack. 

GRAPPA DI BRUNELLO TORRE 

                                                                     45° 9.50

Traubensorte: Pinot noir, Tocai, Malvasia 

Feines, trockenes Destillat mit weichem Abgang und  
einem fruchtigen Nachgeschmack. 

GRAPPA «STRAVECCHIA DI SAN LEONARDO» (BARRIQUE) 

Venezia Giulia                                                            45°     13.50

Cabernet Sauvignon, Carmenère, Merlot 

Strahlendes Goldgelb mit bernsteinfarbigen Reflexen;  
vielschichtig, elegant und persistent. 

 

2 cl 

9.00 

9.50 

 

9.00 

9.50 

13.50 


