DIE EINSTEIGER

Mezclar algo

Saisonales Salatbuffet

mit gluschtigen Gemuse- und Blattsalaten
verschiedenen Garnituren und Dressings
Vorspeise

Hauptgang

Rinds-Tatar serviert mit Butter und Toast
wahlweise mit Whisky, Cognac oder Calvados
mittel, scharf oder extra-scharf

als Tapas-Variante

als Vorspeise, 70g

als Hauptgang, 140g

XL-Version, 280g

Sopa de esparragos
Samige Spargelsuppe mit Spargelspitzen
als Tapas-Variante

Sopa del dia

Tapas Olé

Tapas mixtas zum Teilen ab 2 Personen
Gemischte Tapas-Platte mit Black Tiger Crevette,
Croquetas espafiolas, Spargelsuppe

Jamén “El Toro”, Rinds-Tartar,

mariniertem Manchego-Kase & Oliven

Croqueta espaiiola
Spanische Croquetta mit Poulet-Speck-Fiillung

Croqueta espaiola con champiiiones
Spanische Croquetta mit Pilz-Fillung

Pan tostado con aceite y tomate alifiado
Gerostetes Brot mit Tomatenwdirfel,

Basilikum und Zwiebeln

Camaron al ajillo
Crevetten mit Knoblauch, Petersilie und Olivendl

Patatas Bravas

Kartoffeln Aioli & pikanter Tomaten-Peperonisauce

Tortilla espafiola
Tortilla mit Kartoffeln & Zwiebeln

Aros de calamar fritos
Frittierte Tintenfischringe & Aioli

Ensalada de esparragos
Spargelsalat mit Rohschinken

Hummus de ajo silvestre (Genial para compartir)
Aromatischer Barlauchhummus (super zum Teilen)
mit Pita Brot, bunten Peperoni & Cherrytomaten

pro Stick

pro Stick

pro Stiick

pro Stick

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

14.00
20.50

13.00
22.50
30.00
41.50

13.00
7.00

9.00

19.00 p.P

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

4.00

4.00

4.50

3.50

6.00

8.00

8.00

8.50

17.00

EL TORO De la piedra caliente

(Vom heissen Stein mit diversen Saucen)
Australisches Rindsfilet
mit Wirzmischung «El Toro»

Schweizer Kalbssteak
mit Wirzmischung «El Toro»

Dry Aged Swiss Prim Rib-Eye
mit Wirzmischung «El Toro»

Australisches Rinds-Entrecote
mit Wirzmischung «El Toro»

Confeccionado desde la cocina
(Aus der Kiiche fir Sie zubereitet)

Parrilla (Grin)
Flank-Steak vom Schweizer Rind
mit Wirzmischung «El Toro»

Schweizer Pouletbrust saftig grilliert
mit Wirzmischung «EIl Toro»

El Toro-BBQ Burger 100% Beef

180g
250g

200g

300g

150g
300g

250g

ca. 180g

Salat/Gurken/gebratener Speck/wirziger Kase & Zwiebeln

serviert mit knusprigen Rustico Fries

Trio Infernal

Triologie von Burger

Chili Cheese Burger, Pulled Pork Burger
und Steak Burger vom Rib Eye

serviert mit knusprigen Rustico Fries

Estufa y horno (Herd & ofen)
Porcidn de esparragos

Portion Spargeln mit Sauce Hollandaise
und neuen Kartoffeln

mit einer Portion Rohschinken

Grilliertes Schweizer Kalbssteak (200g)
serviert mit Spargeln, Sauce Hollandaise
& neuen Kartoffeln

Knusprige Pouletfliigeli «El Toro»
mit Rustico Fries & pikanter Haussauce

El Toro-Wrap
Wrap gefiillt mit Pouletbruststreifen und Speck,
Avocado, Tomaten, Gurken und Blattsalaten,

500g

abgerundet mit Kase-Creme und knusprigen Rustico Fries

EL TORO SIN CARNE

Vegetariano diario
Vegetarisches Gericht des Tages
Unser Service-Team gibt Ihnen gern Auskunft

Risotto de esparragos
Samiges Spargelrisotto mit gebratenen Pilzen
und Cherrytomaten

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

38.00
47.00

41.00

44.00

29.50
46.00

33.50

20.00

31.00

39.00

CHF 28.50
CHF 8.50

CHF 49.00

CHF

CHF

CHF

CHF

26.00

31.00

25.00

29.00

BEILAGEN

Spinat mit Zwiebeln und Knoblauch CHF 5.00
Frisches gebratenes Gemise CHF 5.00
Frische Spargeln mit Hollandaise CHF 8.50
Samiges Spargelrisotto CHF 6.00
Kartoffeln mit Aioli und Tomaten-Peperoni-Sauce CHF 6.00
Rustico Fries CHF 5.00
Salat vom Buffet CHF 14.00
Zusatzliche Sauce CHF 1.50

Jedes Produkt hat seine Geschichte

Spargel

Spargel, verbreitet in Eurasien und Afrika, ist eine richtige Gesundheitsbombe.
Mit viel Wasser, Vitamin A, Kalzium und Kalium, wirkt Spargel
Blutdrucksenkend. Auch mit seinen Blutreinigenden Eigenschaften ist Spargel
ein MUST HAVE im Frihling, fiir Gesundheit und Wohlbefinden.

Pulled Pork

Pulled Pork ist ein Gericht des klassischen Barbecues nach
nordamerikanischem Vorbild. Als Fleisch finden fiir gewdhnlich
Schweineschulter oder Schweinenhals Verwendung. Zusammen mit Spareribs
und Beef Brisket bildet das Pulled Pork die Holy Trinity des Barbecues.

Croquetas espanolas

Sind eines der bekanntesten Tapas in Spanien. Sie werden von gross und klein
geliebt! Dabei handelt es sich um eine kdstliche Vorspeise, auf einer
Bechamel-Basis, die zu jeder Gelegenheit gereicht werden kann. So fein und
herrlich knusprig!

Flank-Steak

Kommt von dem hinteren Bauchlappen des Rindes.

Ein langfaseriges Stiick Fleisch welches trotz Biss und Textur,
ideal zum kurzbraten geeignet ist.

Flank-Steak

Reagieren Sie auf gewisse Lebensmittel allergisch?
Unser herzliches Service-Team gibt Ihnen gerne kompetent Auskunft.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.0




