SOFTDRINKS

Coca Cola / Zero 33cl
Rivella rot / blau 33cl
Mohl Apfel Shorley 33cl
Sinalco Original 33cl
Fizzy Gazosa Ticinese 35cl
Zitrone / Heidelbeere
Nestea Lemon 30cl
50cl
Sirup 30cl
Michel Orangensaft offen 30cl
Michel Tomatensaft 20cl
Mineralwasser San Pellegrino / Acqua Panna 50cl
Organics 20cl
Tonic / Bitter Lemon / Ginger Beer / Ginger Ale / Viva Mate
Red Bull Energy Drink 25cl

Wassermelone / Kokos-Blaubeere / Drachenfrucht / Classic

CAFFE & TE
Espresso, Kaffee

Cappuccino / Milchkaffee
Latte macchiato

Doppio Espresso
Corretto Grappa

Heisse Schokolade
Punsch Orange / Rum / Apfel
Rum Punsch Classic
Kaffee Lutz Zwetschgen
Irish coffee

Caffe Bailey’s

Caffe Amaretto

Tee Rum

Tee Scirocco
Japanese Sencha / Ceylon Sunrise / Maroccane Mint
Verbena / Piz Palii / Ginger Lemon / Red Kiss
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FRIZZANTE
Prosecco DOC Brut, Casa Canavel

Franciacorta Saten Brut

VINO BIANCO
Merlot Bianco, Ticino DOC, Belcampo

Pinot Grigio, Friuli Colli DOC, Torre Rosazza

Sauvignon Blanc, Attimo DOC, Paladin

Chardonnay, Chile Reserva, Vinedos Terranobile

Saint-Saphorin, Ligne Prestige AOC, J&M

VINO ROSATO
Bolgheri Rosato, Toscana DOC, Marchese Antinori

Pinot Grigio, Venetien DOC, Paladin

VINO ROSSO
Barbera d’Asti DOCG Fiulot, Piemont

Yantra, Toscana IGT, Sette Cieli

Bolgheri, Toscana DOC, Il Bruciato

Valpolicella Ripasso, Venetien DOC, Casa Lupo

Primitivo, Apulien IGT, Principe di San Martino

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl
75cl
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APERITIVI

Aperol Spritz

Campeari Spritz
Gespritzter Stiss / Sauer
Bianco sporco

Hugo

Pimm’s Cup

Negroni / Americano

APERITIVI SENZA ALCOL

Crodino
San Bitter
Bitter Spritz

San Bitter, Rimus und Mineralwasser

Crodino Spritz

Crodino, Rimus und Mineralwasser

BIRRA
Offenausschank
Birra Moretti

Panaché stiss / sauer

Flaschen
Birra Moretti

Birra Moretti Zero 0.0
Hubertus Schwarzbier
Erdinger Weissbier
Erdinger Alkoholfrei

COCKTAILS
Long Island Ice Tea

Mojito

Caipirinha

Negroni

Espresso Martini
Amaretto / Whiskey Sour
Moscow Mule

MOCKTAILS
Hugo ohne Alkohol

Virgin Mojito

17.5¢l

10cl

30cl
50cl
30cl
50cl

33cl
33cl
33cl
50cl
50cl
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GRAPPE & LIQUORE

Vol. 0/0

Grappa Mezzanella di Recioto Amarone* 50

Rondinella, Molinara, Corvina

Grappa di Barolo Bussia, Prunotto*

Nebbiolo

Grappa Lo Chardonnay, Monovitigno,

Nonino* Chardonnay

Grappa Invecchiata di Bricco dell’Uccellone 44

Braida* Barbera

Grappa stravecchia di San Leonardo,
Tenuta San Leonardo* Cabernet Sauvignon, Carmenére, Merlot

* Barrique

Vieille Prune Morin Pere & Fils
Vieille Williams Peére & Fils
Kirsch

APERITIVI & BITTERS

Martini bianco / rosso
Campari

Cynar

Ramazotti

Averna

Appenzeller
Jagermeister

Fernet Branca

Pastis

Sambuca

Bailey’s

Amaretto di Saronno

Limoncello

SHERRY & VINO DI PORTO
Sherry “Tio Pepe”

Porto “Sandeman”

CALVADOS
Calvados Morin Pére & Fils

45

41

45

40
40
40

15
15
16.5
30
29
29
35
39
45
40
17
28
25

17
19.5

40

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl
2cl
2cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
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4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

5¢l
5cl

2cl
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VODKA
Absolut

Belvedere

GIN
Gin Hendrick’s

Gin Monkey 47

Gin Mare Mediterranean
Gin Malty

Gin Gordons

Gin Bombay Saphir

WHISKY
Chivas Regal

Ballantines
Lagavulin
Oban
Talisker

Jack Daniel’s

RUM

Bacardi Carta Blanca
Havanna Club Especial Anejo

Ron Zacapa Solera Gran Reserva

TEQUILA
Tequila Cazadores weiss/gold

COGNAC & BRANDY
Cognac Remy Martin VSOP
Vecchia Romagna

Brandy Carlos I

FILLERS
Organics Zusatze

Vol. 0/0
40

40

41.4
47
42.7
41
37.5
40

40
40
48
43
45.8
40

37.5
40
40

40

40
38
40

4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl

4cl

4cl
4cl
4cl

20cl
Tonic / Bitter Lemon / Ginger Beer / Ginger Ale / Viva Mate
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Das Ristorante La Scala eignet sich hervorragend mit seinen diversen Raumlichkeiten fiir
unvergessliche Momente. Ob Geburtstagsfeier, Hochzeit, Firmenessen, Sitzungen oder Seminare:
Gerne beraten wir Sie personlich fiir Ihren Anlass.

Als leidenschaftliche Gastgeber legen wir sehr viel Wert auf Frische, Qualitit,

Erlebnis und vor allem...

...auf Thre Zufriedenheit. Teilen Sie mit uns «L’italianita» im La Scala.

Wir freuen uns, Sie bei uns begriissen und kulinarisch verwéhnen zu diirfen.

Buon appetito!

info@lascala.ch 4 ;
+41 (0)55 214 12 22 Restaurant E PGMe E
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Administration/Events E L d
Barbara Grifa e BT T

Scannen Sie den QR Code und iiberzeugen Sie sich selbst fiir unser

Tavolata Angebot.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer.


mailto:event@lascala.ch

