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Herzlichen Dank fiir Thr Interesse an unserem Spezialitdtenrestaurant.

Bankett Angebot

Nachstehend finden Sie unsere Tavolata Vorschlage ab 12 Personen.

Ob Fleisch, Fisch oder vegetarisch — gerne verwéhnen wir Sie gerne mit unseren Gerichten.

Apéro-Vorschlige

[0 San Daniele Schinken-Grissini Stk. CHF 5
0 Bruschette V' Stk. CHF 3
0 Crevettenschwianze an Aiolisauce Stk. CHF 6
L Focaccia pugliese con pomodorini Stk. CHF 3
L Tomaten-Mozzarella-Spiess mit Basilikum \'s Stk. CHF 4
U Lachs Crostini Stk. CHF 6
0 Kasekiichlein V Stk. CHF 3
[ Arancini (schmackhafte Reiskugeln) g Stk. CHF 4
[l Rinds-Tatar Stk. CHF 9
L Poulet Satay Spiessli Stk. CHF 8
1 Mini Schinkengipfeli Stk. CHF 4
U Schalchen mit Oliven Stk. CHF 8
U Schalchen Grana Padano Kasewdirfel Stk. CHF 8
Tavolata

Die gesellige Art zu speisen.
Wir zelebrieren die authentisch italienische Kiiche unter der Leitung von Alessandro Masia
und das gemeinsame Schlemmen.
Alle Gerichte werden in Schalen und Tellern auf den Tisch gestellt zum Teilen.
Bei uns erleben Sie einen unvergesslichen Abend und die Italianita hautnah.
Wir sind bereit Sie kulinarisch zu verwohnen.

La Scala - Dolce Vita



Tavolata Argento

Antipasti

Biiffelmozzarella mit Cherry Tomaten und Basilikum, gemischter Aufschnitt,

in Ol eingelegtes Gemiise, Nocellara Oliven und Grana Padano Kase
A K%

Secondi

Kalbsbraten an Rosmarinjus
Ratatouille und Kartoffelstock

Auberginen Parmigiana
2424343

Dolce
Dunkles Schokoladenmousse
CHF 70



Tavolata Oro
Antipasti

Biiffelmozzarella mit Cherry Tomaten und Basilikum, gemischter Aufschnitt,

in O1 eingelegtes Gemiise, Nocellara Oliven und Grana Padano Kase

NN
Primi Piatti

Penne Bettola,
Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat an Butter und Salbei

e o o e e

Secondi
Kalbsbraten an Rosmarinjus
Auberginen Parmigiana
Crevetten sautiert mit Szechuan Pfeffer, Knoblauch, Limette und Chili

Ratatouille und Kartoffelstock, Zitronenrisotto

)

Dolci
Dessert Buffet

Tiramist, dunkles Schokoladenmousse, Panna cotta, Friichteplatte

CHF 90




Tavolata Platino

Antipasti

Biiffelmozzarella mit Cherry Tomaten und Basilikum, gemischter Aufschnitt,

in Ol eingelegtes Gemiise, Nocellara Oliven und Grana Padano Kase

Rock Lobster auf Fenchel-Orangensalat
Aof g4
Primi Piatti
Penne Bettola
Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat an Butter und Salbei

A4 2424

Secondi
Wolfsbarschfilet mit Taggiasca Oliven und Cherry Tomatensauce
Auberginen Parmigiana

Kalbsentrecote Tagliata mit frischen Krautern und Rotweinjus
Grana Padano Risotto, Bratkartoffeln

HAKN%

Dolci / Formaggi
Dessert- & Kéasebuffet

Panna Cotta mit Friichtecoulis, dunkles Schokoladenmousse, Tiramisu, Friichteplatte,
Italienische Késevariation (Taleggio, Pecorino Toscano, Gorgonzola,) Birne, Walniisse,
Friichtebrot, Honig

CHF 120




Wir sind offen fiir Ihre Wiinsche!

Sie wiinschen einen klassichen Tellerservice? Gerne konnen Sie hierfiir aus unserer

herzhaften a la Carte Karte IThr Menu individuell zusammenstellen.
Wir sind Profis!

Weihnachtsfeier, Sommerfest, Geburtstag, Jubilaum oder einfach eine gemiditliche

Gesellschaft: Kontaktieren Sie uns fiir eine unverbindliche Beratung.

Wir freuen uns auf IThren Besuch und darauf, Ihnen ein Stiick ,,Dolce Vita” zu bieten.

Ihr Ristorante La Scala Team



La Scala Ristorante

Unser gemitliches Hauptrestaurant mit
dem Zugang zur wunderschénen Terrasse
im ersten Stock.

Sitzplatze bis 30 Personen

Belvedere Saal

Dinieren und geniessen mit direktem Blick
auf See und Berge.

Sitzplatze im Saal bis 42 Personen

La Scala Terrasse

Die wunderschone Terrasse mit bestem
Blick auf die Riviera von Rapperswil.

Sitzplatze bis 50 Personen

Apéro stehend bis 60 Personen

La Scala Vecchia Saal

Verfligbare Anlagen:
Beamer, Leinwand & Seminareuipment

Sitzplatze im Saal bis 26 Personen

Vinobar

I1 Sottoscala direkt am See
Sitzplatze Bar bis 36 Personen
Apéro stehend bis 50 Personen

Sitzplatze Terrasse bis 60 Personen



