L AWRRCACCIA

GU% ANTIFPASTI

Valeriana con Prosciutto d’Anatra e fichi
Niisslisalat mit Entenschinken und frischen Feigen

Risotto ai mirtilli con stracchino e petto di fagiano
Heidelbeer Risotto mit Stracchino Kase und Fasanenbrust

]% SECONDI

Straccetti di cervo al Cognac con tagliatelle

e verdure di stagione
Hirschgeschnetzeltes mit Cognacrahmsauce, Tagliatelle
und Saisongemiise

Sella di capriolo al ginepro

Marinierter Rehriicken an Wachholdersauce (2 Pers.)
mit Spatzli und Gemiise

DOLCE %

Mousse di castagne con mele caramellate al Calvados
Kastanienmousse mit Calvados karamellisierten Apfeln
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