
 

 
 
Vorspeise    
 
   Grüner Salat                                                                  8.50 
   Kleiner gemischter Salat  9.– 
   Tomatensalat  8.50 
 
   Bouillon mit Backerbsen  6.50 
   Bouillon mit Ei  6.80 
   Tagessuppe  6.50 
 

Salatsaucen: französisch und italienisch    sind laktose- und glutenfrei 
 
    
 
   

Hulftegg   –  Spezialität 
 
Verschiedene kalte und warme Früchte auf diverse Arten zubereitet kombiniert mit 
Fleisch, Fisch oder Vegetarisch. 
 
   Früchte mit Schnitzel 
Zwei Schnitzel vom Schwein paniert mit saftigen Früchten                               26.– 
 
   Früchte mit Steak 
Schweinssteak 200gr. mit Kräuterbutter und saftigen Früchten                     Fr.   28.70 
oder mit Kalbssteak 200gr.  39.70 
 
   Früchte – Tropical 
Zarte Kalbsschnitzel nature mit Kräuterbutter und saftigen Früchten 31.90 
 
   Früchte – Vegi 
Tofuschnitte geräuchert mit Kräuterbutter und saftigen Früchten 21.10 
 
   Früchte mit Fisch 
Eglifilet Knusperli mit Sauce Tartar und saftigen Früchten 26.90 
 
 
Fisch   
 
 Eglifilet Knusperli, hausgemachte Sauce Tartare 
mit frischen Salaten  25.70 
 
 Eglifilet Knusperli, hausgemachte Sauce Tartare 
mit Marktgemüse, Salzkartoffeln oder Pommes-Frites 26.90 
 
 Eglifilet Nature an Zitronensauce, 
mit Marktgemüse und Salzkartoffeln oder Pommes-Frites 26.50 



 

Kalb 
 
 „ Veloteller „ 
Kalbschnitzel nature mit Kräuterbutter und frischen Salaten 30.70 
 
 Kalbssteak 200gr.  
mit Kräuterbutter und frischen Salaten 38.50 
 
 Kalbssteak 200gr. 
mit Pfeffersauce, Marktgemüse und Nudeln 39.70 
 
 Kalbsschnitzel  „Maison“ 
Kalbsschnitzel an Champignonsauce mit Marktgemüse und Nudeln 31.90 
 
 Kalbs - Cordonbleu 
mit Marktgemüse und Rösti-Croquetten 39.70 
 
 
Schwein 
 
  „ Sennhof „  
Zwei Schnitzel paniert mit Pommes-Frites                                                           24.– 
 
 „ Hulfteggpass „ 
Zwei Schnitzel paniert mit Marktgemüse und Pommes-Frites 25.90 
 
 „ Veronika „ 
Ein Schnitzel paniert mit Marktgemüse und Pommes-Frites 21.50 
 
 Schweinssteak  200gr. 
mit Pfeffersauce, Marktgemüse und Nudeln 28.70 
 
 „ Philipp „ 
Schweins - Cordonbleu mit Marktgemüse und Rösti-Croquetten 28.70 
 
 „ Schönwetterteller „ 
Zwei Schnitzel paniert mit frischen Salaten 24.50 
 
 „ Wetterteller „ 
Ein Schnitzel paniert mit frischen Salaten 20.10 
 
 „ Töffteller „ 
Schweins - Cordonbleu mit frischen Salaten 27.90 
 
 „ Sportlerteller „ 
Schweinssteak 200gr. mit Kräuterbutter und frischen Salaten 27.90 
 
 „ Cedric “ 
Zwei Schnitzel nature mit Kräuterbutter und fünf Sorten Gemüse 26.10 
 

 



Poulet 
 
 Poulet – Cordonbleu 
gefüllt mit Schinken und Emmentaler, Marktgemüse und Rösti-Croquetten 24.90 
 
 Poulet – Cordonbleu nature 
gefüllt mit Pesto und Mozarella, dazu Marktgemüse und Pommes-Frites 24.90 
 
 Pouletbrust nature 
mit Kräuterbutter und frischen Salaten 23.50 
 
   
 
Vegetarisch 
 
 Gemüseteller 
Frisches Gemüse mit Pommes-Frites, Butternudeln oder Rösti - Croquetten 21.10 
 
 Tofuschnitte geräuchert 
mit Kräuterbutter und frischen Salaten 19.90 
 
 Tofuschnitte geräuchert 
mit Kräuterbutter, Marktgemüse und Pommes-Frites oder Nudeln 21.10 
 
 Grillierter Camembert mit frischen Salaten 19.90 
 
 

Bunt gemischt 
 
 Toast – Hawaii 
mit Bauernschinken, Ananas und Tilsiter überbacken 15.80 
 
Olma - Bratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes-Frites 18.50 
 
St. Gallerschüblig mit Pommes-Frites 16.50 
 
 
 
  Käsefondue „Passhöhe“   pro Person 23.50 
 
 
 
 
Kalte Speisen finden Sie in unserer kleinen Speisekarte 
 
 
Beilagen können geändert werden mit Nudeln, Rösti-Croquetten oder Pommes-Frites. 
Ohne Gemüse gibt es mehr Beilagen, Salat wird separat verrechnet. 
 
alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mwst 
Kalb: CH, Schwein: CH, Poulet: CH/EU, Fisch: CH/EU 


