Vorspeise
Gruner Salat 8.50
Kleiner gemischter Salat 9.—
Tomatensalat 8.50
Bouillon mit Backerbsen 6.50
Bouillon mit Ei 6.80
Tagessuppe 6.50

Salatsaucen: franzosisch und italienisch  sind laktose- und glutenfrei

Hulftegg — Spezialitat

Verschiedene kalte und warme Friichte auf diverse Arten zubereitet kombiniert mit
Fleisch, Fisch oder Vegetarisch.

Friichte mit Schnitzel

Zwei Schnitzel vom Schwein paniert mit saftigen Frichten 26.—
Frichte mit Steak

Schweinssteak 200gr. mit Krauterbutter und saftigen Frichten . 28.70

oder mit Kalbssteak 200gr. 39.70
Friichte — Tropical

Zarte Kalbsschnitzel nature mit Krauterbutter und saftigen Fruchten 31.90
Friichte — Vegi

Tofuschnitte gerauchert mit Krauterbutter und saftigen Frichten 21.10
Frichte mit Fisch

Eglifilet Knusperli mit Sauce Tartar und saftigen Fruchten 26.90

Fisch

Eglifilet Knusperli, hausgemachte Sauce Tartare

mit frischen Salaten 25.70

Eglifilet Knusperli, hausgemachte Sauce Tartare

mit Marktgemuse, Salzkartoffeln oder Pommes-Frites 26.90

Eglifilet Nature an Zitronensauce,
mit Marktgemuse und Salzkartoffeln oder Pommes-Frites 26.50



Kalb

, Veloteller ,,
Kalbschnitzel nature mit Krauterbutter und frischen Salaten

Kalbssteak 200gr.
mit Krauterbutter und frischen Salaten

Kalbssteak 200gr.
mit Pfeffersauce, Marktgemuse und Nudeln

Kalbsschnitzel ,Maison”
Kalbsschnitzel an Champignonsauce mit Marktgemuse und Nudeln

Kalbs - Cordonbleu
mit Marktgemuse und Rosti-Croquetten

Schwein

, Sennhof ,,
Zwei Schnitzel paniert mit Pommes-Frites

, Hulfteggpass ,,
Zwei Schnitzel paniert mit Marktgemuse und Pommes-Frites

, Veronika ,,
Ein Schnitzel paniert mit Marktgemuse und Pommes-Frites

Schweinssteak 200gr.
mit Pfeffersauce, Marktgemuse und Nudeln

» Philipp ,
Schweins - Cordonbleu mit Marktgemuse und Rosti-Croquetten

,» Schonwetterteller ,,
Zwei Schnitzel paniert mit frischen Salaten

» Wetterteller ,,
Ein Schnitzel paniert mit frischen Salaten

, Toffteller ,
Schweins - Cordonbleu mit frischen Salaten

, Sportlerteller ,,
Schweinssteak 200gr. mit Krauterbutter und frischen Salaten

, Cedric “
Zwei Schnitzel nature mit Krauterbutter und fiunf Sorten Gemiise
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Poulet

Poulet — Cordonbleu
gefullt mit Schinken und Emmentaler, Marktgemuse und Rosti-Croquetten 24.90

Poulet — Cordonbleu nature
geflllt mit Pesto und Mozarella, dazu Marktgemuse und Pommes-Frites 24.90

Pouletbrust nature
mit Krauterbutter und frischen Salaten 23.50

Vegetarisch

Gemuseteller
Frisches Gemuse mit Pommes-Frites, Butternudeln oder Rdsti - Croquetten 21.10

Tofuschnitte gerauchert
mit Krauterbutter und frischen Salaten 19.90

Tofuschnitte gerauchert
mit Krauterbutter, Marktgemuise und Pommes-Frites oder Nudeln 21.10

Grillierter Camembert mit frischen Salaten 19.90

Bunt gemischt

Toast — Hawaii

mit Bauernschinken, Ananas und Tilsiter Uberbacken 15.80
Olma - Bratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes-Frites 18.50
St. Gallerschublig mit Pommes-Frites 16.50
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Késefondue ,Passhbhe” pro Person 23.50

Kalte Speisen finden Sie in unserer kleinen Speisekarte
Beilagen kénnen geandert werden mit Nudeln, Résti-Croquetten oder Pommes-Frites.
Ohne Gemise gibt es mehr Beilagen, Salat wird separat verrechnet.

alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mwst
Kalb: CH, Schwein: CH, Poulet: CH/EU, Fisch: CH/EU



