Bankettkarte



Apéro im Weinkeller oder am Feuerring

Fur Ihren Apero in unseren Historischen Weinkeller von 1827 oder
draussen am Handgeschmiedeten Feuerring bei schnem Wetter
mit anschliessendem Essen, empfehlen wir Ihnen folgende
Héppchen

Dreierlei Blatterteig Flates

Rauchlachs-Dill Crépe-Roulade mit Meerrettich (GB)
Gemiusestabli mit feinem Dipp

Mini Schinkengipfeli mit Kirbiskernen

Preis pro Person im Package 16.50

Zweierlei Sorten marinierte Oliven 4.50
Crostini mit Schweizer Waldpilzen 4.50
Sternernberger Hartkasestuckli mit Honig 5.00
Rindstartar auf Focaccia 5.50
Felchen Knusperli mit Tartarsauce 5.50
Geflllter Crépe mit Lauch und Spinat 6.50
Geflllte Feigen mit Chevre und Haselnuss 7
Mini Dessert des Tages 6
Lauwarmes Schokoladenktichlein 6

Holzpauschale fur den Feuerring 50



VORSPEISEN

Gebeiztes Birgermeister Stiick vom Kalb
Tannen-Destillat, Radieschen, Kohlrabi
Gurke und Huttenkase

Fenchel-Rhabarber Suppe
Roggenbrot, Rauchforelle

Blattsalat

Eingelegtes Gemuse, Trauben
Hausdressing, Kurbis und Sonnenblumenkernen

Hausgemachte Raviolini (%)

Ricotta, Taleggio, Riesling-Nussbutter Schaum

16

13

12

23/33



KRONE SPEZIALITATEN

Zurcher Kalbsrahmgeschnetzeltes
im Kupfer Pfannli serviert mit Butterrdsti und
Marktgemuse 46

auf Wunsch klassisch mit Kalbs Nierli 3




HAUPTGANGE

Cordon Bleu vom Schwein
Mit Sternenberger-Kéase gefilllt,
dazu Zuri Frites, Marktgemuse
und hausgemachtes Ketchup

Gebratenes Rindsfilet am Stuiick (A point)
Portweinjus, Kartoffelgratin und Marktgemuise

Zander Roulade (EST)
Aubergine, Miso, Ingwer, Fisch-Jus
Peperoni-Espuma und Dinkel-Granola

Sisskartoffel-Tarte

Karotte, Bohnen, Fenchel, Kartoffel-Croissants
Schwarzer Knoblauch

32

52

42

34



DESSERT

Lauwarmes Schokoladenkiichlein

Mit saisonalem Glacé

Zimt Rolle

Safran, Walnuss und Hefe

Hausgemachtes Panna Cotta {
Mit Friichtekompott und Crumbles

Trilogie vom Mini Dessert
Drei Hausgemachte Versuchungen
in Weckglaser serviert

Susswein zum Dessert

Muskat Ottonel Auslese
Tschida Angerhof, Osterreich
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Allgemeine Informationen

Exklusivnutzung unserer Raumlichkeiten am Mittag:

Stibli: Mindestkonsumation von CHF 1000.-
Restaurant: Mindestkonsumation von CHF 2500.-
Weinkeller: Mindestkonsumation von CHF 1200.-

Exklusivhutzung unserer Raumlichkeiten am Abend:

Stubli: Mindestkonsumation von CHF 1500.-
Restaurant: Mindestkonsumation von CHF 3000.-
Weinkeller: Mindestkonsumation von CHF 1200.-

Ausserhalb unserer Offnungszeiten erlauben wir uns lhnen fiir
die exklusive Nutzung, eine Mindestkonsumation von
CHF 3500.- zu verrechnen.

Wir verrechnen nach Aufwand und Grésse zusatzliche
Personalkosten. Effektiv geleistete Stunden werden
verrechnet.

Wir erlauben uns, fir die Benltzung des Feuerrings eine
Holzpauschale von CHF 50.- zu verrechnen.

Anderungen der Gastezahl und finale Auswahl
bertcksichtigen wir gerne bis 3 Arbeitstage vor lhrem Anlass.

Wir behalten uns jederzeit vor, die Preise aufgrund der sich
andernden Marktlage anzupassen.



Annullationsbedingungen:

Bis 40 Tage vor dem Anlass keine Annullationskosten

39 bis 30 Tage: Zahlung von 30% der vereinbarten Leistung
29 bis 14 Tage: Zahlung von 45% der vereinbarten Leistung
13 bis 3 Tage: Zahlung von 60% der vereinbarten Leistung
3 bis 0 Tage: Zahlung von 100% der vereinbarten Leistung
Wenn der annullierte Anlass zu einem spéateren Zeitpunkt
doch stattfindet, werden 80% der Annullationskosten
zurlickerstattet.

Zapfengeld:

Gerne durfen Sie lhren Wein selbst mitbringen. Wir berechnen
dafir ein Zapfengeld von CHF 30.-pro 7.5dl Flasche flr
unseren Aufwand.

Gedeckgeld:

Gerne durfen Sie Gerichte (z.Bsp. Kuchen, Torten etc.) selbst
organisieren. Wir berechnen CHF 5.50 pro Gedeck fur
unseren Aufwand.

Allergene:

Leiden Sie an einer Allergie oder Intoleranz? Unser
Leitungsteam gibt Ihnen gerne Auskunft tiber Allergene in
unseren Gerichten.

Wir beziehen unser Fleisch und Fisch, wenn nicht anders

deklariert, aus der Schweiz. Alle Preise verstehen sich in CHF
und inkl. 8.1% MwSt. CHE-373.873.072 MWST



THRE KRONE FUR
BUSINESSEVENT, FAMILIENFEST
ODER WEIHNACHTSFEIER

Als Krone-Team haben wir den Anspruch, lhren Anlass mit
Erfolg zu krénen. Das heimelige Ambiente, der
zuvorkommende Service und die exquisiten Gaumenfreuden
sind beste Voraussetzungen dafr.

DER WEINKELLER

Rangverkindigungen, Cabaret oder Lesungen haben hier
genauso ihren Platz wie ausgedehnte und sattigende Apéros.
Unter dem altehrwirdigen Gebélk der Krone aus dem Jahre
1827 verbirgt sich ein wahres Schmucksttick — ein fir
Altstetten einzigartiger Weinkeller.

Platzangebot: 30 Platze fir einen gemutlichen Stehapéro
Platzangebot: 12 Platze mit einer langen Tafel

DIE GASTSTUBE

bietet nicht nur Platz fur Familienfeiern oder Weihnachtsessen
im beruflichen Umfeld — Sie Iadt vor allem zum gemiditlichen
Verweilen mit einem von lhnen liebevoll zusammengestellten
Menu ein. Das Knistern im Kachelofen und die Riemenbdden
bieten den idealen Rahmen dafr.

Platzangebot: 40 Platze mit drei langen Tafeln



DAS STUBLI

Ihre personliche Tafel im kleinen Uberschaubaren Rahmen.
Krénen Sie lhre eigene Feier mit einem unserer Bankett-
Menus. Auch hier héren Sie das Holz im Kachelofen knistern,
wenn sich lhre Gaste die ersten Bissen auf der Zunge
zergehen lassen.

Platzangebot: 22 Platze mit einer langen Tafel

DER FEUERRING

Begrissen Sie lhre Gaste mit einem Apéro am Feuerring im
Krone Garten. Eine ideale Gelegenheit fir eine kurze
Dankesrede oder einfach um mit lhren Gésten oder Freunden
anzustossen. Wir kombinieren Ihnen feine Happchen dazu.

Der Garten

Ihre personliche Tafel zwischen Krautern und Pflanzen im
schoénsten Garten von Altstetten eignet sich fur Aperos oder
Sitting Dinners ideal.

Platzangebot: 74 Platze mit unterschiedlichen Tafeln



