
 



S A I S O N A L -  

DER SPARGEL GEHÖRT SEIT JEHER ZU DEN EDELSTEN GEMÜSESORTEN. SEIN ARBEITSINTENSIVER 

ANBAU UND DIE TATSACHE, DASS ERST NACH DEM DRITTEN PFLANZUNGSJAHR DIE ERSTEN 

STANGEN GEERNTET WERDEN KÖNNEN, RECHTFERTIGEN SEIN HOHER PREIS. SPARGEL IST ABER 

AUCH ÄUSSERST GESUND: ER IST KALORIENARM, REICH AN VITAMINEN, SOWIE MINERALSALZEN UND 

WIRKT ENTWÄSSERND AUF DEN KÖRPER! 

WIR BEZIEHEN UNSERE GRÜNSPARGELN VON DER FAMILIE KAPPELER AUS DEM NACHBARDORF 

ATTIKON, ERGÄNZUNGEN VON DER FAMILIE STEINMANN IN ELLIKON  
 
 

 

VO R S P E I S E N  

SPARGELSALAT MIT KNUSPRIGEN BROTWÜRFELN 16 
GRÜNSPARGELN | ZWIEBELVINAIGRETTE | KERNENBROT | PAPAYA | SCHWEIZER KUHMILCH- FETA   

SPARGEL- PINSA MIT HIRSCHSCHÜBLIG 15 
TEIGFLADEN | GRÜNSPARGELN | CAPONATA | BURRATA | HIRSCHSCHÜBLIGSTREIFEN | RUCOLA 

RINDSTATAR MIT SPARGELMOUSSE 20 
RINDS- TATAR | GRÜNSPARGELMOUSSE | TOAST | BUTTER 

SPARGELSUPPE MIT KNUSPER & CHUTNEY 11 
GRÜNSPARGELSUPPE | SAUERRAHM | HONIG- CHILI- CRUMBLE | ERDBEERCHUTNEY 

MOUSSE TRIO AUF MARINIERTEN GRÜNSPARGELN 17 
RAUCHLACHSMOUSSE | AVOCADOMOUSSE | FETAMOUSSE | GRÜNSPARGELN 

MORCHEL- RAVIOLI MIT SPARGELN 15 
FRISCHE RAVIOLI | RICOTTA- MORCHEL- FÜLLUNG | SPARGELSTÜCKE | RADIESLI |  
SPARGEL- SCHAUMSAUCE 

 

 

           NÄCHSTE SAISONALE HITS: MITTE JUNI BIS MITTE SEPTEMBER: SOMMERKÜCHE- LEICHT & ERFRISCHEND; MITTE SEPTEMBER BIS 1. ADVENT:  



S P A R G E L N   
  D E R  L E I C H T E  &  R E G I O N A L E  G E N U S S  

HA U P T G E R I C H T E  

POULETBRÜSTLI IN DER ERDNUSSKRUSTE 32 
POULETBRUST | ERDNÜSSE | SPARGEL- ERDBEERCURRY- RAHM- RAGOUT | MAISPLÄTZLI 

BAO BUNS MIT PULLED- WILDSCHWEIN- FÜLLUNG 31 
GEDÄMPFTE ASIATISCHE BRÖTCHEN | FÜLLUNG MIT MARINIERTER & GEZUPFTER 

WILDSCHWEINSCHULTER & SPARGELN | GEBRATENE HIMBEERESSIG- SPARGELN | PAPPADEW | 
RHABARBER-CHUTNEY 

SPARGEL- CORDON BLEU- UNSER SPARGELHIT 43 
PANIERTES KALBSCHNITZEL | ROHSCHINKEN | FRISCHKÄSE | GRÜNSPARGELN | BRATKARTOFFELN 

AUS NEUER ERNTE 

SIKAHIRSCHSCHNITZEL AUF GRÜNSPARGELBEET 40 
SIKAHIRSCHSCHNITZEL | TOMATENSAUCE | KAPERN | HIRSCHSCHÜBLIGSTREIFEN | TAGLIATELLE | 
GRÜNSPARGELN   

SAIBLINGSFILET MIT WASABI- CRUMBLE 36 
GEBRATENE SAIBLINGSFILETS | WASABI- CRUMBLE | KOKOSMILCHSAUCE | SPARGEL- RISOTTO  

DUETT VOM RINDSFILET  50 
RINDSFILETSTEAK MIT MORCHELKRUSTE | FILETWÜRFEL MIT KRÄUTER- SCHLEMMERRAHMSAUCE | 
GEBRATENE GRÜNSPARGELN MIT HONIG & ORANGEN | SPARGEL- RIOTTO 

PORTION GRÜNSPARGEL (350G GEKOCHT) …  

...NATURE  24 

…HOLLÄNDISCHE ART  27 
HOLLÄNDISCHE SAUCE 

…POLNISCHE ART 27 
BUTTER | BROTCROÛTONS | EI | KRÄUTER 

…MAILÄNDER ART 27 
BUTTER | GERIEBENER SBRINZ | GRATINIERT 

JUNGE BRATKARTOFFELN ALS BEILAGE 5 

LANDRAUCHSCHINKEN VOM GYRENBAD (75G) 10 

WILDSPEZIALITÄTEN- DER REGIONALE GENUSS; 1. ADVENT BIS DREIKÖNIGSTAG: FESTTAGSKÜCHE- SCHLEMMEN & GENIESSEN…  



S C H W E I Z E R I S C H - 

V O R S P E I S E N  

GEMISCHTER SALAT 11 
ASSORTIERTE GEMÜSESALATE | BLATTSALAT 

BUNTER BLATTSALAT 8.5 
HAUS- UND ITALIENISCHE SAUCE 

NÜSSLISALAT  13 
BUURESPECK | BROTCROÛTONS 

TAGESSUPPE  7.5 
FRISCH ZUBEREITET 

H A U P T G E R I C H T E  

GEMÜSETELLER  22 
FRISCH ZUBEREITETE GEMÜSEAUSWAHL  

MIT ZUSÄTZLICHER STÄRKEBEILAGE IHRER WAHL 25 

THURGAUER „CHÄS“- KNÖPFLI                                               22 
RAHM | TILSITER | SÜESSMOSCHT | APFELMUS VOM HOF | RÖSTZWIEBELN 

PANIERTES SCHNITZEL                                               25 
SCHWEINSNIERSTÜCK | POMMES FRITES | GEMÜSE 

 

 

 



T R A D I T I O N E L L  
 K L A S S I S C H  &  B E L I E B T  

CORDON BLEU 29.5 
SCHWEINSNIERSTÜCK | SCHINKEN | MILDER EMMENTALER | POMMES FRITES | GEMÜSE 

LINDENHOF- STEAK 
SCHWEINSSTEAK MIT UNSERER KRÄUTERBUTTER ÜBERBACKEN | POMMES FRITES | GEMÜSE 

MINI CA. 140G 26 

MIDI CA. 200G 28.5 
MAXI CA. 300G 32.5 

WEITERE GRÖSSEN FÜR ZUSÄTZLICH 3.50 PER 100G 

RAHMSCHNITZEL 35 
KALBSECKSTÜCK | PILZRAHMSAUCE | NUDELN | GEMÜSE 

ZÜRI GSCHNETZLETS 37 
KALBSTOTZEN | CHAMPIGNONS | RAHM | RÖSTI | GEMÜSE 

KALBSLEBERLI 35 
FEIN GESCHNITTEN MIT ZWIEBELN & KRÄUTERN | MADEIRA- JUS | RÖSTI | GEMÜSE 

PFEFFERSTEAK 42 
ENTRECÔTE MIT GESCHROTENEM SCHWARZEM PFEFFER | ROTWEINJUS MIT THYMIAN | 
KARTOFFELKROKETTEN | GEMÜSE 

 

 

 

 

 



URCHIG-BODENSTÄNDIG  
E I N F A C H  &  G U E T  

KNOBLIBROT 8.5 
HAUSGEMACHT | IDEAL ALS APÉRO IN DIE TISCHMITTE, BEILAGE ODER SNACK 

WURSTSALAT EINFACH 14 

WURSTSALAT GARNIERT 18 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

WURST- KÄSESALAT EINFACH 15.5 

WURST- KÄSESALAT GARNIERT 19.5 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SALATTELLER MIT EI 18 

FITNESSTELLER 
SAFTIGES STÜCK FLEISCH MIT ZITRONE UND VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SCHWEINSSCHNITZEL CA. 130G 25 
SCHWEINSSTEAK CA. 200G 28 
KALBSCHNITZEL CA. 130G 34 
ENTRECÔTE CA. 180G 39 

WILDSCHWEINBRATWURST 22 
AUS REGIONALER JAGD | JUS | POMMES FRITES | GEMÜSE 

WILDSCHÜBLIG KALT 12 
AUS REGIONALER JAGD  

ALPENTELLER 25 
ROHSCHINKEN | BÜNDNERFLEISCH | ALPKÄSE 

BUURESPECK PORTION AM STÜCK  15 
ESSIGGURKEN | SILBERZWIEBELN | TOMATEN 

 



PORTIONEN- GRÖSSE | ALLERGENEN 
GERNE SERVIEREN WIR UNSERE GERICHTE AUCH IN KLEINEREN PORTIONEN. EINIGE GERICHTE 
WERDEN ALLERDINGS BEREITS PORTIONIERT HERGESTELLT UND ES KÖNNEN NUR NOCH DIE 
BEILAGEN ANGEPASST WERDEN. ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER 
INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN, INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITER GERNE! 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 
WIR SIND SEHR NACH REGIONALITÄT BESTREBT UND BEVORZUGEN STETS EINHEIMISCHE, 
QUALITATIV HOCHSTEHENDE PRODUKTE. EINE NATÜRLICHE, GESUNDE UND SCHONENDE 
ZUBEREITUNG LIEGT UNS AM HERZEN. IM RAHMEN DER AUSBILDUNG ZU FACHKRÄFTEN SIND 
AUSNAHMEN JEDOCH UNUMGÄNGLICH. DAS FLEISCH BEZIEHEN WIR VORWIEGEND VON DEN 
METZGEREIEN WÜRMLI IN GUNDETSWIL UND DANKO IN AADORF. ERGÄNZENDE EINKÄUFE 
TÄTIGEN WIR IM CCA FRAUENFELD UND TRAITAFINA LENZBURG. 
SCHWEIN | KALB | POULET | RIND- SCHWEIZ 
SIKAHIRSCH- TSCHECHIEN (DIREKT VON UNSEREN JÄGERN ANGELIEFERT) 
RAUCHLACHS- SCHOTTLAND, VERARBEITET UND GERÄUCHERT IM KUNDELFINGERHOF 
SAIBLING- SCHWEIZ (ZUCHT) 
GRÜNSPARGELN- FAMILIE KAPPELER, ATTIKON  
EIER - FAMILIE LUKAS BAUR, MENZENGRÜT 
KARTOFFELN- FAMILIE DANIEL PETER, RICKENBACH 
ZWIEBELN- FAMILIE THOMAS BURGDORFER, FRAUENFELD 
GEMÜSE | FRÜCHTE- REGIONAL BESTREBT, JE NACH JAHRESZEIT UND SORTE AUCH IMPORT 
MILCH | MILCHPRODUKTE | KÄSE- SCHWEIZ 
BROT | FEINBACKWAREN- SCHWEIZ (VORWIEGEND BÄCKEREI ZUCKERKUSS, ISLIKON) 
 

ÖFFNUNGS- & SERVICEZEITEN 
MONTAG BIS SAMSTAG 8.30 UHR BIS 23.30 UHR | SONNTAG 9.00 UHR BIS 22.00 UHR 
DIENSTAG & MITTWOCH RUHETAG  
SERVICEZEITEN JEWEILS VON 11.30 UHR BIS 13.15 UHR & 17.30 UHR BIS 21.00 UHR 
SONNTAGS DURCHGEHEND VON 11.30 UHR BIS 20.00 UHR 
AUSSERHALB DER SERVICEZEITEN REDUZIERTES ANGEBOT 

BANKETTANLÄSSE 
GENIESSEN SIE UNSERE KÜCHE  UND RÄUMLICHKEITEN BEI IHREM ANLASS JEGLICHER ART BIS 80 
PERSONEN. HIERFÜR HALTEN WIR FÜR SIE SPEZIELLE MENUVORSCHLÄGE  
AB 10 PERSONEN BEREIT UND STEHEN IHNEN BERATEND ZUR SEITE.  

PREISE  
VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN, INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER 

INFORMATIONEN | NEUIGKEITEN 
BESUCHEN SIE FÜR DETAILLIERTERE INFORMATIONEN ÜBER UNSER HAUS, PHILOSOPHIE, SPEISE- 
& GETRÄNKEANGEBOT ODER AKTUELLE MITTAGSMENUS, SOWIE KONTAKTMÖGLICHKEITEN UNSERE 
WEBSITE ZUM-LINDENHOF.CH ODER VERFOLGEN SIE DIE NEUIGKEITEN AUF FACEBOOK. 
 

B E S T E N  D A N K  
F Ü R  I H R  V E R T R A U E N !  

FAMILIE THALMANN MIT TEAM 



 


