
 



S A I S O N A L -  

DIESER FRÜHJAHRSBOTE HAT ES IN SICH: BÄRLAUCH ENTHÄLT VIEL VITAMIN C, ÄTHERISCHE ÖLE, 
MAGNESIUM UND EISEN. DAS MACHT IHN MINDESTENS SO GESUND WIE SEIN VERWANDTER, DEN 

KNOBLAUCH, OHNE ALLERDINGS DEN KÖRPERGERUCH ZU BEEINFLUSSEN. GENERELL KRÄFTIGT 

BÄRLAUCH DEN KÖRPER, SENKT DEN BLUTDRUCK, REGULIERT DIE VERDAUUNG UND TRÄGT ZUR 

ENTSCHLACKUNG BEI. 

VO R S P E I S E N  

AVOCADOSALAT MIT GEBRATENEN OBERWINTERTHURER RIESENGARNELEN 18 
AVOCADO | CHERRYTOMATEN | GURKEN | PEPERONI | OLIVEN | BÄRLAUCH | ZWEI RIESENGARNELEN 

KALBSTATAR MIT BÄRLAUCHSAUCE 19 
KALBSTATAR | BROTCRUMBLE | BÄRLAUCHSAUCE | LEMON CURD | TOAST | BUTTER 

KARTOFFEL- PAVÉ MIT BÄRLAUCHMAYONNAISE 13 
KNUSPRIGES PAVÉ AUS HAUCHDÜNNEN KARTOFFELSCHEIBEN | BÄRLAUCH- MAYONNAISE | 
GEBEIZTES EIGELB | RADIESLI 

BÄRLAUCH- QUICHE AUF APFELCARPACCIO 14 
KLEINE QUICHE AUS BÄRLAUCH, ZWIEBELN, KÄSE, HIRSCHSCHÜBLIG, RAHM | APFELCARPACCIO 

GLASNUDELSALAT MIT LACHS- CEVICHE 18 
GLASNUDELN | GEMÜSE- & BÄRLAUCHSTREIFEN | SOJASAUCE | LIMETTEN | CHILI | INGWER | 
ERDNÜSSE | SESAM | CEVICHE VOM SCHWEIZER LACHS 

BÄRLAUCH- CAPPUCCINO MIT HIRSCH- SCHÜBLIGSPIESSLI 11 
CREMESUPPE | BÄRLAUCH | MILCHSCHAUM | HIRSCHSCHÜBLIG 

 

 

 

 NÄCHSTE SAISONALE HITS: OSTERTAGE: OSTERSPEZIALITÄTEN- FISCH, LAMM & GITZI; ENDE APRIL BIS MITTE JUNI: ATTIKER GRÜNSPARGELN- DER  



B Ä R L A U C H   
  G E S U N D  &  E R F R I S C H E N D  

HA U P T G E R I C H T E  

PULLED WILDSCHWEIN IM WEGGLITEIGBRÖTLI 28 
GESCHMORTE & GEZUPFTE WILDSCHWEINSCHULTER & -HALS MIT FEINEM GEMÜSE | 
BÄRLAUCH- MAYO | SPECKTRANCHEN | RÖSTZWIEBELN | SAUERKRAUTSALAT | STROHKARTOFFELN  

SIKAHIRSCHRAGOUT MIT SENF- BÄRLAUCHSAUCE 32 
SIKAHIRSCH | SENFRAHMSAUCE | ÄPFEL | BÄRLAUCH | KARTOFFELSTOCK | BUNTES GEMÜSE 

SCHWEINSFILET- SPIESS MIT BÄRLAUCH & SPECK 38 
MEDAILLONS MIT BÄRLAUCHBLÄTTER UND SPECKTRANCHEN | RHABARBER- CHUTNEY | 
HIMBEERESSIG- SAUCE | KARTOFFELRAHMPÜREE | GEMÜSE  

POULET- INVOLTINI MIT FETA 32 
GEFÜLLTE POULETRÖLLCHEN | SCHWEIZER KUHMILCH- FETA | FEIGEN | BÄRLAUCH | 
TOMATENSAUCE | TAGLIATELLE | GEMÜSEBOUQUET 

SAIBLINGSFILETS MIT TOMATEN & BÄRLAUCH 35 
GEBRATENE SAIBLINGSFILETS | CHERRYTOMATEN | BÄRLAUCH | EIN HAUCH CHILI & ZITRONE | 
WEISSWEIN- RISOTTO | GEMÜSE 

FILETSTREIFEN MIT ZITRONEN & INGWER 43 
FERNÖSTLICH ANGEHAUCHTE RINDSFILETSTREIFEN | ZITRONENGRAS | ZITRONEN | INGWER | 
KNOBLAUCH | BÄRLAUCH | KOKOS- KARTOFFELPÜREE | GEMÜSE 

RINDSFILETSTEAK MIT BÄRLAUCH- CHIMICHURRI   47 
RINDSFILET | BÄRLAUCH- CHIMICHURRI | WEISSWEIN- RISOTTO | BUNTES GEMÜSE |  
BÄRLAUCH- KÄSE- CHIP 

BÄRLAUCH- RISOTTO MIT BURRATA 24 
WEISSWEIN- RISOTTO | BÄRLAUCHPESTO | GETROCKNETE TOMATEN | OLIVEN | BURRATA 

  

REGIONALE GENUSS; MITTE JUNI BIS MITTE SEPTEMBER: SOMMERKÜCHE- LEICHT & ERFRISCHEND; AB MITTE SEPTEMBER: WILDSPEZIALITÄTEN  



S C H W E I Z E R I S C H - 

V O R S P E I S E N  

GEMISCHTER SALAT 11 
ASSORTIERTE GEMÜSESALATE | BLATTSALAT 

BUNTER BLATTSALAT 8.5 
HAUS- UND ITALIENISCHE SAUCE 

NÜSSLISALAT  13 
BUURESPECK | BROTCROÛTONS 

TAGESSUPPE  7.5 
FRISCH ZUBEREITET 

H A U P T G E R I C H T E  

GEMÜSETELLER  22 
FRISCH ZUBEREITETE GEMÜSEAUSWAHL  

MIT ZUSÄTZLICHER STÄRKEBEILAGE IHRER WAHL 25 

THURGAUER „CHÄS“- KNÖPFLI                                               22 
RAHM | TILSITER | SÜESSMOSCHT | APFELMUS VOM HOF | RÖSTZWIEBELN 

PANIERTES SCHNITZEL                                               25 
SCHWEINSNIERSTÜCK | POMMES FRITES | GEMÜSE 

 

 

 



T R A D I T I O N E L L  
 K L A S S I S C H  &  B E L I E B T  

CORDON BLEU 29.5 
SCHWEINSNIERSTÜCK | SCHINKEN | MILDER EMMENTALER | POMMES FRITES | GEMÜSE 

LINDENHOF- STEAK 
SCHWEINSSTEAK MIT UNSERER KRÄUTERBUTTER ÜBERBACKEN | POMMES FRITES | GEMÜSE 

MINI CA. 140G 26 

MIDI CA. 200G 28.5 
MAXI CA. 300G 32.5 

WEITERE GRÖSSEN FÜR ZUSÄTZLICH 3.50 PER 100G 

RAHMSCHNITZEL 35 
KALBSECKSTÜCK | PILZRAHMSAUCE | NUDELN | GEMÜSE 

ZÜRI GSCHNETZLETS 37 
KALBSTOTZEN | CHAMPIGNONS | RAHM | RÖSTI | GEMÜSE 

KALBSLEBERLI 35 
FEIN GESCHNITTEN MIT ZWIEBELN & KRÄUTERN | MADEIRA- JUS | RÖSTI | GEMÜSE 

PFEFFERSTEAK 42 
ENTRECÔTE MIT GESCHROTENEM SCHWARZEM PFEFFER | ROTWEINJUS MIT THYMIAN | 
KARTOFFELKROKETTEN | GEMÜSE 

 

 

 

 

 



URCHIG-BODENSTÄNDIG  
E I N F A C H  &  G U E T  

KNOBLIBROT 8.5 
HAUSGEMACHT | IDEAL ALS APÉRO IN DIE TISCHMITTE, BEILAGE ODER SNACK 

WURSTSALAT EINFACH 14 

WURSTSALAT GARNIERT 18 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

WURST- KÄSESALAT EINFACH 15.5 

WURST- KÄSESALAT GARNIERT 19.5 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SALATTELLER MIT EI 18 

FITNESSTELLER 
SAFTIGES STÜCK FLEISCH MIT ZITRONE UND VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SCHWEINSSCHNITZEL CA. 130G 25 
SCHWEINSSTEAK CA. 200G 28 
KALBSCHNITZEL CA. 130G 34 
ENTRECÔTE CA. 180G 39 

WILDSCHWEINBRATWURST 22 
AUS REGIONALER JAGD | JUS | POMMES FRITES | GEMÜSE 

WILDSCHÜBLIG KALT 12 
AUS REGIONALER JAGD  

ALPENTELLER 25 
ROHSCHINKEN | BÜNDNERFLEISCH | ALPKÄSE 

BUURESPECK PORTION AM STÜCK  15 
ESSIGGURKEN | SILBERZWIEBELN | TOMATEN 

 



PORTIONEN- GRÖSSE | ALLERGENEN 
GERNE SERVIEREN WIR UNSERE GERICHTE AUCH IN KLEINEREN PORTIONEN. EINIGE GERICHTE 
WERDEN ALLERDINGS BEREITS PORTIONIERT HERGESTELLT UND ES KÖNNEN NUR NOCH DIE 
BEILAGEN ANGEPASST WERDEN. ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER 
INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN, INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITER GERNE! 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 
WIR SIND SEHR NACH REGIONALITÄT BESTREBT UND BEVORZUGEN STETS EINHEIMISCHE, 
QUALITATIV HOCHSTEHENDE PRODUKTE. EINE NATÜRLICHE, GESUNDE UND SCHONENDE 
ZUBEREITUNG LIEGT UNS AM HERZEN. IM RAHMEN DER AUSBILDUNG ZU FACHKRÄFTEN SIND 
AUSNAHMEN JEDOCH UNUMGÄNGLICH. DAS FLEISCH BEZIEHEN WIR VORWIEGEND VON DEN 
METZGEREIEN WÜRMLI IN GUNDETSWIL UND DANKO IN AADORF. ERGÄNZENDE EINKÄUFE 
TÄTIGEN WIR IM CCA FRAUENFELD UND DER TRAITAFINA LENZBURG. 

SCHWEIN | KALB | POULET | RIND- SCHWEIZ 
ROTHIRSCH | WILDSCHWEIN- SCHWEIZ (DIREKT VON UNSEREN JÄGERN ANGELIEFERT) 
RIESENGARNELEN- SCHWEIZ (ZUCHTBETRIEB LUCKY SHRIMP AG, OBERWINTERTHUR) 
SAIBLING- SCHWEIZ (ZUCHT) 
LACHS- SCHWEIZ (SWISS LACHS AG, LOSTALLO GR) 
EIER - FAMILIE LUKAS BAUR, MENZENGRÜT 
KARTOFFELN- FAMILIE DANIEL PETER, RICKENBACH 
ZWIEBELN- FAMILIE THOMAS BURGDORFER, FRAUENFELD 
GEMÜSE | FRÜCHTE- TEILWEISE VOM HOFGARTEN, REGIONAL BESTREBT, JE NACH JAHRESZEIT 
UND SORTE AUCH IMPORT 
MILCH | MILCHPRODUKTE | KÄSE- SCHWEIZ 
BROT | FEINBACKWAREN- SCHWEIZ (VORWIEGEND BÄCKEREI ZUCKERKUSS, ISLIKON) 
 

ÖFFNUNGS- & SERVICEZEITEN 
MONTAG BIS SAMSTAG 8.30 BIS 23.30 | SONNTAG 9.00-22.00 
DIENSTAG & MITTWOCH RUHETAG  
SERVICEZEITEN JEWEILS VON 11.30 BIS 13.15 & 17.30 BIS 21.00 
SONNTAGS DURCHGEHEND VON 11.30 BIS 20.00 
AUSSERHALB DER SERVICEZEITEN REDUZIERTES ANGEBOT 

BANKETTANLÄSSE 
GENIESSEN SIE UNSERE KÜCHE UND RÄUMLICHKEITEN BEI IHREM ANLASS JEGLICHER ART  
BIS 80 PERSONEN. HIERFÜR HALTEN WIR FÜR SIE SPEZIELLE MENUVORSCHLÄGE  
AB 10 PERSONEN BEREIT UND STEHEN IHNEN BERATEND ZUR SEITE.  

PREISE  
VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN, INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. 

INFORMATIONEN | NEUIGKEITEN 
BESUCHEN SIE FÜR DETAILLIERTERE INFORMATIONEN ÜBER UNSER HAUS, PHILOSOPHIE,  
SPEISE- & GETRÄNKEANGEBOT ODER AKTUELLE MITTAGSMENUS, SOWIE KONTAKTMÖGLICHKEITEN 
UNSERE WEBSITE ZUM-LINDENHOF.CH ODER VERFOLGEN SIE DIE NEUIGKEITEN AUF FACEBOOK. 

B E S T E N  D A N K  
F Ü R  I H R  V E R T R A U E N !  

FAMILIE THALMANN MIT TEAM 



 


