
 



S A I S O N A L - 

V O R S P E I S E N  

RIESLINGSCHAUMSUPPE MIT ZIMTSTERNEN 12 

RAMEN- SUPPE MIT PILZEN     11                          

KRÄFTIGE PILZBRÜHE | SHI TAKE | NUDELN | EINGELEGTES EI | FRÜHLINGSZWIEBELN & PAK CHOI 

WINTERSALAT  15 
NÜSSLISALAT | HIRSCHSCHÜBLIGSTREIFEN | GEWÜRZNÜSSE | ZWERGORANGEN 

BEEFSTEAK TATAR MIT DUKKAH & AVOCADO 21 
SWISSPRIMBEEF MIT OLIVENÖL & DUKKAH (ORIENTALISCHE GEWÜRZMISCHUNG) | 
AVOCADOCREME | LIMETTENSAUERRAHM | BUTTER- TOAST 

SCHWEIZER PRALINENSTANGE SURF & TURF 19 
GERÖSTETES POULETMOUSSE ZWISCHEN RIESENCREVETTENGELEE UND DESSEN SAUCE | 
GEBRATENE OBERWINTERTHURER RIESENCREVETTE | LIMETTENJOGHURT | LAUCHSTROH 

GEBACKENER BRIE MIT BAUMNÜSSEN & ROSMARIN 14 
SCHWEIZER BRIE | CHILI- HONIG | ARONIA- BEEREN- CHUTNEY | KERNEN- BRÖTLI 

LACHS- TRILOGIE  21 
CEVICHE | MOUSSE | RAUCHLACHSROSE  

H A U P T G E R I C H T E  

PROSECCO- RAVIOLI 25 
WALLISER KÄSE- FÜLLUNG MIT DÖRRAPRIKOSEN | RAHM | PROSECCO | FEIGEN | GEWÜRZ- 

MANDARINEN | MISCHGEMÜSE 

KNUSPRIGE POULETWÜRFEL «ASIA»                                              29 
MARINIERTE POULETBRUSTWÜRFEL | FEINE NUDELN | GEBRATENES GEMÜSE | SWEET CHILI |  
SESAM | SOJA- EI 

NÄCHSTE SAISONALE HITS:  CA. 10. JANUAR BIS MITTE MÄRZ: LANDFRAUENKÜCHE- GLUSCHTIGE BAUERNHOFKÜCHE, MITTE MÄRZ BIS ENDE 



F E S T Z E I T   

  S C H L E M M E N  &  G E N I E S S E N  
 

 
REHHACK- BÄLLCHEN MIT ORANGEN 30 
WÜRZIGE HACKBÄLLCHEN | ORANGEN- SENFRAHMSAUCE | KARTOFFELSTOCK | WURZELGEMÜSE 
 
DAMHIRSCHRAGOUT MIT BRATAPFEL 36 
ROTWEIN- SCHMORGERICHT MIT BALSAMICO & HIMBEEREN | KNÖPFLI | BRATAPFEL | 
FEDERKOHLCHIPS 

ZANDERFILET MIT HASELNUSSCRUMBLE 42 
IN BUTTER GEGARTES SCHWEIZER ZANDERFILET | HASELNUSSCRUMBLE | KARTOFFELRAHMPÜREE | 
GESCHMORTE BUNTE KAROTTEN | FEDERKOHLCHIPS | VANILLEBUTTER 

PULLED LAMM                                                                36 
MARINIERTER UND GEZUPFTER GIGOT VOM ALPSTEIN- LAMM | WURZELGEMÜSESAUCE | 
KARTOFFELSTOCK | SCHWARZWURZELN & KAROTTEN «US EM OFE» | MEERRETTICHTUPFEN 

FILETGESCHNETZELTES COGNAC 42 
TRILOGIE VOM SCHWEIN, KALB & RIND | COGNAC- RAHMSAUCE | KNÖPFLI | GEMÜSE 

LES TROIS FILETS  48 
MEDAILLONS VOM SCHWEIN, KALB & RIND | PILZRAHMSAUCE | KRÄUTERBUTTER | ROTWEINJUS | 
TAGLIATELLE | GEMÜSE 

CHATEAUBRIAND (AB 2 PERSONEN)  PRO PERSON 56 
RINDSFILET AM STÜCK AM TISCH PRÄSENTIERT UND TRANCHIERT | PILZE | BEARNER SAUCE | 
KROKETTEN | GEMÜSEGARNITUR  

LINDENHOF- GENUSS FÜR ZU HAUSE 
EIN TEIL DER VON HEIMISCHEN JÄGERN ANGELIEFERTEN WILDTIERE LASSEN WIR HIER IN DER 

REGION ZU FEINEN, GERÄUCHERTEN SCHÜBLIGE VERARBEITEN. EIN IDEALER GENUSS ZUM APERO, 
ALS SNACK ODER ALS KLEINE AUFMERKSAMKEIT BEI EINLADUNGEN.  

REH- ODER HIRSCHSCHÜBLIG PAAR | ZUM MITNEHMEN | 9.50 

 

 

 
APRIL: BÄRLAUCHSPEZIALITÄTEN- DER ERSTE FRÜHJAHRSBOTE, ENDE APRIL BIS MITTE JUNI: ATTIKER GRÜNSPARGELN- DER REGIONALE GENUSS 



S C H W E I Z E R I S C H - 

V O R S P E I S E N  

GEMISCHTER SALAT 10 
ASSORTIERTE GEMÜSESALATE | BLATTSALAT 

BUNTER BLATTSALAT 8 
HAUS- UND ITALIENISCHE SAUCE 

NÜSSLISALAT  12 
BUURESPECK | BROTCROÛTONS 

TAGESSUPPE  7 
FRISCH ZUBEREITET 

H A U P T G E R I C H T E  

GEMÜSETELLER  20 
FRISCH ZUBEREITETE GEMÜSEAUSWAHL  

MIT ZUSÄTZLICHER STÄRKEBEILAGE IHRER WAHL 23 

THURGAUER „CHÄS“- KNÖPFLI                                               21 
RAHM | TILSITER | SÜESSMOSCHT | APFELMUS VOM HOF | RÖSTZWIEBELN 

PANIERTES SCHNITZEL                                               24 
SCHWEINSNIERSTÜCK | POMMES FRITES | GEMÜSE 

 

 

 



T R A D I T I O N E L L  
 K L A S S I S C H  &  B E L I E B T  

CORDON BLEU 28 
SCHWEINSNIERSTÜCK | SCHINKEN | MILDER EMMENTALER | POMMES FRITES | GEMÜSE 

LINDENHOF- STEAK 
SCHWEINSSTEAK MIT UNSERER KRÄUTERBUTTER ÜBERBACKEN | POMMES FRITES | GEMÜSE 

MINI CA. 140G 24 

MIDI CA. 200G 27 
MAXI CA. 300G 31 

WEITERE GRÖSSEN FÜR ZUSÄTZLICH 3.00 PER 100G 

RAHMSCHNITZEL 34 
KALBSECKSTÜCK | PILZRAHMSAUCE | NUDELN | GEMÜSE 

ZÜRI GSCHNETZLETS 36 
KALBSTOTZEN | CHAMPIGNONS | RAHM | RÖSTI | GEMÜSE 

KALBSLEBERLI 33 
FEIN GESCHNITTEN MIT ZWIEBELN & KRÄUTERN | MADEIRA- JUS | RÖSTI | GEMÜSE 

PFEFFERSTEAK 42 
ENTRECÔTE MIT GESCHROTENEN PFEFFERKÖRNERN | ROTWEINJUS MIT THYMIAN | 
KARTOFFELKROKETTEN | GEMÜSE 

 

 

 

 

 



URCHIG-BODENSTÄNDIG  
E I N F A C H  &  G U E T  

KNOBLIBROT 8 
HAUSGEMACHT | IDEAL ALS APÉRO, BEILAGE ODER SNACK 

WURSTSALAT EINFACH 13 

WURSTSALAT GARNIERT 17 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

WURST- KÄSESALAT EINFACH 15 

WURST- KÄSESALAT GARNIERT 19 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SALATTELLER MIT EI 17 

FITNESSTELLER 
SAFTIGES STÜCK FLEISCH MIT ZITRONE UND VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SCHWEINSSCHNITZEL CA. 130G 22 
SCHWEINSSTEAK CA. 190G 26 
KALBSCHNITZEL CA. 130G 31 
ENTRECÔTE CA. 180G 39 

WILDSCHWEINBRATWURST 21 
AUS REGIONALER JAGD | JUS | POMMES FRITES | GEMÜSE 

WILDSCHÜBLIG HEISS ODER KALT 12 
AUS REGIONALER JAGD  

ALPENTELLER 25 
ROHSCHINKEN | BÜNDNERFLEISCH | ALPKÄSE 

LINDENHOFTELLER 20 
FLEISCH- & AUFSCHNITTSPEZIALITÄTEN | KÄSE  
ALS PLATTE FÜR ZWEI 37 | FÜR DREI 54 | FÜR VIER 70 | AB FÜNF 17/ PERSON 

 



PORTIONEN- GRÖSSE | ALLERGENEN 
GERNE SERVIEREN WIR UNSERE GERICHTE AUCH IN KLEINEREN PORTIONEN. EINIGE GERICHTE 
WERDEN ALLERDINGS BEREITS PORTIONIERT HERGESTELLT UND ES KÖNNEN NUR NOCH DIE 
BEILAGEN ANGEPASST WERDEN. ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER 
INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN, INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITER GERNE! 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 
WIR SIND SEHR NACH REGIONALITÄT BESTREBT UND BEVORZUGEN STETS EINHEIMISCHE, 
QUALITATIV HOCHSTEHENDE PRODUKTE. EINE NATÜRLICHE, GESUNDE UND SCHONENDE 
ZUBEREITUNG LIEGT UNS AM HERZEN. IM RAHMEN DER AUSBILDUNG ZU FACHKRÄFTEN SIND 
AUSNAHMEN JEDOCH UNUMGÄNGLICH. DAS FLEISCH BEZIEHEN WIR VORWIEGEND VON DEN 
METZGEREIEN DANKO IN AADORF UND WÜRMLI IN GUNDETSWIL. ERGÄNZENDE EINKÄUFE 
TÄTIGEN WIR IM CCA FRAUENFELD UND DER TRAITAFINA LENZBURG. 

SCHWEIN | KALB | RIND | POULET | - SCHWEIZ 
LAMM- ALPSTEIN, SCHWEIZ 
DAMHIRSCH- HIRSCHBETRIEB JUD, WINTERTHUR 
RAUCHLACHS- SCHOTTLAND(ZUCHT), IM KUNDELFINGERHOF GERÄUCHERT 
RIESENCREVETTEN- ZUCHT, LUCKY SHRIMP AG, OBERWINTERTHUR 
ZANDER- ZUCHT, CULINARIUM, SCHWEIZ 
LACHS- LOSTALLO, SCHWEIZ 
EIER - FAMILIE LUKAS BAUR, MENZENGRÜT 
KARTOFFELN- FAMILIE DANIEL PETER, RICKENBACH 
ZWIEBELN- FAMILIE THOMAS BURGDORFER, FRAUENFELD 
GEMÜSE | FRÜCHTE- TEILWEISE VOM HOFGARTEN, REGIONAL BESTREBT, JE NACH JAHRESZEIT 
UND SORTE AUCH IMPORT 
MILCH | MILCHPRODUKTE | KÄSE- SCHWEIZ 
BROT | FEINBACKWAREN- SCHWEIZ (VORWIEGEND BÄCKEREI ZUCKERKUSS, ISLIKON) 
 

ÖFFNUNGS- & SERVICEZEITEN 
MONTAG BIS SAMSTAG 8.30 BIS 23.30 | SONNTAG 9.00-22.00 
DIENSTAG & MITTWOCH RUHETAG  
SERVICEZEITEN JEWEILS VON 11.30 BIS 13.15 & 17.30 BIS 21.00 
SONNTAGS DURCHGEHEND VON 11.30 BIS 20.00 
AUSSERHALB DER SERVICEZEITEN REDUZIERTES ANGEBOT 

BANKETTANLÄSSE 
GENIESSEN SIE UNSERE KÜCHE UND RÄUMLICHKEITEN BEI IHREM ANLASS JEGLICHER ART  
BIS 80 PERSONEN. HIERFÜR HALTEN WIR FÜR SIE SPEZIELLE MENUVORSCHLÄGE  
AB 10 PERSONEN BEREIT UND STEHEN IHNEN BERATEND ZUR SEITE.  

PREISE  
VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN, INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. 

INFORMATIONEN | NEUIGKEITEN 
BESUCHEN SIE FÜR DETAILLIERTERE INFORMATIONEN ÜBER UNSER HAUS, PHILOSOPHIE,     
SPEISE- & GETRÄNKEANGEBOT ODER AKTUELLE MITTAGSMENUS, SOWIE KONTAKTMÖGLICHKEITEN 
UNSERE WEBSITE ZUM-LINDENHOF.CH ODER VERFOLGEN SIE DIE NEUIGKEITEN AUF FACEBOOK. 

B E S T E N  D A N K  
F Ü R  I H R  V E R T R A U E N !  

FAMILIE THALMANN MIT TEAM 



 


