HOTEL BOLDERN

MANNEDORF — AM ZURICHSEE

Herzlich willkommen

Wir freuen uns, dass Sie da sind! Lassen Sie sich von unserem Team verwohnen.

Mit Leidenschaft und Kreativitat zaubert unser Kichenteam regionale Gerichte
mit internationalem Flair. Unser Serviceteam unterstutzt Sie gerne dabei, einen
passenden Schweizer Wein auszuwahlen.

Wir winschen lhnen eine genussvolle Zeit
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Nadine Pfeifer & Sandra Wodiczka
General Manager

Die Kichenchefin Marina Minder empfiehlt
The head chef Marina Minder recommends

Gebratene Wassermelone mit Burrata
Fried watermelon with burrata

*kk

Vitello Tonnato

Kalbsschulterbraten an Thunfischsauce
Roasted veal with tuna sauce

*kk

Passionsfrucht Parfait mit Mango Purée
Passion fruit parfait with mango puree

3-Gang Menu

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Schwein CH, Kalb CH, Egli DE, Lachs NO
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter
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Salate & Suppen
Salads & Soups

Bunter Blattsalat
Leaf Salad

mit French oder Balsamico Dressing
with French or balsamic dressing

12

Tomaten Mozzarella Salat 14
Tomatoe and mozzarella salad

Tagessuppe

Soup of the day
10

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne lber die aktuelle Tagessuppe
Our Service Team is happy to tell you about our soup of the day

Kalte Tomaten-Orangen-Suppe
Cold tomato and orange soup
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Vegetarisch
Vegetarian

Vegetarisches Vitello Tonnato
Vegeterian vitello tonnato

29

Gebratene Auberginen an vegetarischer Thunfischsauce
Fried eggplant with vegetarian tuna sauce

Mediterrane Tagliolini
Mediterranean tagliolini

30

mit Artischocken, Cherrytomaten, Oliven, Feta und Rahmsauce
with artichokes, cherry tomatoes, olives, feta and cream sauce

Vegetarischer Boldern Burger
Vegetarian Boldern Burger

29

mit Bergkése, Ei, BBQ-Sauce und Ziri-Frites
with Swiss cheese, egg, BBQ-sauce and Zuri-Frites

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Schwein CH, Kalb CH, Egli DE, Lachs NO
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter



Hauptgerichte

Main Courses

Boldern Beef Burger

mit Bergkése, Speck, BBQ-Sauce und Ztri-Frites
with Swiss cheese, bacon, BBQ-sauce and Zuri-Fries

Egliknusperli auf Salatteller mit Limettendip
Deep fried perch fingers with salad an lime dip

Pochiertes Lachsfilet
Poached salmon filet

mit Blattspinat und Randengnocchi
with leaf spinach and beetroot gnocchi

Rindshuftplatzli

Beef rump escalope

mit Tagliolini und Gemdtise
with tagliolini and vegetables

Kalbs Cordon Bleu
Veal cordon bleu

mit Zuri-Frites und Gemlse 20 min

with Zuri-Fries and vegetables

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer
Rind CH, Schwein CH, Kalb CH, Egli DE, Lachs NO
Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicefachmitarbeiter
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