VORSPEISEN & LEICHTE GERICHTE

Suppe - 12
frisch | saisonal | cremig | aromatisch | raffiniert

Salat-Bouquet - 11
Gemiisestreifen | Krauter | Kerne | Friichte

Tuna-Tataki —18
Sesam | Ingwer | Kimchi | Cashewnuss | Stsskartoffel

Caesar-Salat-16
knackiger Salatherz | knusprige Poulethaut | Parmesan Spane
hausgemachtes Caesar-Dressing | knusprige Croutons

Vitello Tonnato—- VS 26 / HG 42
cremige Tonno-Sauce | Kapern | Maggia-Pfeffer | Fleur de Sel | Olivendl | Bllten




Pasta fresca, fatta 1in casa a mano

PASTA & MEDITERRANE

Cappelletti (Vegi) - 29
Barlauch-Ricotta-Hiittenkase | Nussbutter-Espuma | Haselnuss | Federkohl | Cacioricotta

Steinpilz-Tortelloni (Vegi) - 29
Pfifferlinge | Morcheln-Espuma | Haselnuss |Federkohl | Cacioricotta

Caponata Siciliana (Vegi) - 34
Frittiertes Onsenei | Cremiges Eigelb | Salbei-Gnocchi

Zitronen-Risotto (Vegi) - 29
mit Hummerschwanz -34
Dattel-Tomaten | Federkohl | Maggia-Pfeffer | frische Krauter

Pappardelle al nero di seppia — 29
mit Black Tiger Garnelen - 34
frische Krauter | Dattel-Tomaten | Zitrus-Creme | leicht pikant

Linguine alle Vongole-
Knoblauch| Petersilie | Datteltomaten| Bio-Olivenol




FISCH & FLEISCH

Stroganoff «du Chef» - 58
Rindsfiletwirfel an Wodka-Stroganoff-Sauce.
Das Rezept begleitet mich mit kleinen Anderungen schon seit meiner Lehrzeit.
Ein Klassiker, serviert mit hausgemachten Tagliatellen und Gemiise

Fangfrischer Fisch - 59
Belugalinsen| Yuzu Perlen Vinaigrette | Joghurt-Oliven Emulsion

Maispoularde-Brust-Supréme- 34
Portwein-Jus | Riebelmais-Polenta | Karamellisierte Schalotten | Popcorn

Schweins Cordon bleu- 38
Gruyeére | Hinterschinken | Pommes frites | Gemiisevariation

Kalbs Cordon bleu- 46
Gruyeére | Truthahnschinken | Pommes frites | Gemiisevariation

Surf & Turf - 62
Picanha | Iberico Secreto | Black Tiger Garnele | Krauterbutter | Chimichurri | Pico de Gallo

Iberico Ribs - 46
24h Niedertemperatur | BBQ-Reduktion | Ofenkartoffeln | Créme fraiche

Chorizo Manchego Smash Burger - 34
Cheddarkase | Pommes frites | Piquillo-Paprika-Creme




