st

Bunter Saisonsalat mit gercsteten Kernen Ir 750
Cemischter Salat I 950

Tomaten, Peperoni und Gurken aul Salatbeet
an ltaliendressing mit Ietakisemockls [r 1250

Nisslisalat ,Mimosa”
an lausdressing mit Lischeiben und Créutons It 1250

A %’Wﬁg/z

Rindscarpaccio mit kallgepresstem Olivenocl,
Sbrinzkiscllocken und Dlattsalatbouquet Ir. 1650

lausgemachte Winzerterrine ,au Marc”
mit Blauburgunder-Weingelee
und Dlattsalatbouquet an Dalsamicodressing [T 15.50

Crevettencocktall aul Aplelschicbli mit Salatbeet
Toast und Butter Ir. 16~

[Feingeschnittencr gerduchter Lachs,

Saucrrahm mit Meerrettich und Senl”

scrviert mit Toast und Butter I 1650
Dortion 1 2850
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Weinbergschnecken im T5pfchen
mil [einem Sternen-Krauterbutter tiberbacken  Fri 16.80

Kréftise Rindskraftbrihe mit Mark und Sherry I 950

Weisswein-Cremesuppe Licsling - Sylvaner”
nach altem Hausrezept mit Crotitons Ir 10-

ors tr %W/Z/ﬁ/é/z 777

Gebratenes Gemuse-Diccata aul” Tomatencoulis

mit Gemisesarnitur und Bandnudeln Ir 2550

Gebratene Kasespatz auf Rahmspinat Ir. 2250
mit Spicgelei  plus It 2.50

Reichhaltiger Gemiiscteller Ir 24.50

Dififfises Ratatouille

m Nudelnest serviert Ir 24.50

Ménis” Kellermeisterrésti mit Tomatenscheiben
und GreyerzerKase iiberbacken It 2050
mit Spicgelei  plus It 250
mit gebratenem Schinken plus 1. 3-



S W

Schweinsschnitzel paniert
mit kleiner Gemiiscgarnitur und Pommes frites
oder mit gluschtiger Salatgarnitur litness™ I 2350

Schweinssteak mit Sternenkriuterbutter
kleiner Gemiiscgarnitur und Dommes frites Ir 28-

Geliilltes Schweinsschnitzel , Cordon bleu”
nach Biindner Art mit Rohschinken und Kase
kleiner Gemiisegarnitur und Dommes frites I 3250

T dsdebed e Soai”

Getulltes Kalbsschnitzel ,Cordon bleu” der Klassiker
mit kleiner Gemiisegarnitur und Pommes frites 1. 38,50

Kalbsgeschnetzeltes ,Zircher Art”
an Champjgnonsrahmsauce und Dutterrosti I 34.80

Geschnetzelle Kalbsleberls
sautiert mit Krdutern und Rotweinjus
Butterrosti I 3350

Jartes Kalbskotelette in der Dlanne gebraten (300-3203r,)
mit sautierten Steinpilzen und Krdutern iberschmolzen
kleiner Gemisesarnitur und Bandnudeln [1 4950

Zuschlag fir reichhaltige Gemiiscplatie(5 Sorten)  Ir: 10—

Fiir unsere kieinen Géste
beachten Sie bitte die speziclle Kinderkarte!
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Dicllersteak vom Rindsentrecote mit Dieliersauce
kleiner Gemiisegarnitur und Dommes frites I 3950

Rindstiletstecak Tournedos , Weinhdndler Art”™
mit Schalottenkontit an kriftigem Rotweinjus
kleiner Gemisegarnitur und Bratkartoffein Ir 4550

Zarte Rinastiletwirfell .Stroganolf”
an Paprikarahmsauce mit Peperoni und Champignons
mit Lierspatzli 1. 39-

Doppeltes Rindistilet ,Chateaubriand” ab 2 Dersonen
mit Sauce Béarnaise, viclen knackigen Gemiisen
und Kartoflelkroketten pro Derson I 56.-

s cbre .o

Iglifilets im Dutter gebraten
mit Bananen und Mandein
serviert mit Trockenrers I 3550

Gebratene Riescncrevetten
aul leichter Zitronengras-Cocossauce
im Rersring mil gercstelem desam scrviert I 3750

Fischteller ,Maison”™

Loup de merfilet. Riesencrevetlen und Jakobsmuscheln

in Olivenoel gebraten mit Krautern und Pinicnkernen,

aul Ratatouille scrviert mit Bratkartoflein [1 4250

Juschlag fir Blattspinat oder Ratatouille I 6~



sl s

Wiirenlinger Rehsalsiz fein geschnitten
mit Zwiebelringen und gerésteten Kernen Ir 14.50

. Winzerplattli” gemischt mit Rohschinken, Diindnerfleisch,
Dauernschinken, Speck, Rehsalsiz, und Kése I 23-

Kréftiser Déttinger Rohschinken
mit fruchtisem Melonenficher (Saison) Ir 21~

Gemischter Kaseteller aus dem Sternenkeller  Fri 21.50

,Cervelat " Wurstsalat cinfach® fr11-
LCervelat " Wurst - Kasesalal cinlach™ Ir 14-
Thonsalat mit Hausdressing und Zwicbelringen  Ir: 14~

*fir reichhaltige Salatgarnitur: Zuschlag I 5-
Grosser Salatteller mit [7 Ir 1650
Kleiner Salatteller mit 7 Ir 12-

I8 gehort zu unscrem Interesse, dass wir neben unseren Weinen aus der
Region auch dlie starken regionalen Licferanten bericksichtigen: so zum
DBeispicl feisch aus Wirenlingen und Dottingen, Brot aus Wirenlingen, Lier
aus Mellstor! Mehl aus Wirenlingen, Apfel von Tegertelden. Gemise aus

Villigen etc
Fleischdekleration: Schweinelleisch: Schweiz; Kalbllcisch: Schweiz:
Rindlfleisch: Schweiz, Argentinien, Australien, Schottland und Iriand.



a2 alte Karte bis Okt, 09

Griner Saisonsalat mit gerdsteten Kernen fr 750
Cemischter Salat fr 950

Tomatensalat mit marinicrten Salalurken umlest
scrviert mit Dallenwiler Geisskase und Oliven  Fri 1250

Nisslisalat ,Mimosa”
mit I7 und Croutons Ifr 1250

DAiffiser Ruccolasalat mit Sbrinzkisctlocken
an feinem Dalsamicodressing Ir 13-

Ny £ %’//zgzﬁé/z

Rindscarpaccio mit kallgcpresstem Olivenoc!
Ruccola und Sbrinzkasctlocken Ir. 1650

lausgemachte Winzerterrine ,au Marc”
mit Blauburgunder-Weingelee
und Blattsalaten an Balsamicodressing Ir 1550

Crevettencocktail mit Apfel auf Salatbeet
Toast und Dutter It 1550

Kalter Vorspeisenteller .Sinfonic”

mit Kostlichkerten aus der Sternenkiche

Toast und Butter I 1850
Dortion I 3050



leingeschnittener gerduchter Lachs,
mit Meerrettichschaum und Toast Ir 1650
Dortion It 2850
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Weinbergschnecken im T5pfchen
mit [Einem Sternen-Krauterbutter tiberbacken  Fri 16.80

Tagliattelle con Salmone
Bandnudeln mit Rauchlachs Ir 1950
als Dortion Ir 31.50

Kréftise Rindskraftbrihe mit Mark und Sherry I 9-

Dortygisische Tomatensuppe
mit Peperoni und Saucrrahm It 950

Weisswein-Cremesuppe Licsling - Sylvaner”
nach altem Hausrezept mit Crotitons It 950

ors tr %W/Z/ﬁ/é/z 777

Weissweinrisotto mit Steinpilzen,
Créme lraiche und Shrinzflocken [ 2550

Gebratene Kasespatzl auf Rahmspinat [r. 21.50
mit Spiegelei  plus It 250

Reichhaltiger Gemiiscteller mit Salzkartoficln It 22.50

Diiffiges Ratatouille
im Nudelnest serviert Ir 24.50



Ménis” Kellermeisterrcsti mit Tomatenscheiben
und Greyerzer-Kase iiberbacken I 1950
mit Spiegelei  plus It 250

Y N

itnessteller” Schweinsschnitzel paniert
mit Salaten garniert [r. 2250

Schweinsschnitzel paniert
mit kleiner Gemiiscgarnitur und Pommes frites 1. 23,50

Schweinsstcak mit Sternenkrauterbutter
kleiner Gemiisegarnitur und Dommes frites Ir 28-

Geliilltes Schweinsschnitzel , Cordon bleu”™
nach Biindner Art mit Rohschinken und Kase
kleiner Gemiiscgarnitur und Dommes frites r 32~

e vovre Soai

Getulltes Kalbsschnitzel ,Cordon bleu” der Klassiker
mit kleiner Gemiiscgarnitur und Pommes frites 1. 37.50

Kalbsgeschnetzeltes ,Zircher Art”
an Champjgnonsrahmsauce und Dutterrosti I 34.80

Geschnetzelte Kalbsleberlr
sautiert mit Krdutern und Rotweinjus
Bultterrosti Ir 3350

Kalbfleisch Diccata ,Hausart” mit Dralspeck
kleiner Gemisegarnitur und Weissweinrisotto [ 3750

Zartes Kalbskotelette in der Dlanne gebraten (2503r,)
mit sautierten Steinpilzen und Krdutern iiberschmolzen



kleiner Gemisegarnitur und Bandnudeln Ir 4750

Zuschlag fir reichhaltige Gemiscplatte [r. 850

%/f/?%/ vomr Fond

Dicllersteak vom Rindsentrecote mit Dieliersauce
kleiner Gemisegarnitur und Dommes frites [ 3780

Linds-Intrecote , Weinhandler Art”
mit Schalotten-Rotweinjus und Mark
kleiner Gemisegarnitur und Kartoflelkroketten I 4050

Rindstilet Tournedos mit Dlcliersauce
kleiner Gemisegarnitur und Winzerreis scrviert Ir 4350

Jarte Rinastiletwirfell .Stroganolf”
an Paprikarahmsauce mit Peperoni und Champignons
mit Lierspatzli 1. 3850

%’//Zé%/’/f//g o sesisber %ﬂﬂ/"/ﬂ%/fé

Ab 2 Dersonen

Intrecote ,Double”
mit pliffiger Dicflersauce
reichem Gemiisebouquet und Winzerreis — pro Der. [ 4950

Chaleaubriand (doppeltes Rindslilet)
mit Sauce Béarnaise, viclen knackigen Gemiisen
und Kartoflelkroketten pro Der. I 53-

Rosa gebratenes Lammearre
mit Krduterkruste iiberbacken, Schalotten-Rotweinjus,
reicher Gemisebeilage und Dutterrosti pro Per: [T 51.50



Fleischdekleration: Schweinelleisch Schweiy;: Kalblleisch Schweiz:
Rindlleisch Schweiz, Australien und Irland: lammcarré Australien.

s s Tt

Iglifilets im Dutter gebraten
mit Bananen und Mandeln
serviert mil Trockenreis Ir 35—

Gebratene Riesencrevelten
an Zitronensauce im Leisring scrviert
mit geréstetem Sesam und [richtegarnitur Ir 37-

Dochierte Jandertilets ,Grossmutters Art”
an leichter Weissweinrahmsauce

mit Krdutern, wicbeln und Tomatenwiirein
und Trockenreis Ir 3850

Fischteller ,Maison”™

mit Doradentilet. Riesencrevetten und Jakobsmuschel
in Olivenoc! gebraten

scrviert mit Krautern und Salzkartolffein I 3950

Sauticrle Secaungetiletstreifen
an Schaumweinrahmsauce mit Crevetten

und Balsamico
m Nudelnest serviert Ir 46.50
Zuschlag fir Dlattspinat It 550

Fiir unsere kleinen Céste
beachten Sie bitte die speziclle Kinderkarte!
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Winzertcller” kalter Aufschnittteller mit Kase — Ir 1750

Wiirenlinger Rehsalsiz fein geschnitten
mit Zwiebelringen und gerésteten Kernen Ir 1350

Biindnerteller gemischt mit Biindnerfleisch, Speck.
Rehsalsiz, Rohschinken und Kase Ir 21~

Metzger Koferlis Jubildums Rohschinken
mil Melonenschnitz (Saison) [ 1950

Gemischter Kaseteller aus dem Sternenkeller  Fri 1950

Wurstsalat “einfach Ir 1050
Wurst - Késcsalat *cinfach Ir 13-
Sicdfleischsalat *eintach It 14~
* Juschlag fir reichhaltige Salatgarnitur I 5-
Crosser Salatteller mit 1 It 16~

Kleiner Salatteller mit 7 Ir 12-



%%/2 alte Karte bis Ende 2008
Griner Saisonsalat mit gerdsteten Kernen I 750

Gemischter Salat I 950

Tomaten-Gurkensalat mit Dallenwiler Geisskase
und Oliven Ir 1250

Nisslisalat ,Mimosa”
mit gehacktem [T und Croutons Ifr 1250

Lisbergsalat mit Roquetort und Créutons Ir. 1250

A %’Wﬁg/z

Rindscarpaccio mit kallgepresstem Olivenoc!
und Sbrinzkise-llocken Ir. 16~

lausgemachte Winzerterrine ,au Marc™
mit Blauburgunder-Weingelee
und Dlattsalat an Dalsamicodressing Ir 1550

Crevettencocktadl mit Aplel aul Salatbeet
Toast und Butter Ir 15—

Kalter Vorspeisenteller ,Sinfonic”

mit Ksthichkeiten aus der Sternenkiche

Toast und Butter I 18-
Dortion It 3050

lausgerduchter Schottlandlachs,
mit Meerrettichschaum und Toast Ir. 1650



Dortion [ 2850
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Weinbergschnecken im T5pfchen
mit [einem Sternen-Krauterbutter iiberbacken  Fri 16.50

Tagliattelle con Salmone

Bandnudeln mit Rauchlachs Ir 1950
als Dortion Ir 2850

Kréiftise Rindskraftbrihe mit Mark und Sherry I 9-

Dortygisische Tomatensuppe
mit Peperoni und Saucrrahm fr. 950

Weisswein-Cremesuppe Liesling - Sylvaner”
nach altem Hausrezept mit Croutons It 950

s s %W’/Z/f/é/z 77

Weissweinrisotto mit getrockneten Tomaten,
Oliven, Creme Iraiche und Sbrinzflocken Ir 2550

Gebratene Kdsespdtl auf Blattspinat Ir. 21—
mit Spicgelei  plus It 2-

Reichhaltiser Gemiiscteller mit Salzkartoficln It 22.50

Dififfises Ratatouille
m Nudelnest serviert Ir 24.50

Mianis” Kellermeisterrosti mit Tomatenscheiben



Greyerzer-Kase tiberbacken Ir. 1950
mit Spicgelei  plus It 2-

Tt s v  SeAbrenis

nessteller” Schweinsschnitzel paniert
mit Salaten garniert I 2250

Schweinsschnitzel paniert
mit kleiner Gemiisesarnitur und Pommes frites 1. 23.50

Schweinssteak mit Sternenkriuterbutter
kleiner Gemiiscgarnitur und Dommes frites Ir 28-

Geliilltes Schweinsschnitzel , Cordon bleu”
nach Biindner Art mit Rohschinken und Kase
kleiner Gemisegarnitur und PDommes frites Ir 31.50

T asdebed e Sai”

Getulltes Kalbsschnitzel ,Cordon bleu” der Klassiker
mit kleiner Gemiisesgarnitur und Pommes frites 1. 36.50

Kalbsgeschnetzeltes ,Zircher Art”
an Champjgnonsrahmsauce und Dutterrosti I 34.50

Geschnelzelles Kalbsleberli
sautiert mit Krdutern und Rotweinjus
Butterrosti I 3350

Kalbfleisch Diccata ,Hausart” mit Dratspeck
kleiner Gemisegarnitur und Weissweinrisotto [T 3750

Jartes Kalbsstcak im Speckmantc!
mit Gartenkrdutern und Rotweinjus
kleiner Gemisesarnitur und Bandnudleln It 44.50



Zuschlag fir reichhaltige Gemiscplatte [r. 850
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Dicllersteak vom Rindsentrecote mit Dictlersauce
kleiner Gemiiscgarnitur und Dommes frites Ir 36,50

Rinds-Intrecole , Weinhdndler Art”
mit Schalotten-Rotweinjus und Mark
kleiner Gemiisegarnitur und Kartoflelkroketten I 4050

Rindstilet Tournedos mit Dictiersauce
kleiner Gemiisegarnitur und Winzerreis scrviert Ir 4250

Jarte Rinastiletwirfeli ,Stroganoll”
an Daprikarahmsauce mit Peperoni und Champignons
mit Lierspatzy 1. 3850
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Ab 2 Dersonen
Doppeltes Kalbssteak
mit Rahmmorchelsauce
Gemiisecbouquet und Bandnudeln pro Der. [ 5250

Intrecote ,Double”
mit pliffiger Dicflersauce
reichem Gemiisebouquet und Winzerreis — pro Der. [T 4850

Chaleaubriand (doppeltes Rindslilet)
mit Sauce Béarnaise, viclen knackigen Gemiisen
und Kartoflelkroketten pro Der. [ 5250

Rosa gebratenes Lammearre
mit Krduterkruste iiberbacken, Schalotten-Rotweinjus,
reicher Gemisebeilage und Dutterrosti pro Per: [T 5050



Fleischdekleration: Schweinelleisch Schweiy;: Kalblleisch Schweiz:
Rindfleisch Schweiz und Sidalrika; Lammecarré Australien.

W s .G

Iglifilets im Dutter gebraten
mit Bananen und Mandein
serviert mit Trockenrers I 3450

Gebratene Riesencrevelten
an Zitronensauce im Leisring scrviert
mit geréstetem Sesam und [richtegarnitur Ir 3650

Dochierte Zandertilets ,Grossmutters Art”
an leichter Weissweinrahmsauce

mit Krdutern, wicbeln und Tomatenwiirein
und Trockenreis Ir 3850

Fischteller ,Maison”
mit verschiedenen in Olivenocl gebratenen lischen,
scrviert mit Krautern und Salzkartoflcin Ir 3950

Sauticrlc Seczaungetiletstreifen
an Schaumweinrahmsauce mit Crevetten

und Balsamico
m Nudelnest serviert Ir 4550
Juschlag fir Dlattspinat I 5-

Fiir unsere kieinen Géste
beachten Sie bitte die speziclle Kinderkarte!
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Winzertcller” kalter Aufschnittteller mit Kase — [r 17-

Wiirenlinger Rehsalsiz fein geschnitten
mit Zwiebelringen und gerésteten Kernen Ir 1350

Biindnerteller gemischt mit Biindnerfleisch, Speck.
Rehsalsiz, Rohschinken und Kase Fr. 1950

Metzger Koferlis Jubildums Rohschinken
mil Melonenschnitz (Saison) [ 1950

Gemischter Kaseteller aus dem Sternenkeller  Fri 1950

Wurstsalat “einfach I 950
Wurst - Késcsalat *cinfach Ir 1250
Sicdfleischsalat *eintach Ir 1350
* Juschlag fir reichhaltige Salatgarnitur I 5-
Crosser Salatteller mit 1 It 15

Kleiner Salatteller Ir 1150



Alte Karte bis 2007

St

Griner Saisonsalat mit gerésteten Kernen
Cemischter Salat
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum

Nisslisalat ,Mimosa”
mit gehacktem L7 und Croutons

Nisslisalat mit Rauchlachswiirleli

Lisbergsalat mit Roquelort und Croutons

£ %’//zgzﬁé/z

Rindscarpaccio mit kallgcpresstem Olivenoc!
und Sbrinzlobelkise

lausgemachte Winzerterrine ,au Marc”
mit Blattsalat an Dalsamicodressing

Crevettencocktail mit Aplelstickli aul Salatbeet

Toast und Butter

Kalter Vorspeisenteller ,Neptun™
mit Kostlichkeiten aus der Sternenkiiche

I 750
I 9-

Ir 1050

I 12—
It 1350

Ir 1250

Ir 1550

Ir 1450

Ir 1450



Toast und Butter Ir 1650
Dortion [Fr 29-

lausgerduchter Schottlandlachs,
mit Meerrettichschaum und Toast Ir. 1650
Dortion [ 2850
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Weinbergschnecken im T5pfchen
mit [Einem Sternen-Krauterbutter tiberbacken  Fri 16.50

lausgemachte Tejgtaschen

mit Ziegentrischkdsc-llillung

liobelkase, Tomatenwiirfel und brauner Butter  Fri 1850
Kréftise Rindskraftbrihe mit Mark und Sherry It 8-

[Franzésische Zwichbelsuppe
mit Kdse gratiniertem Toastbrot I 9-

Weisswein-Cremesuppe Licsling - Sylvaner”
nach altem Hausrezept mit Crotitons It 950
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Weissweinrisotto mit getrockneten Tomaten,
Mozzarella und Basilikum Ir 2450

Spinat-Spétziplanne ,Garlnerin Art”
mit Gemiise, Rahm und Reibkise I 21-

Reichhaltiger Gemiscteller mit Salzkartoficln  Ir. 19.50



Diiffiges Ratatouille
im Nudelnest serviert Ir 2350

Mani s Kellermeisterrosti mit Tomatenscheiben
Greyerzer-Kise und Spicsele Ir. 1950

Y W

Schweinsschnitzel paniert
mit Salaten garniert fr 21.50

Schweinsschnitzel paniert
mit kleiner Gemiisegarnitur und Pommes frites [T 23~

Schweinssteak mit Sternenkriuterbutter
kleiner Gemiscgarnitur und Dommes frites Ir 2650

S asde e vovre Soai

Jarte Kalbsschnitzel an Champjgnonsrahmsauce
mit kleiner Gemiiscgarnitur und Dandnudeln - Ir. 31.50

Geliillter Kalbsschaitzel , Cordon bleu”™
mit kleiner Gemiiscgarnitur und Pommes frites 1. 32.50

Kalbsgeschnetzeltes ,Zircher Art”
an Champjgnonsrahmsauce und Dutterrosti I 3350

Geschnetzelles Kalbsleberli
sautiert mit Krdutern und Rotweinjus
Butterrosti Ir 3250

Kalbfleisch Diccata ,Hausart” mit Dralspeck
kleiner Gemisegarnitur und Weissweinrisotto [T 36.50



Kalbssteak mit feiner Morchelrahmsauce
kleiner Gemiisegarnitur und Bandnudeln Ir 4350

Zuschlag fir reichhaltige Gemiscplatte [r. 850
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Dicllersteak vom Rindsentrecote mit Dictlersauce
kleiner Gemiiscgarnitur und Dommes frites Ir 34.50

Rinds-Intrecote , Weinhandler Art”
mit Schalotten-Rotweinjus und Mark
kleiner Gemiisegarnitur und Kartoflelkroketten I 4050

Rindsliletsteak mit Dicllersauce
kleiner Gemisegarnitur und Winzerreis scrviert Ir 4250

Jarte Rinastiletwirfeli ,Stroganoll”
an Daprikarahmsauce mit Peperoni und Champignons
mit Lierspatzly 1. 3850
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Ab 2 Dersonen
Doppeltes Kalbssteak ,nach Art des Chels”
mit Rinastilet getiillt. Rotweinjus mit Schalotten
Gemiiscbouquet und Bandnudeln pro Der. [ 5250

Doppeltes Intrecote im Pleflermantel sebratem
mit Dieflersauce
reichem Gemiisebouquet und Winzerreis — pro Der. [ 4950

Chateaubriand (doppeltes Rindistilet)

mit Sauce Béarnaise, viclen knaaéfgen Cemisen



und Kartoflelkroketten pro Per. [ 51.50

Rosa gebratenes Lammearre
mit Krduterkruste iiberbacken, Schalotten-Rotweinjus,
reicher Gemisebeilage und Dutterrosti pro Per: [T 4950
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Llifilets im Dutter gebraten mit Mandeln
und Salzkartolflein I 3250

Gebratene Riesencrevelten
an Zitronensauce im Leisring scrviert
mit geréstetem Sesam und [richtegarnitur Ir 36,50

Dochierte Zandertilets ,Grossmutters Art”
an leichter Weissweinrahmsauce

mit Krdutern, wicbeln und Tomatenwiirfein
und Trockenreis Ir 3850

Fischteller ,Maison”
mit verschiedenen in Olivenocl gebratenen fischen,
scrviert mit Krdutern und Salzkartoflcin Ir 3950

Sautierle Secaungetiletstreifen

an Schaumweinrahmsauce mit Crevetten

und Balsamico

m Nudelnest serviert I 45

Zuschlag fir Dlattspinat It 5-



Fiir unsere kleinen Céste
beachten Sie bitte die speziclle Kinderkarte!

/e o s

Winzerleller” kalter Aufschnitttcller mit Kase It 16.50
Rohess - Speck am Stiick aul dem lolzbrett [T 14~

Wiirenlinger Rehsalsiz fein geschnitten
mit Zwicbeln und gerdsteten Kernen Ir 1350

Diindnerteller gemischt mit Biindnerfleisch, Speck.
LRehsalsiz, Rohschinken und Kase fr 1950

Gemischter Kaseteller aus dem Sternenkeller  Fri 1950

Wurstsalat “einfach I 950
Wurst - Késcsalat *cinfach Ir 1250
Sicdfleischsalat *eintach It 1350
* Juschlag fir reichhaltige Salatgarnitur I 5-
Crosser Salatteller mit 1 It 15~

Kleiner Salatteller Ir 11-



