Jattenbach

—Wirtshaus & Stiberl—

TattenbachstraBe 6 - D-80538 Miinchen
U4/Us Lehel - Nahe Thierschplatz
Tel. 089-22 52 68 - Fax 089-210 43 822

Reindl-Menii ab 10 Personen

Tattenbach Brotzeitbrett'[ mit Raltem Braten, Kaminwurzen,
hausgemachten Obazden, Tiroler BergRdse, Kriuterbutter und Kren.
Garniert mit EssiggurRen, Salatbuket und Zwiebeln.

Dazu reichen wir Thnen ofenfrische Brez'n Stangerl Hausbrot, sowie
Baguette

7,90 € / Person

KRRHK

Gemischtes Braten Reindl
mit
Ofenfrischem Krustenschweinebraten und Tranchierter Bauern-Ente
mit Semmel- und Kartoffelknodel.
Dazu servieren wir SpeckKRrautsalat, Apfelblaukraut, Dunkelbiersofe
und Rosmarinjus.

17,80 € / Person

Sk

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Rosinen und hausgemachten
Apfelkompott
5,50 € pro Person

Alle Speisen werden im Reindl oder Pfannen auf den Tischen
eingestellt.
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Meniivariation (bitte wihlen Sie Ihren Hauptgang)

Festtagssuppe
mit Griesnockerl
Leberspdtzle und Flidle

Sk

Ofenfrischer Krustenschweinsbraten in_Augustiner Dunkelbiersofle
mit zweierlei Knodel und SpeckRrautsalat
21,90 € pro Menii

oder

Y% Bauernente mit Kartoffelknodel
dazu hausgemachtes ApfelblauRraut
und Rosmarinjus
22,90 € pro Menii

oder

Gebratene Maishihnchenbrust
auf SiifSkartoffelpiiree mit Portweinjus
24,90 € pro Menii

oder

Hirschedelgulasch in Nussrahm mit Butterspdtzle
und Preiselbeeren
27,50 € pro Menii

Tiroler Zwetschgenknodel mit Zimtzucker
und hausgemachter VanillesofSe
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Meniivorschlige

Klare Rinderbriihe mit Britnockerl

KTRK

Schweinefiletmedaillons vom Grill auf Rosa- Pfeffersofse
mit Kartoffelrosti und Gemiisebouquet

ok

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Rosinen und hausgemachten

Apfelkompott
25,90 €

Tattenbach Brotzeitbrett'[

R 8-8:4

1/4 Bauernente mit Kartoffelknodel, Apfelblaukraut und Rosmarinjus
KRK
Vanille Bayrisch Creme
mit Himbeersofe
28,90 €

Rinderkraftbriihe mit Krauterbritnockerl und Gemiisestreifen
KKK
Miinchner Sauerbraten in samiger Soffe dazu SemmelRnodel
und Apfelblaukraut
ok
Marillenstrudel auf Kaffeecreme dazu Vanilleeis
25,50 €
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Meniivorschlige

RinderRraftbriihe mit PfannRuchenstreifen und Gemiise
Knsuprig gebratenes Spanferkel in Dunkelbiersofie dazu Semmelknodel
und SpeckRrautsalat
R 8814
Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanillesofe
25,80 €

Kerbelrahmsiippchen
KRK
Glasiert Kalbshaxe mit NatursofSe
dazu SemmelRnodel und buntes Gemiise
ok
Zweierlei Mousse au Chocolate mit Himbeersofse
28,80 €

Waldpilzrahmsuppe mit gebratenen Entenbrustwiirfeln
Fkk
Gesottener Tafelspitz vom Weideochsen
mit MeerrettichsofSe, Blattspinat und RostRartoffeln
KTRK
WeifSbier- GriefSflammerie
mit Friichten und Kaffesofe
32,50 €
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Meniivorschlige

Tafelspitzbriihe mit MarkR[Osschen und Schnittlauch
Kk
Rosa gebratener MilchRalbsriicken mit Sauce Bernaise,
Whurzelgemiise und getriiffeltem Kartoffelpiiree
b8 9¢
Waldbeerengriitze mit Vanilleeis
35,50 €

Kressestippchen mit Krdutercroutons
12884

Zanderfilet in der KartoffelRriuterkruste gebraten auf RahmRyaut
mit Dijonsenfsofe

KRK

Weifses Mousse au Chocolate mit Waldbeerenkompott
32,50 €

Gerduchertes Forellenfilet mit Apfelmeerrettich und Salatbouquet
KRR
RinderRraftbriihe mit Brditnockerl, Pfannkuchenstreifen
und Schnittlauch
Tk
Rosa gebratenes Rinderfilet auf Schalotten-Rotweinsofe
dazu Kartoffelgratin und Butterbohnen
KRRHK
Dessertvariation des Hauses
42,50 €
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Vegetarische Meniis:

Feldsalat mit gebratenen Waldpilzen,
Balsamico- Honigdressing und Kriutercroutons
R 8814
Tiroler SchlutzRrapfen gefiillt mit Spinat
in brauner Salbeibutter mit Parmesanspdne und Cocktailtomaten
KTRK
Zitronensorbet mit Mangoragout
20,80 €

Tomaten- BasiliRumcremesuppe
mit Quarknockerl
KTRK
Hausgemachter Gemiisestrudel auf geschmolzenen ZiegenRdse

dazu Rucola und Kirschtomaten

Tk
Kaffe Panna Cotta mit Friichten

19,90 €



