
G e m ü s e c r ê p e s  

 

M e a t b a l l s  ( 6  S t ü c k )
 

Z a n d e r k n u s p e r l i        
 

R a u c h l a c h s h ä p p c h e n
 

5 . 5 0

1 1 . 5 0

6 . 5 0

6 . 0 0

Alle Preise in CHF und inkl.MwSt.|Über Allergene und Inhaltstoffe geben wir auf Anfrage gerne Auskunft.

Apéro

R i n d s t a t a r                                        5 . 5 0

G u r k e n k a l t s c h a l e                                        

Z i t r o n e n - R i c o t t a  R a v i o l i  ( 2  S t ü c k )     

P a r m e s a n

3 . 5 0

4 . 0 0

1 0 . 0 0

O l i v e n 8 . 5 0

 

 

 

Vorspeisen

 

W e i n b e r g s c h n e c k e n  ( 6  S t ü c k )

T a t a r  d e  b œ u f  ( 7 0 g )

B u n t e r  B l a t t s a l a t   
 

2 2 . 0 0

1 9 . 5 0

1 4 . 0 0

auf Wunsch mit Speckwürfeli          + 2.00

K a r o t t e n - I n g w e r c r è m e s u p p e   
 

K ü r b i s c r è m e s u p p e

W e i s s w e i n s u p p e 

1 2 . 0 0

1 4 . 0 0

1 4 . 0 0

Suppen

garniert mit Zwiebeln, Gewürzgurken, Oliven und Kapernäpfel
serviert mit Butter und Toast

auf Toast mit Crème fraîche

mit Lavendelmayonnaise 

mit Sauerrahm

auf Toast

mit Rahmhaube, Kürbiskern-Öl und Kernen 

an Kräuter-Senfdressing mit hausgemachten Croûtons 

im Weckglas 

mit Aceto Balsamico 

mit Salbeibutter 

mit Louissauce

mit Trauben und Kerbel 

mit Knoblauchbutter 



Alle Preise in CHF und inkl.MwSt.|Über Allergene und Inhaltstoffe geben wir auf Anfrage gerne Auskunft.

Fleisch

Fisch

Vegetarisch

R i n d s - E n t r e c o t e  W ü r f e l

T a t a r  d e  b œ u f  ( 1 4 0 g )

Z ü r c h e r  K a l b s g e s c h n e t z e l t e s   
 

3 4 . 0 0

4 2 . 0 0

4 5 . 0 0

garniert mit Zwiebeln, Gewürzgurken, Oliven und Kapernäpfel
serviert mit Butter und Toast

mit Rösti oder Nudeln

mit hausgemachtem Kartoffelgratin und Marktgemüse 
Zur Wahl mit:
Calvados-Rahmsauce 
Grüner Pfeffer-Rahmsauce
Cognac-Pfeffersauce

K a l b s s t e a k  v o m  r u n d e n  M o c k e n  5 7 . 0 0
mit hausgemachtem Kartoffelgratin und Marktgemüse 
Zur Wahl mit:
Calvados-Rahmsauce 
Grüner Pfeffer-Rahmsauce
Cognac-Pfeffersauce

  

M i s c h p i l z - R i s o t t o          

Z i t r o n e n - R i c o t t a  R a v i o l i  

3 5 . 0 0

2 8 . 0 0
mit Beurre Noisette, Rucola und gehobeltem Parmesan

  

B u t t e r n u d e l n  m i t  R a u c h l a u c h s

G e b r a t e n e s  R o t b a r s c h f i l e t  

2 8 . 0 0

3 9 . 0 0
mit Sauce Vert, dazu Pilaw-Dill-Reis und Mini-Karotten

Sauerrahmsauce und frischem Dill 



Alle Preise in CHF und inkl.MwSt.|Über Allergene und Inhaltstoffe geben wir auf Anfrage gerne Auskunft.

Dessert

T a r t e  T a t i n
 

S o r b e t  &  G l a c e  K u g e l   
 

M o e l l e u x  a u  c h o c o l a t  
 

5 . 5 0

1 3 . 5 0

1 2 . 0 0
mit Sauerrahmglace

Schokolade, Vanille, Himbeer, Birne und Fior di Latte

mit Vanilleglace


	Gemüsecrêpes

