
MINERALE cl chf 

Valser mit/ohne Kohlensäure 33 5.00 
Valser mit/ohne Kohlensäure 75 9.00 
Cola, Cola zero, Eistea, Rivella rot und blau 33 5.00 
Apfelshorley 33 5.00 
Schweppes 20 5.00 
Orangensaft, Tomatensaft 20 5.00 
Sanbitter 10 5.00 

 
CAFÉ & TEE 

Café Espresso  5.00 
doppelter Espresso  5.50 
Schale Cappuccino  5.50 
Latte Macchiato   6.50 
Café Mélange  6.00 
Vreni’s Tee in der Kanne  7.00 
Ovomaltine / Schokolade  4.00 

 
CAFÉ & TEE MIT SCHUSS 

Café Flämli, Tee Rum  8.50 
Coretto Grappa, Café Bailey’s  6.50 
Latte Macchiato mit Bailey’s  8.50 

 
BIERE 

Ladystange 20 4.50 
Stange 30 5.00 
Kübel 50 7.00 
Erdinger Weizenbier 50 7.50 
Erdinger Alkoholfrei 33 6.00 
Monstein hell/dunkel 33 6.00 

 
 

 
 

EIN LEERER MAGEN IST EIN SCHLECHTER RATGEBER. 
 Albert Einstein 

 
LIEBE GÄSTE 
 
BEI UNS WIRD GEGESSEN, WEIN GENOSSEN UND WOHLGEFÜHLT. 
 
Unsere Küche ist ein spannender Mix aus traditionellen Gerichten 
und Neukreationen, raffiniert und auf die etwas andere Art 
zubereitet.  
Spannende und ungewohnte Kombinationen mit verschiedenen 
Düften und Gewürzen, gekocht in höchster Qualität. 
Alles aus unserer Küche ist mit viel Liebe und Leidenschaft frisch 
zubereitet.  
Für unsere Gerichte verwenden wir, wenn immer möglich 
ausschliesslich regionale und saisonale Produkte.  
Unser Küchenchef und sein Team legen grossen Wert darauf, Ihnen 
täglich wechselnde, spezielle Menüempfehlungen vorzuschlagen. 
Fragen Sie unser Serviceteam nach den Empfehlungen des 
Küchenchefs – es lohnt sich ganz bestimmt! 

 
 „BUN APATET UND EN GUATA“ 
 Wünscht Ihnen Betti na & Mirco Gruber und Ihr Team 

 

 

 

 

 

 



VORSPEISEN & SALAT 
 

GRÜNER BLATTSALAT 
 im Frühlingsrollenkörbchen serviert  chf 11.00 
 mit Dressing Ihrer Wahl 
 

GEMISCHTER SALAT 
 im Frühlingsrollenkörbchen serviert  chf  13.00 
 mit Dressing Ihrer Wahl  
 

VORSPEISEN KREATION „GIODAVIN“ 
 Fragen Sie nach dem Angebot chf  17.50 
 und lassen sie sich von der Kreativität begeistern     
 

RINDSTARTAR (CH) 
 Rindstartar nach Wunsch zubereitet:  VSP chf  23.00 
 mild, mittel oder scharf mit Toastbrot HG chf  32.00 
 Zwiebelringen und Kapern serviert 

SUPPEN 
 

TAGESSUPPE 
 Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot  chf  11.00 
 

THAI-CURRYSUPPE 
 mit gebackener Riesenkrevette im Tempurateig  chf  15.00 
 

PASTA & CO 
 

HAUSGEMACHTE TAGESPASTA 
 Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot  VSP chf  18.00 
  HG  chf  26.00 
MALTAGLIATI ALLA ZUCCA 
 Kartoffelgnocchi auf Hokkaido-Creme VSP  chf  18.00 
 mit Ricotta und Cherry-Tomaten HG chf  26.00 
 

SPINATRISOTTO MIT PRÄTIGAUER GEISKÄSE 
 Sämiger Risotto mit Kräuterseitlinge VSP  chf  18.00 
 und gebackener Geiskäse HG chf  26.00 

KLASSIKER GIODAVIN 
 

ZÜRCHER GESCHNETZELTES „TURICUM“ 
 Kalbsgeschnetzeltes (CH)   chf  38.50 
 mit frischen Champignons an Rahmsauce 
 und hausgemachter Butterrösti     
 

ORIGINAL WIENERSCHNITZEL 
 Schnitzel (CH) mit Beilage Ihrer Wahl  Schwein chf  29.50 
 und marinierten Preiselbeeren serviert  Kalb chf  36.00 
 

PRÄTGAUER FLEISCHKNÖDEL (CH) 
 mit sämigem Kartoffelpüree   chf  27.50 
 und glasierte, zweifarbige Karotten 
 
THE BEST CORDON BLEU IN TOWN 
 Ihr individuelles Cordon Bleu (CH) Schwein  chf  37.50 
 mit Beilage Ihrer Wahl Kalb  chf  43.50 
  Aubergine chf  30.50 
BEILAGEN 
 Risotto, Tagliatelle, Salat als Fitnessteller oder Pommes Frites  
 

DESSERTS 
 

KLEINES TAGESDESSERT 
 Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot  chf  9.00 
 

WINTERLICHE PANNA COTTA MIT INGWER 
 und Waldbeeren serviert chf  10.00 
 

WIENER EISKAFFEE 
 mit Rahm und Bündnermarc  chf  11.50 
 mit Rahm ohne Bündnermarc  chf  9.50 
 

UNSERE EISSORTEN 
 Fragen Sie nach dem Angebot   chf  3.50 
 Schlagrahm  chf  1.00 


