Wirtschaft zum Frieden
Heidi und Fabrice Bischoff
Herrenacker 11

8200 Schaffhausen

Telefon +41 (0)52 625 47 67
info@wirtschaft-frieden.ch
www.wirtschaft-frieden.ch

Schaffhauser Kantonalbank
CH58 0078 2007 5589 2810 1
Swift Nr. SHKBCH2S
MwSt-Nr. CHE-113.304.941

In den alten Mauern des <Frieden» gilt das Motto:
«Die Zeit hinter sich lassen und ein paar
schone Stunden verbringen»

Wir setzen bewusst auf eine kleine Speisekarte, da uns Frische und
Qualitat ein grosses Anliegen sind.

Tagesaktuelle Empfehlungen vom Chef geben
wir [hnen gerne direkt am Tisch bekannt.

Informieren sie bitte das Servicepersonal, falls Sie Allergien oder
Unvertraglichkeiten haben oder lieber eine kleinere Portion essen.
Wir wiinschen Thnen herzlich en Guete!

Heidi und Fabrice Bischoff



Wild und Wein am Rhein

Randen-Carpaccio / Feigen / Ricotta

Niisse / Vinaigrette
Blanc de Noir Rétiberg oder

Bodegas Cano Chardonnay 1860 - Bianco in Barrica

Offenes Sellerie-Raviolo / Wachtel /Pilze

Pinot Noir Spdtlese Rimus & Strada oder
Pago Casa, Gran ,Garet”

Hirschkalb Gulasch / Knédeln / Wurzelgemiise
Pinot Noir Classique Weingut Baumann oder
Pago Casa Grande «Falcata Crux»

Schokolade Quitten
Rubino Trotte Lohningen oder
Pares Balta “Music Negre”

4 Gang Ment 105.-Fr, / mit Wein +35.-Fr.

Wir servieren das Wild Menti iiber Mittag nur auf Vorbestellung.



Vorspeisen:

Saisonsalat / Hausdressing
Salade de saison / dressing maison

Grillierte Avocado / Flusskrebs-Cocktail
Avocat grillé / cocktail d’écrevisses

Carpaccio vom Rentier / Comté / Niisse / Blumenkohl
Carpaccio de renne / Comté / noix / de choux-fleurs

Wildschwein Terrine / Pickels
Terrine de sanglier / pickles

Steinpilz Ravioli / Pilzrahmsauce / Kiirbis
Ravioli aux bolets / champignons / courges

Weisse Bohncreme Suppe / Speckwiirfel
Soupe d’ haricot blanc / lardons

Malakoff Gruyere-Vacherin / Lauch

Malakoff Gruyere-Vacherin / poireaux

9.00

18.50

24.00

22.00

21.50

12.00

24.00



Hauptgange:

Fleisch :

Rehriicken / Spatzli / Wildbeilagen / in 2 Gdngen p.P
(ab 2 Personen auf Vorbestellung)

Selle de chevreuil / Spatzli / garnitures de chasse / en 2 services
( a partir de 2 personnes précommandé)

Rehpfeffer / Spatzli / Wildbeilagen

Civet de chevreuil / spatzli / garnitures de chasse

Wildschwein Saltimbocca / Knodel / Rahmwirsing
Salbimbocca de sanglier / knodel / choux frisé a la creme

Hirsch Entrecote / Pfeffer Sauce / Spatzli / Sellerie
Entrecote de cerf / sauce aux poivres / spatzli / céleri

Iberico Rack vom Pata Negra / Chorizo Sauce

Polenta Taler / Gemiise
Iberico Rack de pata negra /sauce chorizo / galette de polenta / légumes

Rindsfilet / Rotweinjus / Kartoffel Taler
Filet de boeuf / sauce vin rouge / galettes de pommes de terre

65.00

41.00

42.00

52.00

54.00

59.00



Fisch:

Eglifilet (200 gr.) nach Miillerinnenart / Zitronen-
Buttersauce / Salzkartoffeln / Gemiise

Filets de perche meunieres / beurre blanc au citron / pommes vapeur
légumes

Swiss Lachs / Miso-Hollandaise / rosa Reis / mini Mais
Filet de saumon Suisse / sauce hollandaise au miso / riz rose / mini mais

Vegetarisch :
Wildbeilagen Teller

Assiette de garnitures de chasse

Vol au vent / Champignon / Saitan / Gemiise
Vol au vent / champignons de paris / saitan / légumes

Herkunft:
Rind aus CH oder ES
Kalb aus CH / Wild aus CH oder A
Wachtel aus FR / Rentier aus SE
Iberico aus ESP
Egli aus CH, D oder EST
Flusskrebse aus DK

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.

43.00

50.00

32.00

32.00



Desserts:

Lauwarme Tarte Tatin / Kugel Vanille Eis 15.00
Tarte tatin tiede / glace vanille

Creme briilée / Absinthe 11.00

Créme brilée / Absinthe

Klassische Mousse au Chocolat Noir mit einer Kugel 15.00

Mango-Passionsfrucht
Mousse au chocolat noir avec une boule de sorbet mange-fruit de passion

Zitronen Sorbet mit hausgemachtem Limoncello 13.50
Sorbet au citron Limoncello fait maison

Kleine Kdsevariation 16.50
Assiette de fromages









