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Dezember 2025
Vorspeisen
Kiirbis-Apfel-Cremesuppe mit Zimt-Apfelchip % 13.50
Rinds Carpaccio 26.50

mit Baumniissen, mariniertem Rucola und geriebenen Parmesan
Kiirbis Carpaccio mit Rohschinken und Pinienkernen 14.50

@ Niisslisalat mit Baumniissen, Apfelwiirfeln, Ei und Speck 17.50
serviert an hausgemachtem Honigdressing

@ Hauptspeisen e

Black Angus Rindsfilet mit Marronikruste an Orangenjus 56.50
serviert mit Kartoffelstock und einem Duo von gelben und roten Riiebli

Lachsfilet mit Dill-Zitronen-Butter und karamellisierten Birnen 38.50
serviert mit Reis und Blattspinat

Advents Kalbs Cordon bleu serviert mit Pommes frites und Gemiise
gefiillt mit Rohschinken, Bergkase, Kiirbiswiirfeln und Kiirbiskernen

Sassaia Merlot-Risotto %
mit karamellisiertem Ziegenkase, Baumniissen und Orangenchip

Dessert

., Hausgemachtes Zimtparfait mit Amaretti-Crumble %
serviert auf Apfelringen

Herkunftsdeklaration:

Kalb: CH / Rind: ARG

» Y Vegetarische Gerichte Speck: CH / Lachs: NOR Zucht

e Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. Rohschinken: DE



