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Bz’envenue a notre cére cémféé aém ce restaurant @{nz’?ue.

Lszre vo/c;mfé est % contenter céccm par une cuisine Sog’gnée
cém é‘ res[beczf aés lbroaéz/és et par une 70{(1@6’ ag service constante.

ofors aé Jranags fﬁt‘ence& nheésitez pas, au moment cg votre commanaé

a nous aé'e S{ VoS o[g/’gazfzbm vous emlbécém‘ a{ lbrenaé; é‘ z,‘emlbs
a{ lmy%er a{ cet enaé)z’t z@‘@ue.

A ce momenf—é, /e- personne/ cg service Sejé;”a un Ibéz&ir aé vous (gu[aé’
vers des (b/a‘ts lbé;s vite prets et tout aussi agé;z’ewc

7%1’ ré[bona{omf certainement a vos attentes.

ﬂ toutes et a tous, nous vous souézz/fons un agréa{/eA moment !/



o[es entrees c{c;sse

Tartare de cerf en mosaique de figues I 2104
Velouté automnal a I’émulsion de lentilles et ses dé 00
Carpaccio de marcassin aux rebibes de ’Etivaz By, 23,00
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Aumoniere de champignons des bois et sa minute de lievre M L Fr.26.00




o[es lbéts prz/nczzoaux cé cézsse

Civet de chevreuil facon « Grand-Mere » Fr.™ 374
Noisettes de chevreuil « Saint-Hubert » i 4766
Filets de lievre rotis aux écorces d’orange et cannelle Fr. - 4508
Filet mignon de sanglier aux saveurs des sous-bois 47.00
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’( \ Entrecote de cerf a la « Diane poivrée » i s 20OK0I0
Selle de chevreuil « Grand-Veneur » (au minimum 2 personnes) g Hib.00
Les aésserz‘s « Césse »
Vermicelles de marrons en Cage, glace vanille B 14.00
Chaud-froid de pruneaux au vin rouge, glace cannelle esis 51
Assiette de I’ Armailli Fgil2.50

(poire a botzi, vin cuit, meringue, creme de la Gruyere, glace vanille)



ofes entrees

L’Unique foie gras au torchon parfumé a I’abricot Fr.  25.00
Salade du buffet Ir.  9.00
Poé¢lée de champignons des bois aux saveurs de la Gruyere Ir.  23.00
Os a moelle gratiné a la moutarde de Meaux IFr. 17.00
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Les vz/cmaés
Entrecote de boeuf, sauce aux morilles Fr. 44.00
Magret de canard a I’érable et poivre Ir.  37.00
Emincé de foie de veau de 'Unique IFr.  34.00

1ous nos plats sont servis avec les Iégumes du jour et a choix:
pommes frites Maison » riz « gratin gruyérien.

Provenances de nos viandes

Beeuf: Suisse e Veau.: Suisse e Canard: France e Volaille: Suisse, Asie o Porc: Suisse, Italie
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OZ )@{nzt[ue LTarL‘are cg éegg/

: : 120 Ir.  24.00
Accompagné de toasts, beurre et frites Maison V¢ L2
180 ¢ Ir.  31.00
Préparé avec soin sous vos yeux, pour vous convenir au mieux !
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Filets de truite aux amandes effilées Fr. 32.00
Pavé de sandre roti aux morilles Ir. 42.00
Marmite du pécheur (au mmimum 2 personnes) Ir. 33.00
(Crevettes, moules, rouget, sandre et truite)
1ous nos plats sont servis avec les légumes du jour et a choix:
pommes frites Maison o riz « gratin gruyérien.
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Les mets vegetariens
Méli-mélo du Chasseur Fr.  24.00
Fagottini a la creme de trufte blanche IFr. 31.00




o[&? ZhCOﬂIfO%TﬂCZ% aé«céz nous»

Fondue moitié-moitié Fr.  23.00
Crotte aux fromages classique Fr.  19.00
Macaronis du chalet Ir. 19.00
Assiette campagnarde Fr.  24.00
(viande séchée, jambon de la Borne, jambon cru et gruyere)
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Les plits castors
Pates a la tomate Ir. 10.00
Nuggets de poulet Maison, frites et légumes IFr. 12.00
Steak haché Maison, frites et légumes Fr. 12.00

Pour vos petits gourmets, demandez notre poisson du moment!

Ve
a70ute /)6;70(12@6’ vous waéz[fc un exce%;u‘ a[b[béf{f/




