
 
Vorspeisen 
 
Bärlauchcremesuppe mit Rahmhaube   Fr.  9.70 
 
 
Bouillon mit Gemüse und Flädli   Fr.  8.70 
 
 
Tagessuppe (s hed solangs hed)   Fr.   8.70 
 
 
grüner Saison-Salat   Fr.   8.70 
   klein Fr.   6.70 
 
 
gemischter Salat   Fr.  11.70 
   klein Fr.   8.70 
 
 
 
 

einfach und beliebt 
 
Schniposa: 
Schweinsschnitzel (100 g) paniert  
mit grünem Salat und Pommes-Frites auf gleichem Teller Fr. 23.50 
 
Wurstsalat mit Pommes-Frites (Haus-Klassiker)  Fr. 18.60 
und zusätzlich Käse   Fr. 21.60 
 
Wurstsalat  einfach     Fr. 12.70 
   mit verschiedenen Salaten Fr. 20.70 
 
Wurstsalat mit Käse einfach     Fr. 14.70 
   mit verschiedenen Salaten Fr. 22.70 
 
Salatteller mit Ei   Fr.  20.00 
 



 
 

Hauptspeisen 
 
Gourmetteller:     
Schweinssteak oder Pouletbrust an Pilzrahmsauce 
begleitet von verschiedenen Salaten und Pommes-Frites Fr. 35.50 
 
„Rinds-Chnebu“ vom Entrecôte (220 g) 
an verschiedenen hausgemachten Saucen mit Country-Cuts Fr. 48.80 
 
Cordonbleu vom Schwein 
mit Gemüse und Pommes-Frites   Fr.  35.20 
 
Schweinssteak "Maison" an Rahmsauce     
mit Gemüse und Pommes-Frites   Fr. 33.50 
 
Schweinsschnitzel an Rahmsauce 
mit Butternüdeli und Frucht   Fr. 29.00 
 
geschmorter Rindsbraten nach Hausart 
dazu Spargel-Bärlauch-Risotto   Fr. 38.50 
 
 

Fisch 
 
gebratener Gotthard-Zander an Buttersauce 
mit buntem Gemüse und Trockenreis   Fr. 45.00 
 
 

vegetarisch 
 
reichhaltiger Gemüseteller mit Pommes-Frites  Fr. 25.20 
 
rotes Thai-Curry mit Gemüsestreifen 
im Butterreis-Ring   Fr. 25.20 

 
 



aus der Pfanne 
 
Schweinsschnitzel mit Kräuterbutter  2 Stück Fr. 20.20 
   1 Stück Fr. 13.20 
 
Schweinsschnitzel paniert  2 Stück Fr. 21.60 
   1 Stück Fr. 13.60 
 
Schweinssteak mit Kräuterbutter   Fr. 20.80 
 
Kalbsschnitzel mit Kräuterbutter  2 Stück Fr. 28.80 
   1 Stück Fr.  22.80 
 
Cordon-bleu von Schwein  
mit Haus-Käsemischung und Schinken   Fr. 25.50 
 
Rinds-Entrecôte, 220 g (kann hellfarbig sein)  
mit Kräuterbutter oder Pfefferrahmsauce  Fr. 37.50 
 
gebratene Pouletbrust (150 g) mit Kräuterbutter  Fr. 20.80 
 
 

Beilagen 
 
Pommes-Frites, Trockenreis, Butternüdeli, Croquetten Fr. 6.40 
Spargel-Bärlauch-Risotto   Fr. 9.00 
 
buntes Tagesgemüse   Fr. 5.80 
 
Salat auf gleichem Teller als Fitness: grüner Salat Fr. 7.80 
  gemischter Salat Fr. 11.40 
 
Fleischdeklaration:  Schwein, Kalb, Rind und Poulet aus der Schweiz 
Fisch:   Zander: von der Basis57 in Erstfeld 
Brot:   Wir verwenden ausschliesslich Schweizerbrot von regionalen Bäckereien 
 
Allergien: Betreffend Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  
  besprechen Sie sich bitte mit unseren Mitarbeitern. 

 
Mehrwertsteuer: alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 
 
WLAN LoewenGuest: Passwort: Loewen1888 



 
Herzlich willkommen im «Löie Rekkebach» 
 
Das heutige Gasthaus zum Löwen wurde von den Rittern von Rinach gegründet, 
die in der Gemeinde eine ihrer Burgen besassen, die hintere Rynach, ob der Sagen 
in Mullwil. Das Alter des Gebäudes ist nicht nachweisbar, jedoch ist sicher, dass 
der ältere südliche Teil, in welchem sich die jetzigen Gaststuben befinden, zur Zeit 
des Sempacher Krieges anno 1386 schon vorhanden war. Der nördliche Teil 
(Saaltrakt) wurde um 1700 angebaut. 
 

Das Realwirtschaftsrecht zum "Löwen" im Dorfe Rickenbach reicht in das Jahr 
1665 zurück. Das von den Herren von Rinach verliehene Tavernenrecht bestand 
hingegen schon lange vorher. Seit 1888 ist das Gasthaus in Familienbesitz und 
wird heute von Julia und Philipp Habermacher in 5. Generation weitergeführt. 
 

Es ist uns ein grosses Anliegen, unser Speisenangebot mit möglichst vielen 
saisonalen und regionalen Produkten zu gestalten. Wir beziehen einen Grossteil 
unserer Produkte von folgenden regionalen Lieferanten und Produzenten: 
 
Fleisch Metzgerei Jurt, Rickenbach 
  Metzgerei Galliker, Beromünster 
  Gefu Fleisch AG, Rickenbach  
  Tonis Natura-Beef, Toni & Doris Habermacher, Mullwil, Rickenbach 
  Baumann Natur-Buur Rindfleisch, Sempach-Station 
 
Poulet  Stephan und Susanne Muff, Riedhof, Gunzwil 
 
Wildfleisch  Jagdgesellschaften Stierenberg und Buttenberg, Rickenbach 
  Werner Sieger, Schenkon (Hirsch & Wildschwein) 
 
Fisch  Zander von der Basis57 in Erstfeld 
 
Eier  Geflügel-Farm Jakob Wey, Rickenbach 
  Gabriel Emmenegger, Seehof, Geiss 
 
Kartoffeln Daniel Muff, Krumbach, Geuensee 
  Herbert Bättig, Niederwil, Rickenbach 
 
Gemüse / Früchte verschiedene Bauernbetriebe der Region 
  Hofladen Thürig, Eich 
  Hoflädali Fuhrer, Pfeffikon 
  Forster Gemüse, Brittnau 
 
Brot  von verschiedenen Regionalen Produzenten 
 
Käse  Metzgerei Jurt, Rickenbach (Käsetheke) 
 
Herzlichen Dank für Ihren Besuch. Wir wünschen Ihnen «en Guete». 
 
Ihre Gastgeber Julia und Philipp Habermacher mit dem Löwen-Team 


