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FLEISCHDEKLARATION:

Wir verwenden mehrheitlich Schweizer Fleisch

Schweinefleisch:	 Schweiz
Rindfleisch:	 Schweiz
Pouletbrust:	 Brasilien *
Pouletflügeli:	 Schweiz
Crevetten:	 Vietnam (FOS)
Chorizo:	 Schweiz
Hinterschinken:	 Schweiz

*	 kann mit Hormonen und/oder mit Antibiotika oder anderen 
	 antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.

(FOS) «Friends of the Sea Certificate» zertifizierte, nachhaltige Fischerei

WARME KÜCHE:

Montag bis Freitag 
11.30 – 13.30 / 17.00 – 22.30

Samstag und Sonntag 
16.00 – 22.30

 = Vegetarisch

STARTERS, FISH, GREEN 
& MEAT DEPARTMENT

STARTERS

Alle Starters können auch mit 
Salatbeilage mit Balsamicovinaigrette 
bestellt werden   

NACHOS		
Rassige Chili Tortilla Chips mit 
Guacamole, Sour Cream und 
Salsa Roja Mexicana  

CLASSIC NACHOS
Rassige Chili Tortilla Chips mit Cheddar 
Käse gratiniert und Sour Cream  

POULET NACHOS
Rassige Chili Tortilla Chips mit 
Cheddar Käse gratiniert, gebratenen 
Pouletstreifen und Sour Cream

RINDFLEISCHTATAR
Mit Zwiebelringen, Kapern, Toast 
und Butter, mild, mittel oder scharf

Cognac separat

POULET SATAY SPIESSCHEN
Gebratene Pouletspiesschen mit 
Erdnusssauce

MINI-FRÜHLINGSROLLEN
Mit Gemüsestreifen gefüllt und 
Sweet Chili Sauce  

DIM SUM
Frittierte Reisteigtaschen, gefüllt mit 
Gemüse und Crevetten, mit Sojasprossen 
und Sojasauce

MOZZARELLA STICKS
Mit Rucolapesto  

HAVANNA FRITES
Portion Pommes Frites mit Havannasauce, 
gerösteten Zwiebeln und mit Cheddar 
Käse überbacken  

SALADS

GARDEN 	
Bunte Blattsalate mit 
Balsamicovinaigrette  

CAESAR 		
Eisbergsalat mit Knoblauch- 
Parmesansauce und Croûtons

Mit gebratenen Pouletstreifen und Speck
 
Mit gebratenen Pilzen   

Mit Black Tiger Crevetten

EL CHICO
Frittierte Tortilla gefüllt mit Blattsalat, 
Avocado und Paprika

Mit gebratenen Pouletstreifen und Speck
 
Mit gebratenen Pilzen  

Mit Black Tiger Crevetten

COLESLAW
Kabis-Rüebli-Salat mit gebratenem Speck

FISH AND GREEN DEPARTMENT

BUTTERFLY CREVETTEN
Black Tiger Crevetten in Olivenöl mit 
Knoblauch, Frühlingszwiebeln und 
Kräutern gebraten, dazu Jasminreis

HOT CHILI
Vegetarisches Chili mit roten, 
schwarzen und weissen Bohnen, 
Mais, Zucchetti und Tofu  

MEAT DEPARTEMENT

CHILI CON CARNE
100 % Rindshack, mit roten, 
schwarzen und weißen Bohnen

POULETFLÜGELI
Mit Twister Frites und Currysauce

RINDSFILET
Mit Gemüse, Twister Frites und Chilibutter

5 Stk.

200 g

klein

gross

2 cl

6 Stk. 

10 Stk.

8 Stk.

8 Stk.

8.50

18.50

15.50

23.50

21.50

18.50

26.50

14.50

26.50

19.50

21.50

17.50

43.50

+ 5.50

11.50

13.50

18.50

19.50
29.50

+ 8.50

16.50

16.50

16.50

16.50

12.50
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FAJITAS & BURGERS
FAJITAS

Unsere Fajitas werden frisch zubereitet 
mit Paprika, Zwiebeln, Sojasauce und 
mexikanischen Gewürzen. Serviert in der 
heissen Gusseisenpfanne.

Dazu die Beilagen:
- Cheddar Käse
- Eisbergsalat 
- Weizentortillas

Und die Saucen:
- Sour Cream
- Guacamole
- Salsa Roja Mexicana
- Havannasauce

Auf Wunsch flambiert mit Tequila 

FAJITAS MIT GEMÜSE  	

FAJITAS MIT CHAMPIGNONS  

FAJITAS MIT HOT CHILI  

FAJITAS MIT POULET		

FAJITAS MIT CREVETTEN	

FAJITAS MIT RIND		

FAJITAS MIT CHILI CON CARNE

FAJITAS KARIBISCH
Mit Poulet, Mango-Ananasstückchen, 
Bananen und Kokossplitter

FAJITAS À DISCRÉTION
Ab 6 Personen

	
«FAJITAS MENÜ»
Ab 6 Personen

Vorspeise:
bunte Blattsalate an einer 
hausgemachten Balsamicovinaigrette

Hauptspeise:
Fajitas à discrétion

Dessert:
Sorbet (Saison) mit marinierten, 
exotischen Früchten

SAUCEN UND BEILAGEN
Auf Wunsch servieren wir dir gerne 
zusätzlich die Beilagen Maiskörner und 
Mango-Ananasstückchen, sowie:
- Roxysauce 
- Knoblisauce 
- Smoky BBQ-Sauce 
- Sherry Pfeffer Sauce 
- Currysauce 
- Rucolapesto 
- Erdnusssauce 
- Sweet Chili Sauce

BURGERS

Alle Burger wahlweise im täglich 
frischgebackenen Sesambrötchen aus 
Zopfteig von der Bäckerei Leutwyler aus 
Zofingen oder als Low Carb in frischem 
Salat eingepackt. Dazu servieren wir 
Twister Frites.

Wir braten unsere Burger «Medium». 
Bevorzugst du eine andere Garstufe, 
bitte melde dies bei deiner Bestellung der 
Servicemitarbeiterin oder dem Service-
mitarbeiter.

Salatbeilage mit Balsamicovinaigrette

Extra Burgerpatty

Ciabatta- anstelle vom Sesambrötchen

HALLOUMI
Hausgemachter Gemüseburger, 
mit gebratenem Halloumikäse, 
Salatblatt, Tomate, Zwiebeln und 
Sherry Pfeffer Sauce  

DA CRIB
Handgemachter 100 % Rindfleischburger, 
mit Salatblatt, Tomate, Zwiebeln und 
Havannasauce

LEON FROM VALAIS
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit Raclettekäse überbacken, Tomate, 
Zwiebeln, Coleslaw und Havannasauce

AZZURRO
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit Mozzarella gratiniert, grillierter 
Aubergine, getrockneten Tomaten, 
Rucola und Rucolapesto

WESTERN
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit geräuchertem, gebratenem Speck, 
Spiegelei, Tomate, Zwiebeln, Salatblatt 
und Smoky BBQ-Sauce

LUCKY LUCIANO
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit Raclettekäse überbacken, gebrate-
nem Schinken, Mango-Ananasstückchen 
und Currysauce

ROCKY
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit Cheddar Käse gratiniert, gedüns-
teten, frischen Champignons, Tomate, 
Zwiebeln, Coleslaw und Roxysauce

SPICY
Handgemachter 100 % Rindfleischburger 
mit Cheddar Käse überbacken, gebratener 
Chorizo, Jalapênos, Tomate, Zwiebeln, 
Salatblatt und Smoky BBQ-Sauce

DA CHICKS
Pouletbrust mit Raclettekäse überba-
cken, Mango-Ananasstückchen, Tomate, 
Coleslaw und Currysauce

PORKY
Zwei Schweinsplätzli vom Nierstück, 
mit geräuchertem, gebratenem Speck, 
Spiegelei, Tomate, Coleslaw, Zwiebeln 
und Chillibutter

pro Person

pro Person

pro Sauce

pro Beilage

+ 5.50

+ 8.50

+ 0.00

21.50

21.50

22.50

26.50

25.50

25.50

25.50

26.50

25.50

26.50

+ 5.00

26.50

27.50

28.50

29.50

34.50

37.50

31.50

31.50

43.50

54.50

+ 2.00
+ 2.00


