
Beim Einkauf legen wir grossen Wert auf Qualität und die Herkunft der Produkte.  
Am liebsten kochen wir mit frischen Schweizer Produkten. Unsere Gerichte werden 

glutamatfrei zubereitet.

Herkunft: 
Kalbfleisch: Schweiz, Rindfleisch: Schweiz und Argentinien, Pouletfleisch: Schweiz, 

Schweinefleisch: Schweiz  
Fisch: je nach Fang (Fragen Sie das Personal)

DESSERT
WARMER SCHOKOLADENKUCHEN   7.00

KLASSISCHES, HAUSGEMACHTES TIRAMISÙ   7.00

PANNA COTTA mit lauwarmen Waldbeeren   7.00

WEIN
PINOT GRIGIO Pinot Grigio   75 CL / 35.00

ROUGE INTENSE Cote Mas, Pays d’Oc, Frankfreich |  
Grenache Noir - Carigan - Cinsault - Merlot - Syrah   75 CL / 35.00

MINERAL PET
MINERALWASSER MIT/OHNE, EISTEE, COCA COLA, COCA COLA ZERO, 

RIVELLA ROT, RIVELLA BLAU, SINALCO, ELMER CITRO, SCHORLE 

50 CL   4.00

RED BULL ENERGY   
25 CL 4.50

BIER
AMBOSS   33 CL    5.00

TAKE AWAY
MENU

Dienstag bis Samstag 18:00 – 21:00
044 440 66 77 • quartier5.ch

Hardturmstrasse 126a   8005 Zürich 044 440 66 77   info@quartier5.ch   quartier5.ch

-15%
AUF ALLES

TAKE AWAY



Preise inkl. 2.5 % MwSt. und in Schweizer Franken

RISO
RISOTTO MIT STEINPILZEN (vegetarisch)   24.50

RISOTTO MIT FRISCHEM GEMÜSE (vegetarisch)   21.50

CHEF’S CURRY  Indisches Gemüsecurry mit Planted Chicken und Basmatireis (vegan)   25.50 

FLEISCH
WALLISER EHRINGER ENTRECÔTE VOM GRILL «CAFE DE PARIS» (200 gr)   49.50

RINDSFILET VOM GRILL (200 gr)   55.50

FISCH
RIESENCREVETTEN «a la plancha» (vom Grill)   42.50

THUNFISCH gebraten in Sesam mit Rosmarinkartoffel & Gemüse   42.50

Zu Fleisch und Fisch servieren wir Ihnen eine Beilage nach Wahl:  
TAGESGEMÜSE, TAGLIATELLE, BLATTSPINAT, COUNTRY FRIES ODER REIS

PIZZA
BIANCA Mozzarella, Oregano, ohne Tomaten (vegetarisch)   15.00

MARGHERITA Tomatensauce, Mozzarella, Oregano (vegetarisch)   16.50   +mit Buffala   21.50

NAPOLETANA Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen   21.50

PRIMAVERA Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Cherry Tomaten, Rucola (vegetarisch)   21.00

PROSCIUTTO COTTO Tomatensauce, Mozzarella, Schinken   21.50

FUNGHI FRESCHI Tomatensauce, Mozzarella, frische Champignons (vegetarisch)   21.00
	

FUNGHI FRESCHI E PROSCIUTTO COTTO Tomatensauce, Mozzarella, frische Champignons, Schinken   23.00

4 FORMAGGI Tomatensauce, diverse Käsesorten (vegetarisch)   23.50

4 STAGIONI Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken, Oliven   23.50
							     

RUCOLA E PROSCIUTTO CRUDO Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola   24.50

RUSTICA  Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Zwiebeln   22.50

DIAVOLA Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami   22.50

ONDA BLU Tomatensauce, Mozzarella, Thon, Zwiebeln   22.50

CALZONE Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Schinken, Ei   25.50

HAWAII Tomatensauce, Mozzarella, Ananas, Schinken   22.50
	

CONTADINO Tomatensauce, Mozzarella, Grill-Gemüse (vegetarisch)   21.50

MARE E GIARDINO  Tomatensauce, Mozzarella, Crevetten, Spinat   24.50

LITTLE ITALY Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Mascarpone, Cherrytomaten   24.50
	

ZERMATT Tomatensauce, Mozzarella, Trockenfleisch , Parmesan, Rucola   24.50

QUARTIER 5 Tomantensauce, Mozzarella, Cherrytomaten, Mascarpone   22.50

VORSPEISEN
TAGESSUPPE   12.00

BRUSCHETTA mit Tomaten und Olivenöl   12.50

RIND-TATAR VOM FILET mit Toast und Butter   26.50 / 33.50

GEBACKENER CAMEMBERT auf Salat mit Croutons   22.50

Q5 PLÄTTLI Walliser Trockenfleisch, Rohschinken, Saucisse, Käse, frisches Pizzabrot   24.50 / 31.50
Vegetarisch: Käse-Auswahl und eingelegtes Gemüse, frisches Pizzabrot  

SALATE
FRISCHER MARKTSALAT   9.50 / 15.50

RIVER SALAD Bunter Salat mit Feta, Apfel und Baumnüssen   14.50 / 18.50

CAESAR SALAD mit Poulet und Speck   24.50

VEGAN CAESAR SALAD mit Planted Chicken (vegan)   24.50 

 LAUWARMER QUINOA-SALAT mit grilliertem Tofu und spicy Sojasprossen 24.50

Q5 KLASSIKER
QUARTIER 5 BURGER COUNTRY FRIES & HAUSSAUCE   25.50    mit Bergkäse   +3.00

Prime Beef Burger (200 gr)  |  Beyond Meat (vegan)

ZÜRI-GESCHNETZELTES IM PFÄNNLI SERVIERT MIT RÖSTI
vom Kalbsfilet (140 gr)   42.50  |  Planted Chicken (vegan)   38.50

CORDONBLEU MIT COUNTRY FRIES
Kalbs-Cordonbleu   43.50  |  Schweins-Cordonbleu   33.50  |  Spezial à la Küchenchef   45.50

STROGANOFF  Rindfleisch-Würfel mit hausgemachten Spätzli   42.50

PASTA
LINGUINE MIT RIESENCREVETTEN «SPEZIALITÄT» an einer Limoncello-Sauce   33.50

KARTOFFELGNOCCHI mit getrockneten Tomaten und frischem Basilikum (vegetarisch)   23.50

HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT KALBFLEISCHFÜLLUNG   28.50
an einer Rucolarahmsauce und Parmesan

-15%
AUF ALLES

TAKE AWAY


