fINWERK ... T8

Izakaya Share Menu

Japanische Gerichte zum Teilen ab 2 Personen
Das Menu wechselt jeden Monat

Menu Himura 1| Das Grosse 79 / Person
Otoshi

Ebi Fry
4 Garnelen paniert, frittiert mit Panko | japanischer Mayo | Tempura-Sauce

Edamame
Gebraten | schwarzem Triiffel | Fleur de Sel

Horenzo Goma Ae
Gekochter Spinatsalat | geréstetem schwarzen Sesamstaub

Takoyaki
Traditionelle japanische Ballchen (Reis) gefiillt mit Tintenfisch|japanische Mayo| Tonkatsu-Sauce
(reduzierte Sauce aus Gemduse und Friichte) Katsuobushi (japanische getrocknete Bonito Fisch Zeste)

Washoku
Traditionelle Hauptgerichte zum Teilen

Tsukemono (Japanische Pickels)

Unagi don (karamellisierter Stisswasseraal)
Japanische Nudeln|gebratenem Gemiise | Sesamdl | Tsukemono | Sesamsamen

Maguro Tataki
Thunfisch gegrillt auf Binchotan-Holzkohle | Geschnittenem Kohl | Lauch | Sushi-Reis
Katsuobushi (japanische Mayo)

Wagashi
Matcha-Cheesecreme: Yuzo (Japanische Zitrusfrucht, ahnlicher Geschmack wie Limette & Orange)
& Umeshu (japanische Pflaume) Sesamsamen | Vanilla

Plain Mochi: Yuzo

Menu Himura 2 | das Kleine 65 / Person
Otoshi

Edamame
Gebraten |schwarzem Triffel | Fleur de Sel

Horenzo Goma Ae
Gekochter Spinatsalat| geréstetem schwarzen Sesamstaub

Takoyaki
Traditionelle japanische Ballchen (Reis) gefiillt mit Tintenfisch|japanische Mayo | Tonkatsu-Sauce
(reduzierte Sauce aus Gemise und Friichte) Katsuobushi (japanische getrocknete Bonito Fisch Zeste)

Washoku
Traditionelle Hauptgerichte zum Teilen

Unagi don (karamellisierter Stisswasseraal)
Japanische Nudeln | gebratenem Gemiise | Sesamdl | Tsukemono | Sesamsamen

Maguro Tataki
Thunfisch gegrillt auf Binchotan-Holzkohle | Geschnittenem Kohl | Lauch | Sushi-Reis| Katsuobushi
japanische Mayo

Wagashi
Matcha-Cheesecreme: Yuzo (Japanische Zitrusfrucht, ahnlicher geschmack wie Limette & Orange)
& Umeshu (japanische Pflaume) Sesamsamen und Vanilla



fINWERK ... T8

Izakaya Share Menu

Japanische Gerichte zum Teilen ab 2 Personen
Das Menu wechselt jeden Monat

Menu Himura Sushi
4 Nigiri, 2 Temaki, 4 Maki, 4 Gunkan, 6 Sashimi

Ebi Fry
6 Garnelen paniert, frittiert mit Panko | japanischer Mayo | Tempura-Sauce

Tamago Don
Tamagoyaki (Japanisches Omelett) | Sushii-Reis | Teriyaki (Schnittlauch)

Edamame
Gebraten | schwarzem Triiffel | Fleur de Sel

Horenzo Goma Ae

Gekochter Spinatsalat | geréstetem schwarzen Sesamstaub (reduzierte Sauce aus Gemiise
und Friichte) Katsuobushi (japanische getrocknete Bonito Fisch Zeste)

Gerne kdnnen Sie zusatzlich dazubestellen

Missoshiro

Traditionelle Miso-Suppe (Japanische Bohnenpaste mit Dashi Briihe) mariniertem Tofu
(mariniert mit Japanischem Siisswein und Soyasauce) Wakame-Algen (Meeralge) Lauch
Teppanyaki

Gemise | Teriyaki

Lohs Niku Filet John Stone Teriyaki 150 gr

Omaru Ebi Hummerschwanz 130 gr
Shake Frischlachs 150 gr
Sushiplatten

Sojasauce | Wasabi | Ingwer

Sushi Himura ONE
2 Nigiri, 1 Temaki, 2 Maki, 2 Gunkan, 2 Sashimi

Suhsi Himura Two
4 Nigiri, 2 Temaki, 4 Maki, 4 Gunkan, 6 Sashimi

65 / Person
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