
 

 

Rubina  

Schweizer Genussküche  
mit französischem Akzent 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 Rubinas Klassiker 

Rubina  

 
Zum Apéro 
 

Das Gedeck  15 
Mit Frisch- & Ziegenkäse Pâté, Landrauchschinken aus dem Muotathal, 
eingemachtes Gemüse & Beurre salé. 
 

Les entrées  

 

 Rubina Glücks-Salat 13 
Blattsalat mit Kräutern, gerösteten Kernen & chèvre chaud Tartine.  
 

 Markbein (Dauert 15 Minuten)  17 
Mit Kräuterkruste provençale. 
 
 

Les plats 
 

 Daniels paniertes Schweinskotelette aus dem Muotathal 35 
Hommage an meinen Papi – Daniel Eggli, der das panierte Säuli-Kotelette  
selber kochte und als Festessen bei unserer Familie zur Tradition machte. 
300 Gramm, mit Greyerzer-Füllung, Gemüse & Tagliolini. 
 

 Rubinas Hackbraten-Muffin vom Kalb  36 
Mit gelben Bohnen und Pommes moutarde à l’ancienne. 
 

Fluffige Rubina Gnocchi  34 
Mit Eierschwämmli, Erbsen, Rucola und Ziegenkäse. 
 

Mistkratzerli aus Mörschwil 38 
Mit lauwarmem Ebly-Kefensalat. 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Genussmenü  
 

 
Land 

 
entrée 

. 
‘Parcelle’ de boeuf 

Mit rotem Chicorée 
Brombeeren und Hinkelstein-Chips 

 

Wasser 
 

entrée 
. 

Marinierter Zander 
Auf geräuchertem Geleé 
& eingelegten Zwiebeln 

 

Wald 
 

entrée 
. 

Erbsen-Schaumsuppe 
Mit Eierschwämmli-Croque. 

 

hors-d’œuvre 
. 

Sotl’y-laisse 
Mit Eierschwämmli  
und Fregola Sarda 

 

hors-d’œuvre 
. 

Fisch-Knusperli vom Hecht 
Auf Eisbergsalat  

mit Cognac-Kräuter-Mayo 
 
 

hors-d’œuvre 
. 

Glasierte Aubergine 
Mit Blumenkohl-Crème, 
Brombeer & Kräuter aus 

Rubinas Garten 
 

plat principal 
. 

Triologie d‘ Agneau 
Mit farbigen Bohnen  

& Rubinas Pommes Dauphine. 
 
 

dessert 
. 

Alpkäse Muma Veglia 
Von der Chascharia Val Müstair  
mit Rubinas Nuss-Früchtebrot 

& Feigensenf 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
. 

 

plat principal 
. 

Wolfsbarsch  
ganz ohne Kopf und Geräte 
mit Ebly-Gemüse-Kefensalat 

an Zitronen-Vinaigrette. 
 

dessert 
. 

Erdbeer-Parfait 
Mit Brombeer und weisser 
Schokoladen-Joghurt Sauce 

 
 
 
 

4-Gang Menü 
CHF 89 

 
3-Gang Menü 

CHF 76 
 
 
      

plat principal 
. 

Bretonische Artischocke 
Au pain perdu Rubina 

an Sauce Romesco. 
 
 

dessert 
. 

Waldmeister Süppchen 
Mit Erdbeer-  

& Zitronen Sorbet 
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Fleischdeklaration. 

Säuli, Kalb, Rind, Poulet, Lamm, Mark. Schweiz. 
. 
 

Fischdeklaration. 
Hecht, Zander. Schweiz 

Wolfsbarsch. Griechenland 
 

Allergene und Intoleranzen. 
Für Informationen zu Allergenen oder Intoleranzen in den einzelnen Gerichten 

wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 


