
S P E C I A L S

Tuna Tataki	 34
Ponzu, Ret t ich , Sesam

Coq au Vin vom Dry Aged Ribelmais	 52
Wurzelgemüse, Seller ie-Püree

Rehrücken	 61
Semmelknödel , Rotkraut-Gel , Rosenkohlblät ter, 
Tapioka , Preiselbeer-Jus

 



V O R S P E I S E N

Swiss Lachs Sashimi 	 35
But termilch-Schnit t lauchsauce, 
Champagnerzwiebeln , Lachs-Caviar 

Burrata	 29
Tomaten-Chutney, Petersil ienpesto, Brotchip, 
Haselnüsse

Happy Fois Gras 	 38
Granny Smith , Balsamico, Brioche

Rindstatar	 32/42
Gebeiz tes Eigelb, Kapern, Brioche Toast , Senfgel

GEORGE Wintersalat 	 21
Blat tsalat , Nüsse, Croûtons , gepickelter Kürbis

mit Crevetten	 +15

			    

Z W I S C H E N G A N G

Steinpilz-Samt-Suppe	 26
Zucchini Blüte , Pilz tatar

Bergkäse Tortelloni	 29
Weissweinschaum, Périgordtrüf fel , Kerbel



S E A F O O D

 

Oona Caviar 20g - Echter Schweizer Alpen Caviar	 98
Brioche, Sauerrahm

Austern	
Fine de Claire No. 2 
servier t mit Kürbis-Vinaigret te

3 Stück	 21

6 Stück	 41

12 Stück	 71

G E O R G E ‘ S  F A V O R I T E S

Entenbrust	 57
Chicorée, Topinambur, Orange

Angus Hacktätschli	 46
Rotweinjus , Kar tof felpüree, Steinpilze

Hausgemachte Spaghetti	 41
Steinpilze , Parmesan Glacage

Boeuf Bourguignon	 55
Blät ter teighaube, Haselnussspätzle ,
Spitzkohl Roulade, Karot tenpüree

Moules-frites	 39
Chorizo, Tomatensauce, Pommes Allumet tes

Vegetarisches plat du jour	 36
unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne

A U F  V O R B E S T E L L U N G  F Ü R  6  P E R S O N E N

Gänse-Essen (inkl. Vorspeise und Dessert)	 auf Anfrage
Klösse, Rotkohl , Maronen



G R I L L R O O M

F L E I S C H

Tenderloin (Filet) 120gr / 180gr / 250gr	 42 / 54 / 68

Rib Eye 250gr	 61

Striploin (Entrecôte) 220gr 	 58

Japanisches A5 Entrecôte 200gr	 145
 

Unser Fleisch beziehen wir ausschliessl ich von Luma Delikatessen .  

Special Cuts (ab 2 Personen)

Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach Ver fügbarkeit und Grössen der Cuts .

Bone in Rib Eye (Dry Aged)	 24 pro 100gr

Bone in Striploin (Dry Aged)	 24 pro 100gr

Porterhouse (Dry Aged)	 29 pro 100gr

T-Bone (Dry Aged)	 27 pro 100gr

Alle Cuts sind erhält l ich

als Surf & Turf mit einer Riesencrevette	 19 
 
Unsere Specia l Cuts beziehen wir ausschliessl ich von Holzen Fleisch . 

Die Grammangaben beziehen sich auf den Rohzustand .

G E F L Ü G E L

Chicken Paillard	 36



G R I L L R O O M

F I S C H

Seeteufel Medaillon	 52

Riesencrevetten	 52

Sämtliche Fleisch- und Fischgerichte können beliebig 
mit Saucen, Beilagen und Gemüse kombinier t werden.

S A U C E N

Sauce Béarnaise, Kräuterbutter, Rotweinjus, BBQ Sauce, 
Chimichurri, Pfefferrahmsauce, Café de Paris	

	 eine Sauce inbegriffen 
	 jede weitere 4

B E I L A G E N

Kartoffelpüree, Ofengemüse, Pommes frites	                  je 9	

Pimientos de Padron, Rucola-Tomatensalat	

Getrüffelte Pommes frites mit Parmesan, 	 je 12 
Kürbis-Risotto mit Peperoni-Öl	



K Ä S E

Cheese Selection	 29
Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach der ak tuel len Auswahl                                                                                                                                          
                                                                                                 
Weinempfehlung von unserem Sommelier               

Traminer Auslese 2018	 5 cl	 7 
Kracher, Neusiedlersee	 0.375l	 49

D E S S E R T

GEORGE‘s Schokoladenmousse 	 20
Guanaja Schokolade, Karamell ,  
Vanil leglace, Fleur de Sel

Erdbeer meets Sauerampfer	 20
Joghur t , Glace, Par fait ,  Kresse

Pumpkin spice	 20
Pavlova , Sanddorn Glace, karamellisier ter Kürbis



S Ü S S W E I N E

Beerenauslese Cuvée 2019 	 5 cl    9.5

Kracher, Neusiedlersee	     0.375 l 66.5

Riesling Spätlese Steinberg 2021                       0.75 l    74
Gut Hermannsberg, Nahe DE

Grande Cuvée TBA No.5 2019	 0.375 l   155
Welschriesling, Weingut Kracher, Burgenland AUT

Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2016 Furmint , Harslevelu    0.50 l    98
Samuel Tinon, Tokajhegyalja HUN

C O C K T A I L

Espresso Martini Vodka , Kahlua , Espresso	 19

S P I R I T S

Grappa Berta Tre Soli Tre 44%	 2 cl     19

Williams Couer, Morand 41%	 2 cl     12

Louis XIII de Remy Martin 40%	 1 cl     85

	 2 cl   170



A L L E R G E N E

 
Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot geben wir 

Ihnen gerne Auskunf t .

H E R K U N F T S D E K L A R A T I O N

Hauptlieferanten Fleisch:
Holzen Fleisch, Ennetbürgen

Luma Delikatessen

Fleisch:
Rind, Kalb: Uruguay

Special Cuts Rind: Schweiz
Reh: Österreich
Ente: Frankreich

Geflügel:
Huhn: Schweiz

Fisch/Meeresfrüchte:
Thunfisch: FAO04/05, Zucht

Seeteufel: Island
Lachs: Schweiz

Miesmuscheln: Frankreich 
Crevet ten: Vietnam, Wildzucht

Austern: Frankreich, Zucht  

Brot: Schweiz

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  S C H W E I Z E R  F R A N K E N 
I N K L U S I V E  8 . 1  %  M E H R W E R T S T E U E R .


