SPECIALS

Miéral Taube 43

Brioche, Fingerriebli, Heidelbeerjus

Japanisches Wagyu Filet 160gr 190

Seezunge 70



VORSPEISEN

Vitello Tonnato 29
Kalbstranchen, Senfsaat, Thunfischespuma

Carpaccio von der Jakobsmuschel 36
Limette, Asia Gemuise Salat, Knoblauchcrunch

Thunfischtatar 33

Misomarinade, Koriander, Avocado, Nori Popcorn,
Mandarinensorbet

Rindstatar 32/49
Eigelbcréme, Kapern, Toast

GEORGE Salat 21
Blattsalat, Nisse, Granatapfel, CroGtons,

Avocadocreme

mit Crevetten +15
Randenhummus 23

Portulak, Chiogga, Brombeeren

Wassermelonen-Gurken Salat 34
gegrillte Jakobsmuschel, Minze

IWISCHENGANG

Gazpacho Andaluz 24

Flusskrebse, Basilikum, Olivendl

Bergkase Tortelloni 29

Weissweinschaum, Périgordtriffel, Kerbel



SEAFOO0D

Par Prunier Kaviar 50g

Sauerrahm, Brioche

Austern
Fine de Claire No. 2
serviert mit Pink-Grapefruit Vinagrette

3 Stick
6 Stuck
12 Stick

GEORGE'S FAVORITES

Lammkarree
Tabouleh, konfierte Tomate, Blumenkohlcréme

Angus Hacktéatschli

Triffel, Rotweinjus, Kartoffelplree, Ruebli

Hausgemachte Spaghetti

Triffeltapenade, Parmesan Glacage, Triffel

Vegetarisches plat du jour
unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne

98
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41
71

56

43

39

36



GRILLROOM

FLEISCH
Tenderloin (Filet) 120gr 7 180gr 7 250gr 49 / 54 / 68
Rib Eye 250gr 61
Striploin (Entrecote) 220gr 58
USDA Prime Beef Striploin 600gr 180

Unser Fleisch beziehen wir ausschliesslich von Luma Delikatessen.

Special Cuts (ab 2 Personen)

Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach Verfiigbarkeit und Gréssen der Cuts.

Bone in Rib Eye (Dry Aged) 24 pro 100gr
Bone in Striploin (bry Aged) 24 pro 100gr
Porterhouse (Dry Aged) 27 pro 100gr
T-Bone (bry Aged) 27 pro 100gr

Alle Cuts sind erhaltlich

als Surf & Turf mit einer Riesencrevette 19

Unsere Special Cuts beziehen wir ausschliesslich von Holzen Fleisch.
Die Grammangaben beziehen sich auf den Rohzustand.

GEFLUGEL

Chicken Paillard 36



GRILLROOM

FISCH

Wolfsbarschfilet 48

Riesencrevetten h9

Samtliche Fleisch- und Fischgerichte kdnnen beliebig
mit Saucen, Beilagen und Gemise kombiniert werden.

SAUCEN

Sauce Béarnaise, Krauterbutter, Rotweinjus, BBQ Sauce,
Chimichurri, Pfefferrahmsauce, Café de Paris

eine Sauce inbegriffen
jede weitere 4

BEILAGEN

Kartoffelgratin, Kartoffelpuree, Broccoli, ie9

Wok-GemiUse, Pimientos de Padron, Pommes frites,
Rucola-Tomatensalat

Getruffelte Pommes frites mit Parmesan, je 12
sautierte Waldpilze mit Gremolata,
Krauter-Risotto mit Paprikadl



KASE

Swiss Cheese Selection

Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach der aktuellen Auswahl

Weinempfehlung von unserem Sommmelier

Traminer Auslese 2018 5 cl
Kracher, Neusiedlersee 0.375l

DESSERT

GEORGE's Schokoladenmousse

Guanaja Schokolade, Karamell,
Vanilleglace, Fleur de Sel

Erdbeer meets Sauerampfer
Joghurt, Glace, Parfait, Kresse

Honig Taco
Ricotta, Honig, Glace, Aprikose

29

20

20

19



SUSSWEINE

Beerenauslese Cuvée 2019 5c¢cl 95
Kracher, Neusiedlersee 0.375166.5
Riesling Spatlese Steinberg 2021 0.7561 74
Gut Hermannsberg, Nahe DE

Grande Cuvée TBA No.5 2019 0.3751 165

Welschriesling, Weingut Kracher, Burgenland AUT

Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2016 Furmint, Harslevelu  0.50 | 98
Samuel Tinon, Tokajhegyalja HUN

COCKTAIL
Espresso Martini vodka, Kahlua, Espresso 19
SPIRITS
Grappa Berta Tre Soli Tre 44% 2cl 19
Williams Couer, Morand 41% 2cl 12
Louis XlII de Remy Martin 40% Tcl 85

2cl 170



ALLERGENE

Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot geben wir
lhnen gerne Auskunft.

HERKUNFTSDEKLARATION

Hauptlieferanten Fleisch:
Holzen Fleisch, Ennetbirgen
Luma Delikatessen

Fleisch:
Rind, Schwein, Kalb: Schweiz und Uruguay

Gefllgel:
Huhn: Schweiz
Taube: Frankreich

Fisch/Meeresfrichte:
Thunfisch: FAO04/05, Zucht
Wolfsbarsch: Turkei, Wildzucht
Seezunge: Frankreich, Wildfang
Flusskrebs: China
Crevetten: Vietnam, Wildzucht
Jakobsmuscheln: FAO27 Nordostatlantik
Pulpo: Spanien
Austern: Frankreich, Zucht

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN
INKLUSIVE 8.1 % MEHRWERTSTEUER.



