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7,5 dI-Flaschenweine im Offenausschank pro dl

Luma Girillo
Traubensorte Grillo, Italien, Sicilia

Weisswein
7.00

St. Saphorin Dizerens 7.00
Schweiz VD, Lutry
Sauvignon Blanc Nieva 7.00
Spanien

Rotwein
Merlot Ticino 7.00
Schweiz, Cantine Gagi
Ripasso Valpolicella Classico Lenotti 8.50
Veneto, Italien
Rioja Raiza Crianza 7.00
Spanien, Vinedos de Aldeanueva
Weine in 5dlI 1dl 5dI

Weisswein

Luzerner Riesling — Sylvaner 30.00
Schweiz
Féchy 4.00 20.00
Schweiz VD
Chardonnay Eagle Home 25.00
USA, California

Rotwein
Luzerner Blauburgunder 30.00
Schweiz
Dole 4.00 20.00
Cabernet Sauvignon Eagle Home 25.00

USA, California
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Weisswein 7.5dl
Schweiz

Rosenauer Riesling — Sylvaner 49.00
Horw, Schweiz

Traubensorten: Riesling-Sylvaner

Frischfruchtiger Weisswein mit feinen Diiften von Zitrusfriichten, Aprikosenbli-

ten und Ananas. Mit blumigen Aromen, im Gaumen lebendig und frisch.

Le Blanc — Luzerner Cuvee 59.00
Luzern, Horw, Schweiz

Traubensorten: Pinot Noir (Sussdruck), Pinot Gris

Im Holz vergoren und auf der Hefe ausgebaut. Daher fihren die feinen Rdstno-

ten, welche gut eingebunden sind, in die beerigen Aromen. Im Gaumen zeigt er

sich dicht, von guter Struktur und beachtlicher Lange.

Petite Arvine du Valais Vins & Vignobles Julius 59 .00

Wallis, Schweiz

Traubensorte: Petite Arvine

Helles, grunliches Gelb, das an die Farbe der Weinbeeren erinnert. In-
tensiv erfrischendes Bouquet nach Zitrusfriichten und einem Hauch Gra-
pefruit. Im Gaumen erfrischend spritzig und fruchtig mit leicht minerali-
schen Noten und einem nachhaltigen Abgang.
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Osterreich

Veltliner & Friends Boheim 49.00
Carnuntum, Osterreich

Traubensorten: Veltliner, Sauvignon Blanc, Riesling.

Leuchtendes Hellgelb mit Gruntonreflexen. Duft nach Holunderbliten und fei-

nen Grapefruits. Im Gaumen finessenreich, spritzig und fruchtig. Ein eleganter

Wein voller Trinkfreude.

Italien

Chardonnay Cantine Lenotti 49.00
Taler nordlich des Gardasees, Veneto, Italien

Sehr helles Strohgelb. Frisch und fruchtig, mit Noten von Apfeln und Zitrusfriichten.

Im Gaumen leicht und fein, mit einem anhaltendem, saftig und delikatem Abgang.

Pinot Grigio Garganega Cantine Lenotti 49.00

Taler nordlich des Gardasees, Veneto, Italien

Traubensorten: Pinot Grigio und Garganega.

Strohgelb. Blumige Aromen, im Gaumen erfrischend und intensiv mit einem feinen, harmonischen
Abgang.
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Rotwein 7.5dl
Schweiz

Rosenauer Blauburgunder 56.00
Traubensorte: Pinot Noir.

Glanzendes Rubin mit violetten Reflexen. Feine Himbeer- und Kirschenaromen.

Fein im Gaumen mit glatten Gerbstoffen und harmonischer Struktur.

Le Rouge - Luzerner Cuveé 62.00
Luzern, Horw, Schweiz

Traubensorten : Gamaret, Merlot,

Blauburgunder und Regent. Von dunkler Farbe. 9 Monate im Barrique ausge-

baut.

Kraftiger Rotwein mit gut eingebundenen Holznoten, fruchtig und wirzig. Anhal-

tendes Finale mit aromatischem Nachklang.

Syrah du Valais Vins & Vignobles Julius 62.00
Wallis, Schweiz

Traubensorte: Syrah.

Leuchtend dunkelrot. Eine leichte herbe Nase mit schonen Frucht- und
Gewirzkomponenten. Kraftvoll und robust im Gaumen. Ein sehr interes-

santer und rustikaler Wein mit einem langen und eleganten Abgang.
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Osterreich

Cuvée Esprit Boheim 49.00
Traubensorten: Zweigelt und Blaufrankisch.

Kréftige, brillante rubinrote Farbe.

In der Nase feine Beerenaromen. Im Gaumen elegant und fruchtig. Der ,geist-

reiche Verschnitt* - von den 6sterreichischen Klassikern im grossen Eichenfass

ausgebaut - ergibt einen jung zu trinkenden ausgewogenen Rotwein.

Stuhlwerker Boheim 79.00
= Carnuntum, Osterreich

Traubensorten: Zweigelt, Merlot und Shiraz.

Kraftiges tiefdunkles Rubinrot. Wahrend 12 bis 18 Monaten in Barriques aus-

gebaut. In der Nase dunkelbeerige Anklange, begleitet von Gewiirzen und

Rdstaromen

Italien

Primitivo Merlot Feudi di San Marzano 52.00
Tarantino, Puglia, Italien

Traubensorten: Primitivo, Merlot.

Kraftiges Rubinrot mit Violettreflexen. Kurzer Ausbau in Eichenfassern. Die

dunklen, reifen und wiirzigen Aromen des Primitivo ergénzen sich hervorragend

mit dem Duft von schwarzen Beeren, vor allem Brombeeren und Schokolade

des Merlot. Verfeinert wird der Aromastrauss durch feine wiirzige Noten und

einem Hauch Vanille.

Cabernet Sauvignon Pramonte Lenotti 62.00
Veneto, Italien

Traubensorte : Cabernet Sauvignon.

Rubinrot, das zu Granatrot neigt. Mindestens 12-monatiger Ausbau in Barri-

ques. Fruchtiger Duft nach roten Beeren, Cassis und Peperoni. Im Gaumen

fleischig und fruchtig, unterlegt von einer eleganten Wirzigkeit. Ein mittel-

schwerer und fruchtiger Wein mit einem beeindruckenden Abgang.
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Barbera d’Asti Tabaren Icardi 62.00
Piemonte, Italien

Traubensorte: Barbera.

Klares, leuchtendes Rot. Intensiv fruchtige Nase, Nuancen von Sauerkirsche.

Im Gaumen sehr weiche Tannine mit eleganter Struktur, welche die Frucht

hervorheben und ihr ein gutes Rickgrad gibt. Mittellanger, fast erfrischender

Abgang.

Primitivo di Manduria Oversettanta 70 79.00
Puglia, Italien

Traubensorte: Primitivo aus mindestens 70-jahrigen Rebstocken.

Intensives, leuchtendes Rubinrot. Ausbau wahrend 12 Monaten in Barriques.

Komplexes, breites und fruchtiges Bouquet nach Kirschenkonfitlire mit Nuan-

cen von Zwetschgen und Tabakbléattern. Ein betérender, korperreicher, voll-

mundiger und edler Wein mit Aromen von Kakao, Tabak und Vanille. Wohl

einer der edelsten und kréftigsten Vertreter seiner Traubensorte mit einem nicht

enden wollenden Abgang.

Brunello di Montalcino Pietranera 85.00
Toscana, ltalien

Traubensorte: Sangiovese Grosso.

Brillantes, sattes Rubinrot mit Veilchenreflexen. Ausbau wahrend 36 Monaten

in slowenischen Eichenfassern. Danach mindestens ein Jahr Flaschenlage-

rung. In der Nase ein Wechselspiel von gedoérrten Pflaumen, getrockneten Ro-

sen und einem leicht wiirzigen Holzbouquet. Im Gaumen erhaben, konzentriert

und vollmundig mit Noten von Dorrfriichten, Schokolade und Réstaromen. Ein

grosser, komplexer und nuancenreicher Wein mit einem langen Finale.

Campo Novo 56.00
Veneto, Italien

Traubensorte: Corvina, Rebo

Klares, leuchtendes Rot. Intensiv fruchtige Nase, Nuancen von Waldbeeren

und getrockneten Gewirzen. Im Gaumen sehr weiche Tannine mit eleganter

Struktur, welche die Frucht hervorheben und ihr ein gutes Rickgrad gibt. Mittel-

langer, fast erfrischender Abgang.
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Amarone Zenato della Valpolicella Classico 105.00
Veneto, Italien

Zartes Bouquet von Kirschen, Schokolade, Gewitirzen, Blumen und Nissen.

Im Gaumen spurbar tanninhaltig, dicht, fullig und weich; langer, anhaltender

Abgang.

Ripasso Valpolicella Classico Lenotti 59.50
Veneto, Italien

Traubensorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Dunkler, granatroter Wein. Der ,kleine Amarone* mit intensivem und nachhalti-

gem Bukett. Am Gaumen trocken, samtig mit Kirschnoten und harmonisch kraf-

tigem Korper.

Mit Duft nach Beeren, Kaffee, Tabakblattern und Schokolade.

Varvara Bolgheri (Mutterhaus Ornellaia und Sassicai  a) 95.00
Toscana, Italien

Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,

Syrah und Petit Verdot

Im Gaumen kréftiger, gehaltvoller Auftakt, dennoch rund und fruchtig. Ein

spannender, kraftiger Vertreter aus dem Bolgheri.

Prosecco

Prosecco Cavallieri 56.00
Traubensorte: Prosecco.

Fein hellgelb in der Farbe. Seine zarten und doch fruchtigen Aromastoffe

zeichnen ihn speziell aus. Er ist nicht siss, aber auch nicht ganz trocken. Seine

feine, wohl bekommende Kohlenséure und vor allem auch die schéne blumige

Fulle Gberzeugen.

Champagner

109.00
Traubensorte: Chardonnay, Pinot Noir.
Hellgold glanzende Farbe. Ein Champagner mit elegantem Bukett, feinperlig,
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mit anhaltendem und diskretem Schaum. Prasentiert sich reif, geschmeidig und
perfekt abgerundet.
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