Salatvariationen

Niisslisalat an Baumnussvinaigrette
mit Herlisherg Wachtelei, Speckwiirfeli und Croutons
16.50

»S'Salatschiisseli Herlisberg“
serviert mit gerduchertem Lostallo Lachs und Feigen
Senf-Chili-Honigsauce
16.50

Fische und Meeresfriichte

gebratener Gotthardzander aus Erstfeld
auf Lauch-Wirzgemiise 4 Ia Créme
und Reis
52.00

Lachsforellenfilet vom Spielhofer Romerswil
mit Petersilienkartoffeln
mit frischem Federkohl, und Sauce Hollandaise
45.00



Fleischgerichte

Alpstein Poulet Siipreme
an Rosmarin- Honigjus
Mascarponerisotto und Bratgemiise 42.00

Geschmorte Haxe vom Michelsamter Kalb
Kartoffelstock und Gemiise 43.00

Geschnetzeltes vom Engelberger Kalb
an Sauce Créme
mit Butterniideli und Gemiise 46.00

Entrecote vom Innerschweizer Rind
an Rotweinsauce mit Mark und griinem Pfeffer
mit Kartoffelgratin und Gemiise 54.00

Steak vom Engelberger Kalb
an einer Pilzrahmsauce
mit Kartoffelkroketten und Gemiise 56.00



aus dem Suppentopf

Pastinaken-Proseccocrémesuppe
mit gerosteten Croiitons
14.50

Hummerschaumsiippchen
mit kleinem Bratgemiise und Crevettenwiirfel
18.50

zum Voraus.......

carpaccio vom Innerschweizerrind
mit Sbrinz an einer Baumnussvinaigrette
28.50



Vegetarische Geniesser

Randen-Carpaccio

mit Ziegenfrischkase
ok

Niisslisalat mit Herlisberger Wachtelei
sk

Pastinakenschaumsijppchen

mit gerosteten Croutons
ke

pochiertes Ei auf frischem Federkohl

und Sauce Hollandaise
Fk

Champagnerrisotto mit Bratgemiise
sk

Zitronen- Joghurtcréme
mit Ananas- Mangokompott

oder
Auswahl von Kise

3 Gang str. 62.00
4 Gang sfr. 74.00
5 Gang str. 84.00
6 Gang sfr. 96.00



Geniesser-Men i : personen

carpaccio vom Innerschweizer Rind
mit Shrinz an Baumnussvinaigrette

Toast und Butter
skk

Niisslisalat

mit Herlisberger Wachtelei, Speck und Croutons
et

Hummerschaumsijppchen

mit kleinem Gemiise und Crevettenragout
et

Lachsforelle vom Spielhofer Romerswil

ailf frischem Federkohl, Sauce Mousseline
Sk

Innerschweizer Rindsfilet
an Rosmarin- Honigjus

mit Kartoffelgratin und Gemiise
ok

Zitronen- Joghurtcréme
mit Ananas- Mangokompott

oder

Auswahl von Kise

3 Gang sfr. 74.50
4 Gang sfr. 86.50
5 Gang sfr. 102.50
6 Gang sir. 116.00



TROIS FILETS

gonnen Sie sich den ,,Herlisherg Hit“
ab 2 Personen

Schweinsfilet
an Thymianjus
auf Mascarponerisotto und Federkohl

Kalbsfilet
an einer Pilzrahmsauce
Niideli und Gemiise

Rindsfilet
an Rosmarin- Honigjus

auf Kartoffelgratin und Gemiise

72.50
gerne servieren wir Ihnen ,,das Dreierlei“ auch als Fischvariation
fragen Sie unsere Mitarbeiter

ab 2 Personen

CHATEAUBRIAND ,HERLISBERG*
saisonale Gemiiseplatte
Kartoffelgratin

serviert mit Sauce Bearnaise und Rotweinsauce

68.50
alle Preise inkl. 8.1 MWST.
Zubereitungszeit ca. 30 Minuten.
Wir sind Thnen dankbar, wenn Sie bis
21.00 Uhr Werktags,
oder 19.00 Uhr Sonntags, bestellt haben.



