TATARPRALINE
Gebackene Rindstatarpraline auf Siisskartoffelpiiree mit Spinatsalat

KANINCHEN
Kaninchen-Hasenterrine mit fruchtigem Mango-Kiirbis-Chutney

REH
Terrine vom Reh mit Pistazien, Aprikosen
und Kiirbis—-Mango-Chutney

BUNTER BLATTSALAT
Dressing: Franzosisch - Italienisch - Hausdressing mit Krautern

GEMISCHTER SALAT DER SAISON

Dressing: Franzosisch - Italienisch - Hausdressing mit Krautern

SALAT VOM BUFFET

von lhnen selbst zusammengestellt - nach Lust und Laune

MENU VORSPEISE

vom Tagesmenu nach Wahl
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KURBIS

Kirbiscremesuppe mit Amaretto, Blatterteigstange mit Maronicreme

EIERSCHWAMMLI

Eierschwammlicremesuppe mit Krauterrahmhaube

TOMATEN

Feine Tomatencremesuppe mit Gin und Rahmhaube

BOUILLON
Nature

BOUILLON
mit Fladli - mit Ei - mit Sherry - mit Gemdse

TAGESSUPPE

vom Menu

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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CAPUNS &<

mit Gemilise und Kasesauce (iberbacken 1826
KURBIS €=

Hokkaido-Kiirbis gerostet, mit Paneer-Kase, Mandeln und Krautern 1826
HERBSTTELLERE=

mit Rotkraut, Rosenkohl, glasierten Maroni, Preiselbeerapfel

und hausgemachten Spatzli 18- 26

GEMUSE-FRUCHTE-CASIMIR &<

mit pikanter Currysauce im Reisring, dazu frittierte Bananen 20- 29
TAGLIATELLE <
mit getrockneten Tomaten, Artischocken, Oliven,
frischen Gartenkrautern, Parmesan und Olivendl 18- 26
N e
CRay
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Q(\Li%?@%z},y
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkféstau rant

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. D e e e
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GOLDEN SHRIMPS

gebraten, mit hausgemachten feinen Erbsenravioli

und Hummerbuttersauce 28 - 42
EGLIFILETS

Miillerinnen Art - Zuger Art - Saisonal 34-42
WOLFSBARSCH

im Olivendl gebraten und mit frischen Krautern verfeinert 34-42

SEEZUNGE COLBERT (auf Vorbestellung)

paniert und gebacken 52
BEILAGENAUSWAHL
Salzkartoffeln - Butterrosti - Kartoffelgratin - Pommes frites
Risotto - Reis - Butternudeln - saisonales Marktgemiise 5
R
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. g (\@%ﬁ/,y
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkféstau rant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. D e e e



REHSCHNITZEL ,MIRZA
mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Maroni und Preiselbeerapfel

REHPFEFFER

mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut und Preiselbeerapfel

ENTENBRUST
Rosa gebratene Entenbrust mit Brombeersauce,
Petersilienwurz-Kartoffelpliree und Rosenkohlblattern

GESCHNETZELTE KALBSLEBER
sautiert und verfeinert mit Salbeibutter
serviert mit goldbrauner Butterrosti

GESCHNETZELTES KALBFLEISCH
nach Ziircher Art mit Champignonrahmsauce

RIZ CASIMIR
mit Kalbfleisch an pikanter Currysauce
im Reisring mit reichhaltiger Friichtegarnitur

BEILAGENAUSWAHL
Salzkartoffeln - Butterrosti - Kartoffelgratin - Pommes frites
Risotto - Reis - Butternudeln - saisonales Marktgemuise

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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LAMMKARREE

rosa gebraten

im wiirzigen Bergheu mit frischem Thymian und Knoblauch geschmort

Beilagen nach Wahl

ab 2 Personen - pro Person 48

CHATEAUBRIAND

am Tisch tranchiert mit grosser Gemiseauswahl und Sauce Béarnaise

Beilagen nach Wahl

ab 2 Personen - pro Person 62

REHRUCKEN ,BADEN - BADEN*

mit Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, Preiselbeerapfel,

Rotweinbirne und Trauben

serviert mit hausgemachten Spatzli und feiner Pilzrahmsauce mit Cognac

ab 2 Personen - pro Person 58
4%
N
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. g (\L\E“yﬁ/,
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft iiber die Herkunft der Produkte, Pa"ﬁkféstau rant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. D e e e



ist Metzgerei Firma Mérat & Cie. AG und die Metzgerei Bronnimann AG aus Jona. Sofern nicht
anders deklariert, wird das Fleisch in folgenden Landern produziert:

Kalb: aus der Region oder aus der Schweiz
Rind: aus der Region oder aus der Schweiz
Lamm: Australien*

wild: Schweiz / Osterreich

Ente: Frankreich

Trockenfleisch: Schweiz

* Erzeugnisse aus Frankreich und Australien konnen mit Antibiotika und Hormonen als
Leistungsforderer erzeugt worden sein.

14 Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Um besser auf
Allergien und Unvertraglichkeiten eingehen zu konnen, informieren Sie unsere Service-
mitarbeitenden bitte vor Ihrer Bestellung.

Senf/-erzeugnisse \ otle
u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, PROFESSIONAL
Senfkdrner MAKING MORE POSSELE

Sellerie/-erzeugnisse
Bleichsellerie, Knollensellerie,
Staudensellerie

Weichtiere/-erzeugnisse
w.a. Schnecken, Muscheln, Austern, Erdniisse/-erzeugnisse
Tintenfisch, Calamares  \WARENY O\ e—— Alle Erdnusssorten

Fisch /-erzeugnisse & D I E 1l Itiges Getreide /
Alle Fischarten (u.a. Anchovis, Kaviar) 3 \ & w.a. Weizen, Hartweizen, Roggen,
1 q Gerste, Hafer

Sesam /-erzeugnisse e Milch /-erzeugnisse

w.a. Sesaml, Sesammehl, Sesamsamen 3 H | | P | 2 einschlieflich Laktose

> Alle Milchprodukte

afri (Niisse) /- i Krebstiere/-erzeugnisse

u.a. Mandeln, Haselnisse, Walniisse, £ u.a. Krebs, Shrimps, Garnelen,

s : Schwefeldioxid /Sulfite
Soja/-erzeugnisse (X ‘5 E220-E 228

Alle Sorten Sojabohnen &) ) w.a. in Trockenobst,
‘Tomatenpiiree, Wein

Eier/-erzeugnisse Lupine/-erzeugnisse
Alle Eisorten w.a. Lupinenmehl, Lupinenkonzentrat,
Lupinenprotein

A
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. o //?
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, Paﬂ(féstau rant

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. Dorfstrasse 16, 8700 Mellen, Tel. Das 925 0657



Die Fischiete
war schon immer eine Hauptnahrungsquelle fiir den Menschen. Aber sie muss mit Sorgfalt
bewirtschaftet werden. Unsere Lieferanten sind uns dafiir eine Garantie: Wir pflegen zu

unseren ausgewahlten Lieferanten personlichen Kontakt und kennen ihre Bezugsquellen.
Dies fordert Vertrauen zu unseren Partnern und in die Qualitat ihrer Produkte.

FANGZONEN

e

252
- ’ -

SUSSWASSER MEERWASSER

01 Afrika Atlantischer Ozean Pazifischer Ozean
02 Nordamerika 18 Arktis 61 Nordwestpazifik
02 Sidamerika 21 Mordwestatlantik 67 Mordostpazifik
04 Asien 27 Nordostatlantik, Ostsee 71 Mittlerer Westpazifik
05 Europa 21 Mittlerer Westatlantik 77 Mittlerer Ostpazifik
06 Ozeanien 24 Mittlerer Ostatlantik 81 Sidwestpazifik
07 Ex-UdS5S5R 327 Mittelmeer, Schw.Mear 87 Sidostpazifik
08 Antarktis 41 Sidwestatlantik
47 Siddostatlantik siidlicher Ozean
48 Atlantik, Antarktik
Indischer Ozean 58 Ind. Ozean, Antarktik
51 Westindischer Ozean 88 Pazifik, Antarktik

57 Ostindischer Ozean

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte, 2 S
tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. Dorfstrasse 16, 8706 Meilen, Tel, 044 525 06 57




