Herbsizeit - Wildzeit

Wild

Genuss
Suppen:
Hiinbis ciémesuppe F. 1050
Suppe aus Kirbis Muskat de Provence
und Sellerie mit Rahm Verfeinert.
Pilzencrémesuppe Fr. 1050
Suppe aus Steinpilzen und Eierschwammli.
FHerbstsalate:
Niisslisalat Fr. 15.50
der typische Salate der Herbstzeit mit Kl. Port. Fr.12.50
Wirzigem Speck , Zwiebeln und Pilzen
Fenbstsalat Fr. 23.00
Hirschentrecote, Mozzarella, gehackte Kl. Port. Fr.20.00

Baumnusskerne, Frische Feigen, Apfel,
Blattsalate gemischt, am feine Balsamico Dressing.
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mit Brotwurfeln Speck, Zwiebeln und ' -&or

Champignons,gekochtes mit Schweinsblut. Genuss

Refigesclinetzelles mit Calvades - Jagevsauce Fr. #0.00
sautiert klein geschnitten Rehfleisch mit feiner KI. Port. Fr. 37.00
Calvados-Jagersauce.

TRelsschiut zel Fr. $5.00
zarte Rehschnitzel mit Pilzen. Kl. Port. Fr. 45.00
Retpviichern Medaillerns Fr. 3000

gegrillt ‘s Medaillons mit feiner Wildrahmsauce. KI. Port. Fr. 47.00

Ut 2 Sevsaner.

Relviicken pra pevsonen Fy. 38.00
die Kronung des Herbstes! Das feinste Fleisch des Riickens,
mit feiner Wildrahmsauce. hausgemachten Spatzli, Rotkraut,
gekocht Apfel und Birnen mit Preiselbeeren, Pilzen, glacierten
Maroni, Rosenkohl mit Speck und Trauben.

Vom FHinsch:
of Entrecite Fo. #8.00
Nach Art des Chef’s, mit eine Scharfe Sauce  Kl. Port. Fr. 45.00
aus Knoblauch, Piri-Piri und Senf.
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Vem Wilds chuwein: l

Wilschweinfleisch gefillt mit Rohschinken, KI@(éhIﬂSAS'LOO
Pilzen und Gruyéere-Kase.

Witds cluveinentrecite an Wildvalimsauce Fr. #L.00
Gegrilltes Wildschwein Entrecote. KI. Port. Fr. 41.00
Getvaten Wildscliwein Racks Fr. #4.00

im Backofen gebratene Wildschwein Racks.

Wild Schueingeschinetzeltes an Wikdvalinmsauce Fr. 37.00
sautiert Wild Schweingeschnetzeltes. Kl. Port. Fr. 34.00

Tertist — Teller (Vegi) Fr. 30.00
hausgemachten Spatzli, Rosenkohl mit Kl. Port. Fr. 27.00

Trauben, gekocht Apfel mit Preiselbeeren,
Rotkraut, glacierten Maroni und Pilzen.

Ulle Dedager inclusive
hausgemachten Spatzli, Rotkraut, gekocht Apfel mit
Preiselbeeren, glacierten Maroni, Rosenkohl mit Speck
und Trauben.
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——Wil

Up/tel-Catatara - Milch Apfel créme mit Zimt und
Karamellisierten Apfelschnitzen

Marvvori-Mewsse - mit Zwetschgenkompott

ARavtarien-Scheceladern-Crépes - mit Rotweintrauben

Vevrricelle mit Ratirn

Vevrnicelle mit Mevenge

Caupe Nelsorvaade

Genuss

Fr. .00

Fr. 9.00

Fr. .00
Fr. 8.50

R Sort. Fr. 7.50

Fr. 10.00
A Sot. Fy. 7.50
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