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3-GANG-MENU 70.-
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CREMIGE WALDPILZSUPPE

mit gebratenen Pilzen und Krauterdl

KURBIS CARPACCIO

sauer eingelegter Klrbis verfeinert mit Olivendl,
Granola-Nussmischung, Preiselbeeren und gehobelter Belper Knolle

Herplyereeb]

FRICKTALER REHSCHNITZEL

an feiner Wildrahmsauce serviert mit Herbstgemuse
und Spatzli Tricolore

SCHWEIZER EGLIFILET

Eglifilet gebraten, an feiner Abricotinesauce, serviert mit
mit Eierschwammli, KurbiswUrfel, getrocknete Aprikosen und Salzkartoffeln

GESCHMORTER LAUCH

im Ofen geschmorter Lauch an kraftiger Madeira-Sauce, serviert
auf cremiger Kurbis-Polenta mit karamellisierten Maronen und HaselnUssen

Deser]

“HORBI” HARTKASE IM KRAUTERMANTEL

serviert mit Birnensenf

APRIKOSEN-SAFRAN CREME BRULEE

mit karamellisierter Zuckerkruste

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.



VORSPEISEN
SAISIONAL

VORSPEISEN
KLASSIKER

CREMIGE WALDPILZSUPPE

mit gebratenen Pilzen und Krauterol

13 Glutenrec

KURBIS CARPACCIO

sauer eingelegter Kurbis verfeinert mit Cltnpres
Olivendl, Granola-Nussmischung,
Preiselbeeren und gehobelter Belper Knolle

14

NUSSLISALAT
nature 12

mit Ei + 2

mit Pilzen + 3

mit Speck & Croutons + 3

GARTENSALAT

verschiedene Blattsalate, diverse GemuUse
und Garnituren
12

GIOVANNI BROT

getoastetes Zwirbelbrot mit
hausgemachter Knoblauchbutter und
Tomatenwdurfeln

9

TAGESSUPPE

saisonale hausgemachte Suppe
10

TARTAR VOM RIND

Vegeterisel.

Vegetarisel:

Vegelarisel.

Vegelerisel.

Vegelerisel.

verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados

serviert mit Toast & Butter
Vorspeise 22
Hauptgang 36

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.


https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/

FRICKTALER

HAUPTGANGE REHSCHNITZEL
an feiner Wildrahmsauce serviert mit
SAISIONAL Herbstgemuse und Spatzli Tricolore
44

FRICKTALER
REHPFEFFER

verfeinert mit eingelegten Quitten,
serviert mit Herbstgemuse und Spatzli Tricolore
38

MOHLINER
HIRSCHGESCHNETZELTES

an scharfem grinem Curry, serviert mit (st ( atutengon
Klrbis, Quitte, Koriander und Jasminreis \
40

MOHLINER
HIRSCHRUCKEN

an fruchtiger Heidelbeersauce,

serviert mit cremiger KlUrbis-Polenta,
glaciertem Rosenkohl und Rotwein-Birne
48

GESCHMORTER LAUCH

im Ofen geschmorter Lauch an kraftiger
Madeira-Sauce, serviert auf cremiger Kurbis-
Polenta mit karamellisierten Maronen und
HaselnlUssen

33

Vegelerisel. Glutenfrei

AB 2 PERSONEN
FRICKTALER REHRUCKEN

tranchiert und flambiert am Tisch,
serviert mit Herbstgemuse und Spatzli
Tricolore

65 pro Pers.

(Auf Vorbestellung oder solange Vorrat)

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.




HAUPTGANGE
KLASSIKER

GESCHNETZELTES
"HEIMISWILER ART"

Rinds & Kalbsgeschnetzeltes

an kostlicher Champignonsauce
mit Berner RoOsti

(enthalt Schinken und Zwiebeln)
43

"CHALBSLEBERLI"
MADEIRA ODER BUTTER

frische Kalbsleberstreifen mit Berner Rosti
(enthalt Schinken und Zwiebeln)
39

OH... CORDON BLEU

mit Bauernschinken, Walliser Raclette-
Kase, serviert mit Pommes Frites

mit Schweinefleisch 37

mit Kalbfleisch 44

KAISTER STROHSAULI
STEAK

an Cognacsauce, mit gebratenem
Krauterseitling serviert mit Gemuse
und Pappardelle

1809 /44

Z 2509 /48

MOHLINER
RINDSHUFTSTEAK

mit drei hausgemachten Gewdlrzsalzen,
serviert mit Gemuse und Pommes frites

180g /48
250g /52

S
,//

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.




HAUPTGANGE
FISCH

HAUPTGANGE
VEGETARISCH

GOTTHARD ZANDER

im Randensaft sous-vide gegartes
Zanderfilet an Haselnussbutter serviert
auf cremiger Kurbis-Pappardelle

und glaciertem Rosenkohl

44

SCHWEIZER EGLIFILET

Eglifilet gebraten, an feiner
Abricotinesauce, serviert mit

mit Eierschwammli, Kurbiswdurfeln,
getrockneten Aprikosen und Salzkartoffeln

44 o \\
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KURBIS-PAPPARDELLE

an Mascarpone-Salbeisauce mit gebratenen
Kurbiswurfel, knusprigen Kurbiskernen
und Kurbiskernol

verfeinert mit gehobelter Belper Knolle
33

Va,:tnmulb

QUITTEN-KURBIS-
KOKOSCURRY

verschiedene Kurbisse, Quitte, grune
Erbsen, Kichererbsen und Cashewnusse in
grunem Kokoscurry gegart,

serviert mit Jasminreis

33 ~
Veger Qw/m | Glutengre: |
U ¢
NG

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.
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Genuss fur Zuhause!

MOHLINER “GRAPPA”

Traubentrester aus der
Triumpf vom Elsass Traube.
Gebrannt von Brennhiisli Abt, Hellikon
200MI. / CHF 15.00
200MI. / CHF 17.00 (Barrique)

SAISONALE LIKORE

saisonale Likére
vom Krone-Garten

200MI. / CHF 15.00

CHRONE WY

Triumpf vom Elsass & Fricktaler
Pinot Noir
500MI. / CHF 18.50

HOUSIS SALATSAUCE

nach Hans Liidis késtlichem nach
Salatsaucenrezept

500 MI. /JCHF 8.00

OH... GEWURZSALZE

hausgemachte, saisonale Gewiirzsalze

mit Schweizer Alpensalz
“Fleur des Alpes”
20Gr./ CHF 5.00

KONFITURE VOM GARTE

saisonale Fruchtkonfitiire vom
Krone-Garten
200Gr. / CHF 6.00

KRAUTER ODER KNOBLAUCH

BUTTER

hausgemacht und perfekt zu
lhren Grilladen
150Gr. / CHF 6.00

GROSIS BRAZELI

altbewdhrtem und allseits beliebtem
Rezept des Grosi Ludi
100Gr. / CHF 4.00

GESCHENKBOX

Geschenkbox
CHF 65.00

Geschenkbox & Geschenkgutschein CHF 50.-
CHF 100.-

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.
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