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Der Fokus liegt euf frischen, hochuwertisen und regionalon Produkten. Gang nech dem Wetto;
«Von der Qaium gu/u die (Rai&m».
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CREMIGE
PASTINAKENSUPPE

mit knusprigem Pastinakenchip
und schwarzem Popcorn

WARMER
ROSENKOHLSALAT

mit gebratenem Speck, Baumnussen,
Feigen und Fetakase

Herplyereeb]

KAISTER STROHSAULI STEAK
“BOLETS”

an Steinpilz-Cognacsauce,
serviert mit Gemuse und Pappardelle

SCHWEIZER EGLIFILET
an feiner Grappasauce serviert auf Maronen-Tagliatelle
mit Eierschwammli, Kurbiswurfel und Preiselbeeren

GESCHMORTE
SUSSKARTOFFEL SCHNITTEN

serviert auf Rahm-Wirsing an einem frischen Pfefferminz-
Sauerrahm mit karamellisierten Maronen und HaselnUssen

Pesysrer|

MOSER RIESLING X SYLVANER
WEICHKASE

serviert mit Quitten-Brot

ZIMT-KNODEL MIT ZWETSCHGEN
mit warmen Rotweinzwetschgen
und Vanille Glace

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.



VORSPEISEN
SAISIONAL

VORSPEISEN
KLASSIKER

CREMIGE
PASTINAKENSUPPE

mit knusprigem Pastinakenchip
und schwarzem Popcorn
13.00 CHF

Clutenfrec Vegetarisels

RAUCHLACHS “ALASKA”

warme Rauchlachsstreifen an Lemonensauce
serviert auf Pappardelle
18.50 CHF

WARMER
ROSENKOHLSALAT
mit gebratenem Speck, Baumnussen, Feigen

und Fetakase
CHF 15.50

Gludenfrec

NUSSLISALAT

Nature CHF 12.00

mit Ei CHF + 2.00

mit Pilzen CHF + 3.50

mit Speck & Croutons CHF + 3.50

GARTENSALAT

verschiedene Blattsalate, diverse Gemuse
und Garnituren
CHF 12.00

Vegetergels

GIOVANNI BROT

getoastetes Zwirbelbrot mit hausgemachter
Knoblauchbutter und Tomatenwdurfeln Vegeturiel
CHF 9.00

TAGESSUPPE

saisonale hausgemachte Suppe
CHF 10.00

TARTAR VOM RIND

verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados
serviert mit Toast & Butter

CHF 22.00

CHF 36.00

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.


https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/

HAUPTGANGE
SAISIONAL

MOHLINER
TOURNEDOS ROSSINI
Rindsfilet an Rotweinjus mit gebratener

Ganseleber auf Kurbispolenta mit sautiertem
Rosenkohl

Glutenfrec
58.00 CHF
FRICKTALER
KALBSMEDAILLONS
an Morchelrahmsauce auf Risotto und
geschmorten Hokkaido-Kurbisschnitten
49.00 CHF
KAISTER SCHWEINEFILET
“MELINA"”
an Calvadosrahmsauce mit caramelisierten
Apfelsticken serviert mit Pappardelle und
Bohnen im Speckmantel
48.00 CHF
RINDSFILET STREIFEN
“TAIWANESISCHE ART”
an rezenter Sakesauce mit Kubeben- und
Guineapfeffer serviert mit eingelegten
Gurken und Jasminreis ] \

CHF 44.00

GESCHMORTE
SUSSKARTOFFEL SCHNITTEN

serviert auf Rahm-Wirsing an einem frischen
Pfefferminz-Sauerrahm mit karamellisierten
Maronen und Haselnlssen

CHF 33.00

Vegetarisel:

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.



GESCHNETZELTES
"HEIMISWILER ART"

Rinds & Kalbsgeschnetzeltes an
késtlicher Champignonsauce
mit Berner Résti
(enth&lt Schinken und Zwiebeln)
CHF 43.00

"CHALBSLEBERLI"
MADEIRA ODER BUTTER

frische Kalbsleberstreifen

mit Berner Résti
(enthé&lt Schinken und Zwiebeln)

CHF 39.00

SCHWEINS CORDON BLEU

mit Bauernschinken,
Walliser Raclette-Kdse,
serviert mit Pommes Frites
CHF 37.00
mit Kalbfleisch CHF 44.00

KAISTER STROHSAULI STEAK
“BOLETS"

an Steinpilz-Cognacsauce,
serviert mit Gemise und
Pappardelle
180g / CHF 44.00
250g / CHF 48.00

MOHLINER RINDSHUFTSTEAK

serviert mit drei
hausgemachten Gewirzsalzen,
serviert mit Gemise und
Pommes frites

180g / CHF 48.00 / ~
250g / CHF 52.00 @ o

Alle Preise inklusive 8.1% MwsSt.



MUMPFER ZANDER

im Randensaft sous-vide gegartes
Zanderfilet an Haselnussbutter serviert
auf cremiger Kiirbis-Polenta -
und gebratenem Rosenkohl [ tutony
CHF 44.00 NG

SCHWEIZER EGLIFILET

Eglifilet gebraten,
an feiner Grappasauce
serviert auf Maronen-Tagliatelle
mit Eierschwdammli, Kirbiswiirfel und
Preiselbeeren
CHF 44.00

Vi

MARONEN-TAGLIATELLE

serviert mit gebratenen Eierschwémmli,
Kréduterseitling und Champignons an
cremiger Frischkédsesauce
mit Rotkleesprossen
CHF 33.00

\
| Vegetarisel. |

QUITTEN-KURBIS-KOKOSCURRY

verschiedene Kiirbisse, Quitte, griine
Erbsen, Kichererbsen und Cashewniisse
im rotem Kokoscurry gegart,
serviert mit Jasminreis
CHF 33.00

Vegen ( g ‘ \

Alle Preise inklusive 8.1% MwsSt.
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Genuss fur Zuhause!

MOHLINER “GRAPPA”

Traubentrester aus der
Triumpf vom Elsass Traube.
Gebrannt von Brennhiisli Abt, Hellikon
200MI. / CHF 15.00
200MI. / CHF 17.00 (Barrique)

SAISONALE LIKORE

saisonale Likére
vom Krone-Garten

200MI. / CHF 15.00

CHRONE WY

Triumpf vom Elsass & Fricktaler
Pinot Noir
500MI. / CHF 18.50

HOUSIS SALATSAUCE

nach Hans Liidis késtlichem nach
Salatsaucenrezept

500 MI. /JCHF 8.00

OH... GEWURZSALZE

hausgemachte, saisonale Gewiirzsalze

mit Schweizer Alpensalz
“Fleur des Alpes”
20Gr./ CHF 5.00

KONFITURE VOM GARTE

saisonale Fruchtkonfitiire vom
Krone-Garten
200Gr. / CHF 6.00

KRAUTER ODER KNOBLAUCH

BUTTER

hausgemacht und perfekt zu
lhren Grilladen
150Gr. / CHF 6.00

GROSIS BRAZELI

altbewdhrtem und allseits beliebtem
Rezept des Grosi Ludi
100Gr. / CHF 4.00

GESCHENKBOX

Geschenkbox
CHF 65.00

Geschenkbox & Geschenkgutschein CHF 50.-
CHF 100.-

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.
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Weinbeu G. Wanderlin, Qeiningen
Metggerei Usich Fleisch & Feines Gubsd, Mehlin
Weiersmiiller Premisum~ Qenden- Fische, Schiness YNumpf
Keschandel Jiger GG, Tutimann

Kiserei Jumi, Boll
Dyhaber; GG, Klus/ Belthl
Gefligelhof Gisi, Mellingen
Produkts Horkunft Iudex
o Sehuigs Fich (4l Cach, Qond) e I
o Sohuscig: Fleisch (Kels, Rind, Schwein, Geflicel) ‘
o Soluocig: Buat v Vogelrisch @ Vegon
o Vidnem: Crevetton —
. Sconic il
Uber Queten i wnsetren Gesichten, die Cllegion oder Jutolerangen cuslisen kinnen, informieten
St unsere MNitebeitenden ufl Ginfrege gorme.

| D/& o rj Landgasthof Krone Mohlin

63 www.krone-moehlin.ch




