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3-GANG-MENU 70.-
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CREMIGE SPARGELSUPPE

mit Barlauchschaum und Tempura-Barlauchblatt

FRUHLINGS- SPARGELSALAT

mit gemischten Spargel auf Friséesalat,
Grapefruit und Granatapfel an Gemuse-Vinaigrette

Heoplyereek]

SCHWEIZER WEIDELAMMEFILET

an provenzalische Tomatensauce mit sautierten Wildspargel
und neuen Bratkartoffeln

GOTTHARD ZANDER SOUS-VIDE

an leichtem Barlauchschaum,
mit griunem & weissem Spargel und neuen Bratkartoffeln

SPARGEL-RISOTTO

cremiges Risotto mit zweierlei Spargel
und knusprigem Tempura-Barlauchblatt

Pesyser|

LE PETIT CHEVRIER BUCHE

Ziegenkase mit Honig und Baumnussen

PANNA COTTA

mit Beeren-Coulis und Rosmarin Crumble

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.
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VORSPEISEN CREMIGE
SAISIONAL SPARGELSUPPE
mit Barlauchschaum und Tempura-Barlauchblatt
13

Vegeterisel.

VIETNAMESISCHE
SPARGEL-ROLLEN

lauwarmer Spargel, gebratener Krauterseitling
mit ErdnUssen und Minze im Reisnudelteig
gerollt an Pfefferminz-Chili-Sauce

16 —
@ Gluterfrei \[-u»w)
FRUHLINGS- SPARGELSALAT

mit gemischten Spargel auf Friséesalat,
Grapefruit und Granatapfel an Gemuse-

Vinaigrette — -
15 @ Glutenfrec < va

VORSPEISEN GARTENSALAT
KLASSIKER verschiedene Blattsalate, diverse Gemuse
und Garnituren
12 Vgetsch

GIOVANNI BROT

getoastetes Zwirbelbrot mit
hausgemachter Knoblauchbutter und
Tomatenwdurfeln

9

Vgetersel

TAGESSUPPE

saisonale hausgemachte Suppe
10

TARTAR VOM RIND

verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados
serviert mit Toast & Butter

Vorspeise 22

Hauptgang 36

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.



https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
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SAISIONAL

an provenzalische Tomatensauce mit
sautierten Wildspargel

und neuen Bratkartoffeln

46

Gludenfree

FRICKTALER
KALBS-INVOLTINI

gefullt mit Rohschinken, Frischkase und
Spargel, an Salbeijus serviert

auf Spargelrisotto

46

MOHLINER
RINDSMEDAILLON

Sous-vide gegart an Barlauchbutter
serviert mit grinem & weissem Spargel
und Kartoffelgratin

48

GQlubenfrec

DREIERLEI VOM SPARGEL

pochierte weisse Spargel an Vinaigrette,
geschmorter gruner Spargel an Peperoni-Coulis
sautierter Wildspargel an Pfefferminz-Chili-Sauce

serviert mit neuen Bratkartoffeln
Glutenfre @

34

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.




HAUPTGANGE
KLASSIKER

GESCHNETZELTES
"HEIMISWILER ART"

Rinds & Kalbsgeschnetzeltes

an kostlicher Champignonsauce
mit Berner RoOsti

(enthalt Schinken und Zwiebeln)
43

"CHALBSLEBERLI"
MADEIRA ODER BUTTER

frische Kalbsleberstreifen mit Berner Rosti
(enthalt Schinken und Zwiebeln)
39

OH... CORDON BLEU

mit Bauernschinken, Walliser Raclette-
Kase, serviert mit Pommes Frites

mit Schweinefleisch 37

mit Kalbfleisch 44

KAISTER STROHSAULI
STEAK

an Cognacsauce, mit gebratenem
Krauterseitling serviert mit Gemuse
und Pappardelle

1809 /44

2509 /48

MOHLINER
RINDSHUFTSTEAK

serviert mit drei hausgemachten
Gewdlrzsalzen,

serviert mit Gemuse und Pommes frites
1809 /48

2509 /52

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.



HAUPTGANGE
FISCH

HAUPTGANGE
VEGETARISCH

GOTTHARD ZANDER
SOUS-VIDE

an leichtem Barlauchschaum,

mit grunem & weissem Spargel

und neuen Bratkartoffeln
44 (st

TESSINER LACHS
SALTIMBOCCA

Lachstranche im Rohschinkenmantel
an Salbeijus, mit sautiertem Wildspargel

und Pappardelle ﬁ

44 {Mu

KICHERERBSEN -
PRALINEN- CURRY

knusprige Kichererbsen-Pralinen in
grunem Kokos-Curry mit grunem Spargel
serviert mit Jasminreis

33 ~ N
Vegan {0%'“ | Glutengrei \
\
) _ '\.\

SPARGEL-RISOTTO

cremiges Risotto mit zweierlei Spargel
und knusprigem Tempura-Barlauchblatt
33

Vegelerisel.

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwsSt.
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Genuss fur Zuhause!

MOHLINER “GRAPPA”

Traubentrester aus der
Triumpf vom Elsass Traube.
Gebrannt von Brennhiisli Abt, Hellikon
200MI. / CHF 15.00
200MI. / CHF 17.00 (Barrique)

SAISONALE LIKORE

saisonale Likére
vom Krone-Garten

200MI. / CHF 15.00

CHRONE WY

Triumpf vom Elsass & Fricktaler
Pinot Noir
500MI. / CHF 18.50

HOUSIS SALATSAUCE

nach Hans Liidis késtlichem nach
Salatsaucenrezept

500 MI. /JCHF 8.00

OH... GEWURZSALZE

hausgemachte, saisonale Gewiirzsalze

mit Schweizer Alpensalz
“Fleur des Alpes”
20Gr./ CHF 5.00

KONFITURE VOM GARTE

saisonale Fruchtkonfitiire vom
Krone-Garten
200Gr. / CHF 6.00

KRAUTER ODER KNOBLAUCH

BUTTER

hausgemacht und perfekt zu
lhren Grilladen
150Gr. / CHF 6.00

GROSIS BRAZELI

altbewdhrtem und allseits beliebtem
Rezept des Grosi Ludi
100Gr. / CHF 4.00

GESCHENKBOX

Geschenkbox
CHF 65.00

Geschenkbox & Geschenkgutschein CHF 50.-
CHF 100.-

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.
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